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. INTRODUCCION

Le felicitamos por haber adquirido este completo robot de cocina multifuncién, que calienta,
descongela, mantiene la temperatura y esteriliza biberones y potitos, cocina alimentos al vapor y
los tritura. Este aparato resulta especialmente adecuado para la preparacion de las comidas de los
bebés.

Antes de utilizar este aparato, lea cuidadosamente las instrucciones indicadas en este manual.
Guarde el manual en lugar seguro puesto que contiene informacion importante que podria tener que
consultar en el futuro.

-

Las caracteristicas y funciones descritas en este manual de usuario estan sujetas a
modificaciones sin previo aviso.

2. CONTENIDO

- 1 cuerpo eléctrico del robot de cocina

- 1 vaso de medicion graduado

- 1 campana de esterilizacién

- 1 pinzas

- 1 hoja de limpieza

- 1 manual de instrucciones, guia rapida y garantia

Si falta algo del contenido arriba detallado, pédngase en contacto con su punto de venta

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Asegurese de que el voltaje es compatible con su fuente de alimentacion eléctrica principal.

Asegurese de colocar el robot de cocina en una superficie plana y firme cuando esté en uso.

Si existiese cualquier dafio visible en el aparato, enchufe o cable de alimentacion, desconecte el

aparato y no lo utilice.

Si se dana el cable, debe de ser reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o por una

persona cualificada, para evitar posibles riesgos y peligros.

Manipule las partes calientes con mucho cuidado, tenga cuidado con el vapor que sale del

recipiente durante la coccion.

Tenga mucho cuidado al abrir la tapa, ya que el calor puede quemar.

Durante el ciclo de calentamiento y esterilizacion, la tapa y la campana de esterilizacion estan muy

calientes. No toque las superficies calientes.

Las cuchillas deben estar siempre unidas al recipiente, tanto en el modo de coccién como en el de

triturado, nunca coloque el recipiente sobre la base sin haber colocado las cuchillas.

Este aparato no esta disefiado para el uso por parte de personas (incluido nifios) con habilidades

reducidas, tanto fisicas como sensoriales o mentales o sin experiencia y conocimiento, salvo en el

caso de estar supervisados o haber recibido instrucciones expresas del uso del aparato por parte

de personas responsables de su seguridad.

10. El aparato tampoco debe ser manejado por un nifio y debe mantenerse vigilado y lejos de su
alcance.

11. No mueva el aparato cuando éste se encuentre en funcionamiento o contenga liquidos calientes.

12. No coloque el robot de cocina cerca o sobre superficies calientes, como por ejemplo en un horno
en funcionamiento o cerca de una estufa eléctrica o de gas.

13. Nunca abra la campana de esterilizaciéon durante el ciclo de esterilizacion. Los objetos no estaran
esterilizados si se interrumpe el ciclo de esterilizacion.

14. Nunca use el robot de cocina sin agua en el deposito.

15. Nunca deje agua en el depésito, vacie el agua sobrante después de cada uso.

16. No use agua quimicamente ablandada en el robot de cocina.

17. No use blanqueador o soluciones esterilizantes quimicas en el aparato o en los productos a

esterilizar.
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8. No utilice materiales abrasivos, antibacterianos o estropajos para limpiar el aparato.

9. El incumplimiento de las instrucciones de descalificacion puede causar dafios irreparables.

0. El cable de alimentacion suministrado no debe utilizarse en ningtn otro aparato y no debe
utilizarse ningun otro cable de alimentacion con este robot de cocina.

. Desenchufe el aparato de la fuente de alimentacion eléctrica antes de limpiarlo o de guardarlo, o
cuando vaya a manipular la cuchilla. No desconecte el enchufe tirando del cable.

2. No sumerja el cable de alimentacioén, enchufe o base en agua u otro liquido.

3. Este aparato no contiene dentro ningin componente que le pueda servir al usuario. No lo

desmonte.
4. Este aparato se debe utilizar Gnicamente en el interior del hogar. No lo utilice en el exterior.

IMPORTANTE: Le informamos de que los cambios y modificaciones en el equipo no efectuados
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or el servicio técnico de MINILAND no estan cubiertos por la garantia del producto.

. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
.1 DESCRIPCION DE LAS PIEZAS (Figura 1)
Cuerpo eléctrico

Panel de control

Deposito

Tapa del deposito

Enchufe de alimentacion

Tapa de la jarra

Jarra

Cesta

. Cuchillas

0. Base para esterilizacion

1. Campana de esterilizacion

2. Pinzas

3. Vaso de medicion

.2 INFORMACION EN PANTALLA Y PANEL DE CONTROL (Figura 2)
Pantalla: muestra el tiempo en minutos

Funcion calentamiento/esterilizacion

Funcion de descongelado/mantenimiento de temperatura

Funcién de coccién de alimentos

Funcién de coccién de alimentos con posterior triturado

Aumentar +

Encendido/apagado

Reducir -

Funcion de triturado

INSTRUCCIONES DE USO
.1. ANTES DEL USO

Antes de usar el producto coloque el aparato sobre una superficie plana adecuada, asegurandose

q

ue queda fuera del alcance de los nifios, e inserte el enchufe de alimentacion (5) a una toma de

red eléctrica.

IMPORTANTE:

Presione el boton de encendido/apagado (G) para detener el funcionamiento durante un ciclo de
trabajo.

- Con el objetivo de reducir el consumo eléctrico, si el dispositivo se mantiene en modo reposo, se

apagara automaticamente pasados 5 minutos.

- Seleccion de funciones: una vez seleccionada una funcién, no se puede modificar. Para volver a

establecer una funcion diferente apague y encienda el aparato pulsando el botén de encendido/
apagado (G).

- Tenga en cuenta que el aparato no se encendera hasta que no haya colocado correctamente la

5

jarra (7) en el cuerpo eléctrico (1).

.2 CALENTAMIENTO DE BIBERON O POTITO

Este dispositivo es apropiado para el calentamiento de un biberén o un bote de papilla. Recuerde que
los botes de papilla deben introducirse siempre tras retirarles previamente la tapa.

7
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1. Vierta en el depésito (3) el volumen de agua indicado en las tablas de este mismo apartado, en
funcién del volumen y temperatura del biberdn o potito. Use el vaso de medicion (13) incluido para
medir la cantidad de agua. El agua dura puede aumentar la acumulacién de residuos en el deposito
(3). Se recomienda utilizar agua filtrada.

2. Coloque la base para esterilizacion (10) dentro del depdsito (3) y ponga el biberén en el depdsito
sobre la base para esterilizacion (10).

3. Encienda el aparato pulsando el boton de encendido/apagado (G).

4. Pulse el botén de calentamiento/esterilizacion (B). La pantalla (A) mostrara el valor por defecto

‘5’, indicando una cuenta atras de 5 minutos. Pasados unos segundos comenzara el proceso de
calentamiento.

5. Ajuste el tiempo de calentamiento de 1 a 20 minutos usando los botones Reducir - (H) o Aumentar
+ (F), para introducir el tiempo de calentamiento indicado en las tablas que se muestran en este
mismo apartado.

6. Comenzara el ciclo de calentamiento. Cuando termine este proceso, el dispositivo se apagara
automaticamente.

7. Desconecte el alimentador de la red eléctrica. Vacie los restos de agua de la unidad, enjuague el
interior del depdsito y séquelo.

NOTA: Para preparar un biberén con leche en polvo, es recomendable calentar el agua
entre 70°C y 80°C antes de preparar la mezcla. Para ello, siga las tablas indicadas de
CALENTAMIENTO DE AGUA PARA LECHE EN POLVO.

CALENTAMIENTO DE LECHE MATERNA 'Y PAPILLA

Tabla de calentamiento para biberones de plastico

Volumen en el Temperatura inicial AP Tiempo de
biberén contenido Agualenislideposito calentamiento

20°C 20ml 2'
90ml

4°C 30ml 4

20°C 20ml 2'
120ml

4°C 30ml 4

20°C 20ml 2'
150ml

4°C 30ml 4

20°C 30ml 2'
180ml

4°C 40ml 5'

20°C 30ml 3
210ml

4°C 40ml 5'

20°C 30ml 3
240ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 3
270ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 3
300ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 4
330ml

4°C 40ml 6'




Tabla de calentamiento para biberones de cristal
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Volumen en el

Temperatura inicial

Agua en el depésito

Tiempo de

biberén contenido calentamiento
20°C 80ml 2'
90ml
4°C 40ml 2'
20°C 80ml 2'
120ml
4°C 100ml 3'
20°C 60ml 2'
150ml
4°C 100ml 3'
20°C 40ml 2'
180ml
4°C 80ml 3'
20°C 30ml 2'
210ml
4°C 100ml 4'
20°C 30ml 2'
240ml
4°C 100ml 4'
20°C 30ml 2'
270ml
4°C 100ml 4'
Tabla de calentamiento para potitos de cristal
Peso del bote de Temperatura inicial Tiempo de

Agua en el depésito

papilla contenido calentamiento
20°C 40ml 2'
190ml
4°C 40ml 4
20°C 40ml 3
250ml
4°C 40ml 5'

IMPORTANTE: Siguiendo las indicaciones de las tablas, la temperatura tras el calentamiento
deberia oscilar entre 37°C y 40°C, sin embargo, los biberones y potitos son calentados con el
vapor producido al hervir el agua. El tamafo y material (cristal o plastico) de los biberones o
potitos asi como el tipo y cantidad del liquido a calentar tendran efecto en la temperatura final
del contenido. Si detecta que su biberdn o potito no esta suficientemente caliente después del
ciclo de calentamiento, manténgalo unos segundos adicionales en el depdsito (3) la proxima
vez. Si, por otro lado, estan demasiado calientes, retire el biberén o potito del deposito (3)
en el momento en que la unidad emita el tono de aviso al finalizar el proceso. Puede también

incrementar o reducir el tiempo de funcionamiento, segtn la necesidad.
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CALENTAMIENTO DE AGUA PARA LECHE EN POLVO

Tabla de calentamiento para biberones de plastico

Volumen en el Temperatura inicial £ i Tiempo de
biberén contenido Agua en el depésito calentamiento

20°C 70ml 9'
90ml

4°C 80ml 12'

20°C 70ml 9
120ml

4°C 90ml 12'

20°C 80ml 10'
150ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 10'
180ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 11"
210ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 1
240ml

4°C 90ml 14

20°C 90ml 12'
270ml

4°C 90ml 14

20°C 90ml 14
300ml

4°C 90ml 14

20°C 90ml 14
330ml

4°C 90ml 14

Tabla de calentamiento para biberones de cristal
Volumen en el Temperatura inicial n Tiempo de
biberén contenido e & cll i calentamiento

20°C 40ml 4
90ml

4°C 40ml 5'

20°C 40ml 5'
120ml

4°C 60ml 6'

20°C 40ml 5
150ml

4°C 50ml 6'

20°C 50ml 6'
180ml

4°C 60ml 7

20°C 60ml 7
210ml

4°C 70ml 8'
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Volumen en el Temperatura inicial - Tiempo de
biberén contenido Agtialenjelideposity calentamiento
20°C 60ml 8'
240ml
4°C 70ml 8'
20°C 70ml 9'
270ml
4°C 70ml 9'

IMPORTANTE: Siguiendo las indicaciones de las tablas, la temperatura tras el calentamiento
deberia oscilar entre 70°C y 80°C, sin embargo, si detecta que su biberén no esta suficientemente
caliente después del ciclo de calentamiento, aumente el tiempo de calentamiento la préxima
vez. Si, por otro lado, estan demasiado calientes reduzca el tiempo de calentamiento.

EN ARAS DE LA SEGURIDAD DE SUS HIJOS — COMPRUEBE SIEMPRE LA TEMPERATURA
DE LA PAPILLA/LECHE DEPOSITANDO UNA PEQUENA CANTIDAD SOBRE UNA PARTE
SENSIBLE DE SU CUERPO (ANTEBRAZO O DORSO DE LA MANO).

iCUIDADO! Los biberones y potitos estaran calientes, saquelos con cuidado.

Consejos:

- Biberon: cerrar y agitar bien para homogeneizar el contenido del biberén; verter unas gotas en el
revés de la mano, para controlar la temperatura, antes de darselo a su bebé.

- Potito: Para el calentamiento de botes de papilla, remueva con una cucharilla el contenido durante
15-20 segundos tras la finalizacién para que la temperatura se reparta uniformemente.

- Utilice biberones de plastico aptos para hervir o biberones/potitos de cristal termorresistentes
con este aparato.

NOTA: Si durante el proceso de calentamiento no hubiera agua suficiente en el recipiente para el total
del tiempo programado, el aparato emitira varios pitidos intermitentes.

5.3 ESTERILIZACION

. Para la esterilizacion, vierta 60 ml de agua en el depésito (3). Use el vaso de medicion (13) incluido

para medir la cantidad de agua. El agua dura puede aumentar la acumulacion de residuos en el

deposito (3). Se recomienda utilizar agua filtrada.

Coloque la base para esterilizacion (10) dentro del deposito (3), ponga el biberédn completamente

vacio y boca-abajo en el depdsito sobre la base del depdsito (3) y coloque la campana de

esterilizacion (11) sobre la boca del depdsito.

Puede colocar encima del biberdn un accesorio como una tetina o un chupete para su esterilizacion.

Encienda el aparato pulsando el botdn de encendido/apagado (G).

Puflse el botén funcioén de calentamiento/esterilizacion (B). La pantalla (A) mostrara el valor por

defecto ‘5’

Pulse varias veces el botén aumentar + (F) hasta que la pantalla muestre el valor ‘8’. Pasados

unos segundos comenzara el proceso de esterilizacion. Tras el ciclo de esterilizacion de 8 minutos,

el biberén y accesorios estaran esterilizados.

No retire la campana de esterilizacién (11) hasta que el ciclo de esterilizacion haya finalizado.

Es recomendable dejar enfriar robot de cocina durante 3 minutos después de que el ciclo de

esterilizacion haya acabado.

. Desconecte el alimentador de la red eléctrica. Vacie los restos de agua de la unidad, enjuague el
interior del depésito (3) y séquelo.

[
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NOTA: Antes de la esterilizacion, es importante que los biberones y accesorios estén vacios, limpios
y enjuagados completamente.

5.4 VAPORERA
1. Para la coccion al vapor, vierta 230 ml de agua en el depésito (3) y ciérrelo con la tapa
del deposito (4). Use el vaso de medicion (13) incluido para medir la cantidad de agua. El agua
dura puede aumentar la acumulacién de residuos en el depésito (3). Se recomienda utilizar agua filtrada.
2. Introduzca el alimento que desea cocer troceadas en cubitos de unos 1,5 cm dentro de la jarra (7)

1"
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y ciérrela con la tapa (6). Si lo desea, también puede poner los alimentos dentro de la cesta (8).
Sin embargo, tenga en cuenta que el tiempo de coccion puede ser superior al indicado en la tabla.

3. Coloque la jarra (7) en el cuerpo eléctrico (1), situando la jarra encima y girandola en el sentido de
las agujas del reloj hasta tener el asa de la jarra en la parte frontal.

4. Encienda el aparato pulsando el boton de Encendido / Apagado (G).

5. Pulse el botdn coccion de alimentos (D). La pantalla (A) mostrara el valor por defecto 25’y la
unidad comenzara a funcionar pasados unos segundos.

6. El tiempo de coccion al vapor se puede ajustar de 5 a 30 minutos usando los botones
Reducir - (H) o Aumentar + (F), segun la siguiente tabla:

Tabla de coccién al vapor

Alimento Tiem(”n‘:igﬁt:gfci(’“

Coliflor 30
Patata 30
Judias verdes 30
Tomate 27
Calabaza 27
Espinacas 30
Zanahorias 30
Manzana 20
Naranja 20
Pera 20
Carne 20

Pescado 20

7. Comenzara el ciclo de coccién. Cuando termine este proceso, el dispositivo se apagara automa
ticamente.

8. Desconecte el alimentador de la red eléctrica. Vacie los restos de agua de la unidad, enjuague el
interior del depésito y séquelo.

IMPORTANTE: EI tiempo indicado de coccion es de referencia para 100g. Dependiendo del
estado de madurez de las verduras, el tiempo puede ser variable. Se aconseja trocear las
verduras para obtener mejores resultados.

5.5. TRITURADO

1. Coloque la cuchilla en la jarra (7), coloque los alimentos frescos o cocinados dentro de la misma
y cierre la tapa (6).

3. Coloque la jarra (7) en el cuerpo eléctrico (1), situando la jarra encima y girandola en el sentido de
las agujas del reloj hasta tener el asa de la jarra en la parte frontal.

4. Encienda el aparato pulsando el boton de Encendido / Apagado (G).

5. Pulse el botdn de triturado (1).

Nota 1: Si tras el ciclo de triturado la comida sigue sin tener la consistencia deseada, repita el ciclo

e nuevo.
Nota 2: Quite la jarra (7) del cuerpo eléctrico antes de abrir la tapa para verter su contenido.

5.6. COCCION AL VAPOR Y TRITURADO

1. Para la coccién de alimentos al vapor, vierta 230 ml de agua en el depésito (3) y ciérrelo con la tapa
del depdsito (4). Use el vaso de medicion (13) incluido para medir la cantidad de agua. El agua dura
puede aumentar la acumulacion de residuos en el depésito (3). Se recomienda utilizar agua filtrada.

2. Introduzca los alimentos que desee cocer troceados en cubitos de unos 1.5 cm dentro de la jarra

12
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(7) y ciérrela con la tapa (6).

Coloque la jarra (7) en el cuerpo eléctrico (1), situando la jarra encima y girandola en el sentido de
las agujas del reloj hasta tener el asa de la jarra en la parte frontal.

Encienda el aparato pulsando el botén de Encendido / Apagado (G).

Pulse el boton coccidn al vapor + triturado (E). La pantalla (A) mostrara el valor por defecto ‘25" y
la unidad comenzara a funcionar pasados unos segundos.

El tiempo de coccion de alimentos al vapor se puede ajustar de 5 a 30 minutos usando los botones
Reducir - (H) o Aumentar + (F), segun la tabla del apartado anterior.

Una vez finalizado el ciclo de coccion, el aparato comenzara automaticamente el triturado durante
30 segundos.

Si tras el ciclo inicial de triturado la consistencia del alimento no es la deseada, inicie un nuevo ciclo
pulsando en este caso el botdn de triturado (1).

Una vez finalizado el proceso, desconecte el alimentador de la red eléctrica. Vacie los restos de
alimento de la unidad, enjuague el interior del depdsito y séquelo.

© ® N o opr 0

5.7 MANTENIMIENTO DE TEMPERATURA

. Para mantener la temperatura de un biberén o potito, coloque la base para esterilizacion (10) en
el deposito (3) y ponga el biberén o potito en el centro de la base para esterilizacion (10) dentro
del deposito (3).

Vierta agua en el depdsito (3) hasta alcanzar el nivel de leche o comida en el biberén o potito.
Tenga en cuenta que el maximo nivel de agua en el depdsito debe estar 1 cm por debajo de la
altura maxima del depdsito.

Encienda el aparato pulsando el botén de encendido/apagado (G).

Pulse el boton de descongelado/mantenimiento de la temperatura (C). La pantalla (A) mostrara
valor por defecto ‘37°.

La temperatura por defecto es 37°C, pero se puede ajustar de 35°C a 50°C usando los botones
Reducir - (H) o Aumentar + (F).

Pasados unos segundos, el dispositivo comenzara el proceso de mantenimiento de temperatura,
hasta que Vd. apague el aparato.

NOTA: El proceso de mantenimiento de temperatura continuara hasta que Vd. apague el aparato o
hayan transcurrido 12 horas.

5.8 DESCONGELADO

1. Para descongelar un biberén o potito, coloque la base para esterilizacién (10) en el depésito (3) y
ponga el biberén o potito en el centro de la base para esterilizacion (10) dentro del deposito (3).

2. Vierta agua en el depdsito (3) hasta alcanzar el nivel de leche o comida en el biberén o potito.
Tenga en cuenta que el maximo nivel de agua en el depdsito debe estar 1 cm por debajo de la
altura maxima del depdsito.

3. Encienda el aparato pulsando el botén de encendido/apagado (G).

4. Pulse el botén de descongelado/mantenimiento de la temperatura (C). La pantalla (A) mostrara
valor por defecto ‘37".

5. Pasados unos segundos, el dispositivo comenzara el proceso de descongelado.

o Ao N
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PRECAUCION: El proceso de descongelado continuara hasta que Vd. apague el aparato o hayan
transcurrido 12 horas. Para obtener un éptimo resultado, se recomienda remover el contenido
continuamente y comprobar su estado mientras se descongela.

6. Para leche congelada, consulte la tabla de tiempos de congelacion estimados.
7. Una vez descongelado, siga los pasos del apartado 5.2 CALENTAMIENTO DE BIBERON O
POTITO, para calentar el biberén o potito. Considerando una temperatura inicial de 20°C.

Tabla de tiempos de congelacion

Volumen en el biberén Tiempo de descongelado
120ml 40 min
180ml 50 min
240ml 70 min
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NOTA: Tiempos estimados para alcanzar una temperatura de unos 20°C aproximadamente.
Diferentes tipos, formas y tamafios de biberones o potitos, daran lugar a variaciones en los tiempos
de descongelacion.

5.9 LOCALIZACION DE FALLOS

SINTOMAS CAUSAS POSIBLES Y ACCIONES CORRECTORAS

Compruebe que ha colocado correctamente la jarra (7) en
el cuerpo eléctrico (1) del producto.

Compruebe que el aparato esta enchufado a la corriente.
La unidad no se enciende Compruebe que al enchufe le llega electricidad.

Si el aparato esta conectado a una regleta, compruebe que
esta encendida.

Conecte el aparato en otro enchufe

Compruebe que el aparato esta enchufado y pulse el botén

La pantalla esta apagada de encendido

La placa calentadora tiene La acumulacion de cal es normal, particularmente en areas
manchas blancas y/o tiene un de agua dura. Recuerde limpiar la unidad regularmente,
recubrimiento descascarillado como se indica en el apartado 6
La pantalla parpadea y emite No hay agua sqﬁgienle en la placa de calentamiento.
alarma Repongala y reinicie el proceso
El aparato ha reducido su . .
eficiencia de calentamiento Compruebe si hay restos de cal en la placa del depdsito.

- - Limpie la placa siguiendo las indicaciones del punto 6
El Frqullpo funciona pero no hasta que vuelva a su funcién normal
calienta

Otros funcionamientos incorrectos | Pdngase en contacto con el servicio técnico de Miniland

6. MANTENIMIENTO
6.1. LIMPIEZA
Siga las instrucciones que se indican a continuacién:

. Apague siempre el dispositivo y desenchufelo antes de proceder a su limpieza.

Deseche los restos de agua del depésito (3).

Use un trapo humedo para limpiar el aparato.

No sumerja ni utilice agua u otros liquidos para limpiar el cuerpo eléctrico (1), el cable o el
enchufe de alimentacion (5).

Use un pafo suave para limpiar la pantalla (A).

La cesta (8), la base para esterilizacion (10), la tapa (6) y la campana de esterilizacion (11) se
pueden lavar perfectamente en el lavavajillas o con agua caliente y jabon.

oo Ao~

IMPORTANTE: No utilice productos de limpieza abrasivos, disolventes quimicos ni
herramientas afiladas para limpiar el esterilizador.

6.2. ELIMINACION DE DEPOSITOS DE CAL
Es recomendable eliminar los depdsitos de cal del depdsito (3) cada cuatro semanas para asegurarse
de que sigue funcionando eficazmente.

1. Vierta una mezcla de 80 ml de agua caliente y 80 ml de vinagre blanco dentro del depdsito (3) y
ciérrelo con la tapa del depdsito (4).

2. Encienda el aparato pulsando el botén de encendido/apagado (G).

3. Pulse el botdn calentamiento/esterilizacién (B).

4. La pantalla (A) mostrara el valor por defecto ‘5’ y comenzara el proceso de limpieza.

5. Finalizado el proceso, el aparato emitird un aviso sonoro.

6. Desconecte el alimentador de la red eléctrica. Vacie el contenido del depdsito (3), enjuaguelo
varias veces con abundante agua y pasele un trapo himedo.

14
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7. Si después de este proceso comprueba que no se han eliminado completamente los depésitos de
cal, vuelva a repetir los pasos de este apartado.

NOTA: En lugar de vinagre blanco, también puede utilizar descalcificadores a base de acido citrico,
siguiendo las indicaciones del fabricante. No utilice otro tipo de descalcificadores.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS
« Voltaje: 220-240V AC.

« Frecuencia: 50 Hz.

« Consumo de calentamiento: 400W.
« Consumo de triturado: 130W.

8. INFORMACION SOBRE LA RETIRADA DEL PRODUCTO

Es necesario desechar el producto de manera responsable. No se deshaga de los productos

que muestren el simbolo del contenedor de basura tachado junto con el resto de los residuos
domésticos. Una vez finalizada su vida util, estos productos deben desecharse llevandolos

a un centro de recogida y tratamiento designado por las autoridades locales. También puede
ponerse en contacto con el establecimiento en el que adquirié el producto. —
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. INTRODUCTION

Congratulations on purchasing this complete multi-function food processor, which heats, defrosts,
maintains temperature, sterilises bottles and jars of baby food, steam cooks food and blends. This
appliance is especially suitable for preparing a baby’s food.

Before using this appliance, carefully read the instructions indicated in this manual. Store the manual
in a safe place, as it contains important information that you may have to consult in the future.

The features and functions described in this user manual are subject to modifications without
prior notice.

2. CONTENTS

- 1 electrical unit of the food processor

- 1 numbered measuring jug

- 1 sterilisation cover

- 1 set of tongs

- 1 cleaning sheet

- 1 instructions manual, quick guide and guarantee

If you are missing any of the aforementioned contents, contact your point of sale

SAFETY INSTRUCTIONS

Ensure that the voltage is compatible with your main electrical power supply.

Ensure that you place the food processor on a flat and firm surface when it is in use.

If there is any visible damage to the appliance, plug or power cable, disconnect the appliance and

do not use it.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or a qualified

person, in order to prevent any possible risks and hazards.

Handle hot parts with a lot of care, and take care with the steam that comes out of the container

during cooking.

Be very careful when opening the lid, as the heat may burn.

During the heating and sterilisation cycle, the lid and sterilisation cover are very hot. Do not touch

hot surfaces.

The blades must always be attached to the container in both cooking and blending mode. Never

place the container on to the base without having attached the blades.

This appliance is not designed to be used by persons (including children) with reduced abilities,

both physical and sensorial or mental, or without the experience and knowledge, unless they

are supervised or have received express instructions on how to use the appliance by the persons

responsible for their safety.

10. The appliance should also not be handled by a child and must be watched and kept out of their
reach.

11. Do not move the appliance when it is in operation or contains hot liquids.

12. Do not place the food processor close to or on hot surfaces, such as in a working oven or close
to an electric or gas stove.

13. Never open the sterilisation cover during the sterilisation cycle. Objects will not be sterilised if the
sterilisation cycle is interrupted.

14. Never use the food processor without water in the deposit.

© ® No o » ON=2®
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15. Never leave water in the deposit, empty the remaining water after each use.
16. Do not use chemically softened water in the food processor.
17. Do not use bleach or chemical sterilising solutions on the appliance or on the products to be

sterilised.

18. Do not use abrasive materials, antibacterial products or scouring pads to clean the appliance.
19. Failure to comply with the descaling instructions may cause irreparable damage.
20. The supplied power cable should not be used on any other device and no other power cable

2

should be used with this food processor.
. Unplug the appliance from the electrical power supply before cleaning it or storing it, or when you
are going to handle the blade. Do not disconnect the plug by pulling the cable.

22. Do not submerge the power cable, plug or base in water or other liquid.
23. This appliance does not contain any component that may be of use to the user. Do not dismantle it.
24. This appliance should only be used inside the home. Do not use it outside.

IMPORTANT: We inform you that any changes and modifications to the equipment not made by
the technical service of MINILAND are not covered by the product’s guarantee.

4.

PRODUCT FEATURES

4.1 DESCRIPTION OF THE PARTS (Figure 1)

CONOORLN =

Electrical unit
Control panel
Deposit

Lid for the deposit
Mains plug

Lid for the jug

Jug

Basket

Blades

10. Sterilisation base

1

. Sterilisation cover

12. Set of tongs
13. Measuring jug

4.2 ON-SCREEN INFORMATION AND CONTROL PANEL (Figure 2)

“IETMMOUOwW>

5.

Screen: shows the time in minutes
Heating/sterilisation function
Defrosting/temperature maintenance function
Food cooking function

Food cooking with subsequent blending function
Increase +

On/off

Reduce -

Blending function

USAGE INSTRUCTIONS

5.1. BEFORE USE
Before using the product, place the appliance on to a suitable flat surface, ensuring that it is out of the
reach of children, and insert the mains plug (5) into an electrical outlet.

IMPORTANT:

- Press the on/off button (G) to stop the operation during a work cycle.

- In order to reduce electricity consumption, if the device is kept in standby mode, it will switch off
automatically after 5 minutes.

- Choosing functions: once a function has been chosen, it cannot be modified. To go back and
establish a different function, switch the appliance off and on again by pressing the on/off button (G).

- Please note that the appliance will not switch on until you have correctly positioned the jug (7) in
the electrical body (1).

5.2 HEATING BOTTLES OR JARS OF BABY FOOD

This device is suitable for heating a bottle or a jar of baby food. Remember that the jars should always
be inserted with their lid removed.

18
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. Pour the volume of water indicated in the tables from this section into the deposit (3), depending
on the volume and temperature of the bottle or jar. Use the measuring jug (13) included to measure
the quantity of water. Hard water may increase the accumulation of residue inside the deposit (3).
We recommend using filtered water.

Place the sterilisation base (10) inside the deposit (3) and place the bottle inside the deposit on to
the sterilisation base (10).

Switch the appliance on by pressing the on/off button (G).

Press the heating/sterilisation (B) button. The screen (A) will show the value ‘5’ by default, indicating
a countdown of 5 minutes. The heating process will start after a few seconds.

Set the heating time from 1 to 20 minutes using the Reduce - (H) or Increase + (F) buttons to enter
the heating time indicated in the tables shown in this section.

The heating cycle will begin. When this process finishes, the device will switch off automatically.
Disconnect it from the power supply. Empty the remaining water from the unit, rinse the inside of
the deposit and dry it.

No o RN

NOTE: To prepare a bottle with powdered milk, we recommend heating the water to between 70°C
and 80°C before preparing the mixture. To do this, follow the tables indicated for HEATING WATER
FOR POWDERED MILK.

HEATING BREASTMILK AND JARS OF BABY FOOD

Heating table for plastic bottles

Volume in the bottle Initig; f:eon;&e;tasture Water in the deposit Heating time

20°C 20ml 2'
90ml

4°C 30ml 4

20°C 20ml 2'
120ml

4°C 30ml 4'

20°C 20ml 2'
150ml

4°C 30ml 4'

20°C 30ml 2'
180ml

4°C 40ml 5'

20°C 30ml 3
210ml

4°C 40ml 5'

20°C 30ml 3
240ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 3
270ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 3
300ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 4'
330ml

4°C 40ml 6'
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Heating table for glass bottles

Initial temperature

Volume in the bottle e e Water in the deposit Heating time
20°C 80ml 2'
90ml
4°C 40ml 2'
20°C 80ml 2'
120ml
4°C 100ml 3'
20°C 60ml 2'
150ml
4°C 100ml 3
20°C 40ml 2'
180ml
4°C 80ml 3
20°C 30ml 2'
210ml
4°C 100ml 4
20°C 30ml 2'
240ml
4°C 100ml 4
20°C 30ml 2'
270ml
4°C 100ml 4
Heating table for glass jars
Weight of the jar of Initial temperature : : AP
baby food Sile oy tants Water in the deposit Heating time
20°C 40ml 2'
190ml
4°C 40ml 4
20°C 40ml 3
250ml
4°C 40ml 5'

IMPORTANT: Following the indications in the tables, the temperature after heating should
range between 37°C and 40°C. However, bottles and jars of baby food are heated with the
steam produced from boiling the water. The size and material (glass or plastic) of bottles or
jars, as well as the amount of liquid to be heated, will have an effect on the final temperature
of the contents. If you detect that your bottle or jar is not hot enough after the heating cycle,
keep it for inside the deposit (3) for an additional few seconds next time. If, on the other
hand, they are too hot, remove the bottle or jar from the deposit (3) as soon as the unit emits
the tone to notify that the process is complete. You can also increase or reduce the operating

time as needed.

HEATING WATER FOR POWDERED MILK

Heating table for plastic bottles

Initial temperature

Volume in the bottle Sflcor e nts Water in the deposit Heating time
20°C 70ml 9'
90ml
4°C 80ml 12'

20
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Initial temperature

Volume in the bottle Sfleartents Water in the deposit Heating time

20°C 70ml 9'
120ml

4°C 90ml 12'

20°C 80ml 10'
150ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 10'
180ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 11"
210ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 11"
240ml

4°C 90ml 14

20°C 90ml 12'
270ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 14
300ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 14
330ml

4°C 90ml 14'

Heating table for glass bottles
. Initial n " s
Volume in the bottle "'t'gf zi",:r:;g"re Water in the deposit Heating time

20°C 40ml 4
90ml

4°C 40ml 5'

20°C 40ml 5'
120ml

4°C 60ml 6'

20°C 40ml 5'
150ml

4°C 50ml 6'

20°C 50ml 6'
180ml

4°C 60ml 7

20°C 60ml 7
210ml

4°C 70ml 8'

20°C 60ml 8'
240ml

4°C 70ml 8'

20°C 70ml 9'
270ml

4°C 70ml 9'
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IMPORTANT: Following the indications in the tables, the temperature after heating should
range between 70°C and 80°C. However, if you detect that your bottle is not hot enough after
the heating cycle, increase the heating time the next time. If, on the other hand, they are too
hot, reduce the heating time.

FOR THE SAKE OF THE SAFETY OF YOUR CHILDREN - ALWAYS CHECK THE TEMPERATURE
OF THE FOOD/MILK BY PLACING A SMALL AMOUNT ON TO A SENSITIVE PART OF YOUR
BODY (FOREARM OR BACK OF YOUR HAND).

ATTENTION! The bottles and jars will be hot, remove them with care.

Tips:

- Bottle: close the bottle and shake well to homogenise its contents; pour a few drops on to the back
of your hand to control the temperature before giving it to your baby.

- Jar: To heat jars of baby food, stir the contents with a spoon for 15-20 seconds after heating so
that the temperature is evenly distributed.

- Use plastic bottles that are suitable for boiling or heat-resistant glass bottles/jars with this
appliance.

NOTE: If, during the heating process, there is not enough water in the container for the total
programmed time, the appliance will emit several intermittent beeps.

5.3 STERILISATION

. For sterilisation, pour 60ml of water into the deposit (3). Use the measuring jug (13) included

to measure the quantity of water. Hard water may increase the accumulation of residue inside the

deposit (3). We recommend using filtered water.

Place the sterilisation base (10) inside the deposit (3), place the bottle (completely empty and

opening faced down) into the deposit on to the deposit base (3) and place the sterilisation cover

(11) over the opening of the deposit.

You can place an accessory on top of the bottle, such as a teat or dummy, to be sterilised.

Switch the appliance on by pressing the on/off button (G).

Press the heating/sterilisation (B) function. The screen (A) will show the value ‘5’ by default.

Press the increase + (F) button several times until the screen shows the value ‘8’. The sterilisation

process will start after a few seconds. After the 8-minute sterilisation cycle, the bottle and acces

sories will be sterilised.

Do not remove the sterilisation cover (11) until the sterilisation cycle has finished. We recommend

letting them cool down inside the food processor for 3 minutes after the sterilisation cycle has

finished.

. Disconnect it from the power supply. Empty the remaining water from the unit, rinse the inside of
the deposit (3) and dry it.

N
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NOTE: Before sterilising, it is important that the bottles and accessories are completely empty, clean
and rinsed.

5.4 STEAMING

1. To steam cook, pour 230ml of water into the deposit (3) and close it with the lid for the

deposit (4). Use the measuring jug (13) included to measure the quantity of water. Hard water
may increase the accumulation of residue inside the deposit (3). We recommend using filtered
water.

Place the food you wish to cook, cut into cubes of around 1,5cm, inside the jug (7) and close

it with the lid (6). If you wish, you can also put the food in the basket (8). However, please note that
the cooking time may be longer than the one indicated in the table below.

Place the jug (7) on to the electrical unit (1) by placing it on top and turning it clockwise until the
handle of the jug is at the front.

Switch the appliance on by pressing the on/off button (G).

Press the food cooking (D) option. The screen (A) will show the value of ‘25’ by default and the unit
will start operating after a few seconds.

The time required to steam cook can be adjusted from 5 to 30 minutes by using the

Reduce - (H) or Increase + (F) buttons, according to the following table:

N
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Table for steam cooking

e Cooking time
(minutes)

Coliflower 30
Potato 30
Green beans 30
Tomato 27
Pumpking 27
Spinach 30
Carrots 30
Apple 20
Orange 20
Pear 20
Meat 20
Fish 20

7. The cooking time will begin. When this process finishes, the device will switch off automatically.
8. Disconnect it from the power supply. Empty the remaining water from the unit, rinse the inside of
the deposit and dry it.

IMPORTANT: The indicated cooking time is a reference for 100g. Depending on the ripeness
of the vegetables, the time may vary. We advise chopping up the vegetables to obtain better
results.

5.5. GRINDING

1. Place the blade in the jar (7), place the fresh or cooked food inside of it and close the lid (6).

3. Place the jar (7) in the electric body (1), placing the jar on top and turning it clockwise until the
handle is on the front.

4. Turn the appliance on by pressing the On/Off button (G).

5. Press the grinder button (1).

Note 1: If after the grind cycle the food is still not at the desired consistency, repeat the cycle again.
Note 2: Remove the jar (7) from the electric body before opening the lid to pour out its contents.

5.6 STEAMING AND GRINDING

. To steam cook, pour 230ml of water into the deposit (3) and close it with the lid for the deposit (4).
Use the measuring jug (13) included to measure the quantity of water. Hard water may increase the
accumulation of residue inside the deposit (3). We recommend using filtered water.

Place the food you wish to cook, cut into cubes of around 1.5cm, inside the jug (7) and close

it with the lid (6).

Place the jug (7) on to the electrical unit (1) by placing it on top and turning it clockwise until the
handle of the jug is at the front.

Switch the appliance on by pressing the on/off button (G).

Press the food cooking (D) option. The screen (A) will show the value of ‘25’ by default and the unit
will start operating after a few seconds.

The time required to steam cook can be adjusted from 5 to 30 minutes by using the Reduce - (H)
or Increase + (F) buttons, according to the previous point table.

Once the cooking cycle is complete, the appliance will automatically start grinding for 30 seconds.
If after the initial grinding cycle the consistency of the food is not as desired, start a new cycle by

oN O ok 0 N
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pressing the grinding button (1).
9. When the process is finished, disconnect the power supply from the mains. Empty the food residue
from the unit, rinse the inside of the tank and dry it.

5.7 TEMPERATURE MAINTENANCE

1. To maintain the temperature of a bottle or jar, place the sterilisation base (10) inside the deposit (3)
and place the bottle or jar in the centre of the sterilisation base (10) inside the deposit (3).

Pour water into the deposit (3) until reaching the level of milk or food inside the bottle or jar. Bear
in mind that the maximum level of water inside the deposit must be 1cm below the maximum
height of the deposit.

Switch the appliance on by pressing the on/off button (G).

Press the defrosting/temperature maintenance button (C). The screen (A) will show the value ‘37’
by default.

The default temperature is 37°C, but it can be adjusted from 35°C to 50°C using the Reduce - (H)
or Increase + (F) buttons.

After a few seconds, the device will begin the temperature maintenance process until you switch
the appliance off.

NOTE: The temperature maintenance process will continue until you turn the unit off or 12 hours
have elapsed.

[\
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5.8 DEFROSTING
. To defrost a bottle or jar, place the sterilisation base (10) inside the deposit (3) and place the bottle
or jar in the centre of the sterilisation base (10) inside the deposit (3).

2. Pour water into the deposit (3) until reaching the level of milk or food inside the bottle or jar. Bear
in mind that the maximum level of water inside the deposit must be 1cm below the maximum height
of the deposit.

3. Switch the appliance on by pressing the on/off button (G).

4. Press the defrosting/temperature maintenance button (C). The screen (A) will show the value ‘37
by default.
5. The device will start the defrosting process after a few seconds.

PRECAUTION: The defrosting process will continue until you turn the unit off or 12 hours have
passed. To obtain an optimum result, we recommend continuously removing the content and checking
its status whilst it is defrosting.

6. For frozen milk, consult the table of estimated freezing times.
7. Once defrosted, follow the steps in section 5.2 HEATING BOTTLES OR JARS OF BABY FOOD to
heat the bottle or jar. Consider an initial temperature of 20°C.

Volume in the bottle Defrosting time
120ml 40 min
180ml 50 min
240ml 70 min

NOTE: These times have been estimated to reach a temperature of approximately 20°C. Different
types, forms and sizes of bottles or jars will result in changes to the defrosting times.

5.9 TROUBLESHOOTING

SYMPTOMS POSSIBLE CAUSES AND CORRECTIVE ACTIONS

Check that you have placed the jug (7) correctly in the
electrical body (1) of the product.

Check that the apparatus is plugged into the mains.

The unit will not switch on Check that electricity is supplying the plug.

If the appliance is connected to a multi-socket adaptor,
check that this is switched on.

Connect the appliance to another plug.
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The screen is switched off

Check that the appliance is plugged in and press the on
button.

The heating plate has white spots
and/or the cover is peeling

The accumulation of limescale is normal, particularly in
hard water areas. Remember to clean the unit regularly, as
indicated in section 6.

The screen is flashing and emitting
an alarm

There is not enough water in the heating plate. Replace it
and restart the process.

The appliance has a reduced

heating efficiency

The equipment works but is not
heating

Check for a build-up of limescale on the deposit plate.
Clean the plate by following the instructions in point 6 until it
returns to its normal function.

Other incorrect operations

Contact Miniland’s technical service.

6. MAINTENANCE
6.1. CLEANING

Follow the instructions indicated below:

1. Always switch off the device and unplug it before cleaning it.

2. Remove any remaining water from the deposit (3).

3. Use a damp cloth to clean the appliance.

4. Do not submerge or use water or other liquids to clean the electrical unit (1), the cable or the mains

plug (5).

5. Use a soft cloth to clean the screen (A).
6. The basket (8), sterilisation base (10), lid (6) and the sterilisation cover (11) can be cleaned perfectly
in the dishwasher or with hot water and soap.

IMPORTANT: Do not use abrasive products, chemical solvents or sharp tools to clean the

steriliser.

6.2. REMOVING BUILD-UPS OF LIMESCALE
We recommend removing limescale build-ups from the deposit (3) every four weeks to ensure that it

continues working effectively.

1. Pour a mixture of 80ml hot water and 80ml white vinegar inside the deposit (3) and close it with

the lid for the deposit (4).

oarwN

Switch the appliance on by pressing the on/off button (G).

Press the heating/sterilisation (B) button.

The screen (A) will show the value ‘5’ by default and the cleaning process will begin.

Once the process has finished, the appliance will emit an audible warning.

Disconnect it from the power supply. Empty the contents of the deposit (3), rinse it several times

with plenty of water and wipe it with a damp cloth.

~N

repeat the steps in this section.

If, after this process, you see that the build-up of limescale has not been completely removed,

NOTE: Instead of white vinegar, you can also use citric acid-based descalers, following the
manufacturer’s instructions. Do not use any other types of descalers.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS
« Voltage: 220-240V AC.

« Frequency: 50 Hz.

« Heating consumption: 400W

« Blending consumption: 130W

8. INFORMATION ON DISPOSING OF THE PRODUCT

This product must be disposed of responsibly. Do not throw away products that show the
symbol of a rubbish bin crossed out together with all other household waste. Once their
useful life is over, these products must be disposed of by taking them to a collection and
treatment centre designated by the local authorities. You can also contact the establishment

where you purchased the product.

2
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.INTRODUCAO

Felicitamo-lo pelo facto de ter adquirido este robd de cozinha multifungdes completo, que aquece,
descongela, mantém a temperatura e esteriliza biberées e potinhos, cozinha alimentos a vapor e
tritura-os. Este aparelho é especialmente adequado para a preparacdo das comidas dos bebés.

Antes de utilizar este aparelho, leia atentamente as instru¢des indicadas neste manual. Guarde o
manual em lugar seguro, dado que contém informagdes importantes que podera ter que consultar
no futuro.

As caracteristicas e fungdes descritas neste manual do utilizador estao sujeitas a modificagées
sem aviso prévio.

2. CONTEUDO

-1 corpo elétrico do robd de cozinha

- 1 copo de medigéo graduado

- 1 campanula de esterilizagdo

-1 pinga

- 1 folha de limpeza

- 1 manual de instru¢des, guia rapido e garantia

Se faltar algo do contetido acima detalhado, entre em contacto com o seu ponto de vendas

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Certifique-se de que a voltagem é compativel com a sua fonte de alimentagéo elétrica principal.

Certifique-se de que coloca o robd de cozinha numa superficie plana e firme quando estiver a

utiliza-lo.

Se existir algum dano visivel no aparelho, ficha ou cabo de alimentagao, desconecte o aparelho

e nao o utilize.

Caso o cabo fique danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu agente de servigo ou

por uma pessoa qualificada, para se evitarem eventuais riscos e perigos.

Manipule as partes quentes com muito cuidado e tenha cuidado com o vapor que sai do recipiente

durante a cozedura.

Tenha muito cuidado ao abrir a tampa, dado que o calor pode queimar.

Durante o ciclo de aquecimento e esterilizacdo, a tampa e a campanula de esterilizagao estéo

muito quentes. N&o toque nas superficies quentes.

As laminas devem estar sempre unidas ao recipiente, tanto no modo de cozedura como no de

trituraga@o. Nunca coloque o recipiente sobre a base antes de ter colocado as laminas.

Este aparelho n&o foi concebido para ser usado por pessoas (incluindo criangas) com habilidades

reduzidas, tanto fisicas como sensoriais ou mentais ou sem experiéncia ou conhecimento, salvo se

forem supervisionadas ou tiverem recebido instrugdes expressas sobre o uso do aparelho por

parte de pessoas responsaveis pela sua seguranca.

10. O aparelho também nao deve ser manuseado por criangas e deve ser mantido sob vigilancia e
afastado do seu alcance.

11. Nao mova o aparelho quando este se encontrar em funcionamento ou contiver liquidos quentes.

12. Nao coloque o robd de cozinha perto de, ou sobre superficies quentes como, por exemplo, num
forno em funcionamento ou perto de um fogéo elétrico ou a gas.

13. Nunca abra a campanula de esterilizagao durante o ciclo de esterilizagdo. Os objetos néo ficardo
esterilizados caso se interrompa o ciclo de esterilizagao.

14. Nunca use o robd de cozinha sem agua no depdsito.

15. Nunca deixe agua no deposito e esvazie a agua restante depois de cada utilizagéo.

16. Nao use agua quimicamente amaciada no robd de cozinha.

17. N&o use branqueador ou solugdes quimicas esterilizantes no aparelho ou nos produtos a esterilizar.
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18. Nao utilize materiais abrasivos, antibacterianos ou esfregdes para limpar o aparelho.

19. O incumprimento das instrugdes de descalcificagéo pode causar danos irreparaveis.

20. O cabo de alimentagao fornecido ndo deve ser utilizado em nenhum outro aparelho e ndo deve
ser utilizado nenhum outro cabo de alimentagéo com este robd de cozinha.

21. Desconecte a ficha do aparelho da fonte de alimentagéo elétrica antes de o limpar ou de o

guardar, ou quando pretender manusear a lamina. Nao desconecte a ficha puxando pelo cabo.

22. N&o submirja o cabo de alimentagéo, ficha ou base em agua ou noutro liquido.

23. Este aparelho nao contém no seu interior nenhum componente que possa servir ao utilizador.
Nao o desmonte.

24. Este aparelho so deve ser utilizado no interior da habitagdo. Nao o utilize no exterior.

IMPORTANTE: Informamo-lo de que as alteragdes e modificagbes ao equipamento nao
efetuadas pelo servigo técnico da MINILAND néo estdo cobertas pela garantia do produto.

4. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
4.1 DESCRIGAO DAS PEGAS (Figura 1)

1. Corpo elétrico

2. Painel de controlo
3. Depésito

4. Tampa do dep0sito
5. Ficha de alimentagéo
6. Tampa da jarra

7. Jarra

8. Cesto

9. Laminas

10. Base para esterilizagéo

11. Campanula de esterilizagdo
12. Pingas

13. Copo de medigao

4.2 INFORMAGOES NO ECRA E PAINEL DE CONTROLO (Figura 2)
A. Ecra: mostra o tempo em minutos

B. Funcao aquecimento/esterilizagao

C. Fungao de descongelagdo/manutengdo de temperatura

D. Fungéo de cozedura de alimentos

E. Funcdo de cozedura de alimentos com posterior trituragao

F. Aumentar +

G. Ligagao/desativacdo

H. Diminuir -

|. Fung&o de trituragado

5. INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

5.1. ANTES DA UTILIZAGAO

Antes de usar o produto, coloque o aparelho sobre uma superficie plana adequada, certificando-

Ze dedquelz fica fora do alcance das criangas, e insira a ficha de alimentagdo (5) numa tomada
a rede elétrica.

IMPORTANTE:
. g’ress{;)r;ﬁ o botao de ligagédo/desativagao (G) para interromper o funcionamento durante um ciclo
e trabalho.

- Se o dispositivo se mantiver no modo repouso, desligar-se-a4 automaticamente decorridos 5
minutos, tendo por objetivo reduzir o consumo de eletricidade.

- Selegéo de fungdes: depois de selecionada uma fungéo, ndo é possivel modifica-la. Para voltar
a estabelecer uma fungao diferente, desligue e ligue o aparelho pressionando o botdo de ligagao/
desativagéo (G).

- E favor notar que o aparelho nao ligara até o jarro (7) ter sido correctamente posicionado no corpo

eléctrico (1).

5.2 AQUECIMENTO DE BIBERAO OU POTINHO

Este dispositivo é apropriado para o aquecimento de um biberdo ou de um pote de papa. Lembre-se
de que os potes de papa devem ser sempre introduzidos depois de Ihes ter sido retirada a tampa.
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. Deite no depésito (3) o volume de agua indicado nas tabelas desta mesma secgado, em funcéo do
volume e da temperatura do biberdo ou potinho. Use o copo de medigéo (13) incluido para
medir a quantidade de agua. A agua dura pode aumentar a acumulagdo de residuos no depdsito
(3). Recomenda-se a utilizagédo de agua filtrada.

. Coloque a base para esterilizagéo (10) dentro do depdsito (3) e ponha o biberdo no depésito sobre

a base para esterilizagao (10).

Ligue o aparelho pressionando o botdo de ligagdo/desativagao (G).

. Pressione o botédo de aquecimento/esterilizagédo (B). O ecra (A) mostrara o valor predefinido ‘5’
indicando uma contagem decrescente de 5 minutos. Decorridos alguns segundos, o processo de
aquecimento sera iniciado.

. Regule o tempo de aquecimento de 1 a 20 minutos usando os botdes Diminuir - (H) ou Aumentar
+ (F), para introduzir o tempo de aquecimento indicado nas tabelas que se apresentam nesta
mesma secgéo.

. O ciclo de aquecimento sera iniciado. Quando este processo terminar, o dispositivo desligar-se-a

automaticamente.

Desconecte o alimentador da rede elétrica. Esvazie os restos de agua da unidade, enxague o

interior do depdsito e seque-o.

o AN

N o

NOTA: Para preparar um biberdao com leite em p6, é recomendavel que aqueca a agua até 70°C
a 80°C antes de preparar a mistura. Para tal, siga as tabelas indicadas de AQUECIMENTO DE
AGUA PARA LEITE EM PO.

AQUECIMENTO DE LEITE MATERNO E PAPA

Tabela de aquecimento para biberdes de plastico

Toper Temperatura inicial - - Tempo de
Volume no biberao eonteNido Agua no depésito aquecimento

20°C 20ml 2'
90ml

4°C 30ml 4'

20°C 20ml 2'
120ml

4°C 30ml 4'

20°C 20ml 2'
150ml

4°C 30ml 4'

20°C 30ml 2'
180ml

4°C 40ml 5'

20°C 30ml 3
210ml

4°C 40ml 5'

20°C 30ml 3
240ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 3
270ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 3
300ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 4'
330ml

4°C 40ml 6'
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Volume no biberao Temp:‘:la]:lelaz:)mclal Agua no depésito a;ﬁg";'i’;:rio
20°C 80ml 2'
90ml
4°C 40ml 2'
20°C 80ml 2'
120ml
4°C 100ml 3'
20°C 60ml 2'
150ml
4°C 100ml 3'
20°C 40ml 2'
180ml
4°C 80ml 3'
20°C 30ml 2'
210ml
4°C 100ml 4'
20°C 30ml 2'
240ml
4°C 100ml 4'
20°C 30ml 2'
270ml
4°C 100ml 4'
Tabela de aquecimento para potinhos de vidro
Peso do pote de Temperatura inicial - e Tempo de
papa contetudo Agua no depdsito aquecimento
20°C 40ml 2'
190ml
4°C 40ml 4'
20°C 40ml 3'
250ml
4°C 40ml 5'

IMPORTANTE: Seguindo as indicagées das tabelas, a temperatura apés o aquecimento
deveria oscilar entre 37°C e 40°C. No entanto, os biberdes e potinhos sao aquecidos com o
vapor produzido ao ferver a agua. O tamanho e material (vidro ou plastico) dos biberdes ou
potinhos, assim como o tipo e a quantidade do liquido a aquecer terdo efeito na temperatura
final do conteudo. Se verificar que o seu biberdo ou potinho nao esta suficientemente quente
depois do ciclo de aquecimento, mantenha-o durante mais alguns segundos no depésito (3)
na vez seguinte. Se, por outro lado, estiverem demasiado quentes, retire o biberdo ou potinho
do depésito (3) no momento em que a unidade emitir o toque de aviso no fim do processo.
Também pode aumentar ou reduzir o tempo de funcionamento, conforme seja necessario.
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AQUECIMENTO DE AGUA PARA LEITE EM PO

Tabela de aquecimento para biberdes de plastico

T, Temperatura inicial P Tempo de
Volume no biberao eRtarido Agua no depésito aquecimento

20°C 70ml 9'
90ml

4°C 80ml 12'

20°C 70ml 9'
120ml

4°C 90ml 12'

20°C 80ml 10'
150ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 10'
180ml

4°C 90ml 13'

20°C 80ml 11"
210ml

4°C 90ml 13'

20°C 80ml 11"
240ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 12'
270ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 14'
300ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 14'
330ml

4°C 90ml 14'

Tabela de aquecimento para biberdes de vidro
- Temperatura inicial 2o Tempo de
Volume no biberéo aRteudo Agua no depésito aquecimento

20°C 40ml 4
90ml

4°C 40ml 5'

20°C 40ml 5'
120ml

4°C 60ml 6'

20°C 40ml 5'
150ml

4°C 50ml 6

20°C 50ml 6
180ml

4°C 60ml 7

20°C 60ml 7
210ml

4°C 70ml 8'
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. Temperatura inicial : P Tempo de
Volume no biberao ORteNido Agua no depésito aquecimento
20°C 60ml 8'
240ml
4°C 70ml 8'
20°C 70ml 9'
270ml
4°C 70ml 9'

IMPORTANTE: Seguindo as indicagdes das tabelas, a temperatura apés o aquecimento deveria
oscilar entre 70°C e 80°C. No entanto, se verificar que o seu biberao nao esta suficientemente
quente depois do ciclo de aquecimento, aumente o tempo de aquecimento na vez seguinte.
Se, por outro lado, estiverem demasiado quentes, reduza o tempo de aquecimento.

PARA SEGURANCA DOS SEUS FILHOS, VERIFIQUE SEMPRE A TEMPERATURA DA PAPA/
LEITE DEPOSITANDO UMA PEQUENA QUANTIDADE SOBRE UMA PARTE SENSIVEL DO SEU
CORPO (ANTEBRAGO OU COSTAS DAS MAOS).

CUIDADO! Os biberées e potinhos estarao quentes. Retire-os com cuidado.

Conselhos:

- Biberao: fechar e agitar bem para homogeneizar o contetido do biber&o; deitar algumas gotas nas
costas das maos, para controlar a temperatura, antes de o dar ao seu bebé.

- Potinho: Para o aquecimento de potes de papa, remova o contetido com uma colher de sobremesa
durante 15-20 segundos apds a conclusao, para que a temperatura seja distribuida uniformemente.

- Utilize biberdes de plastico preparados para fervura ou biberdes/potinhos de vidro
termorresistentes com este aparelho.

NOTA: Se durante o processo de aquecimento ndo houver agua suficiente no recipiente para todo o
tempo programado, o aparelho emitira varios apitos intermitentes.

5.3 ESTERILIZACAO

1. Para a esterilizagéo, deite 60 ml de 4gua no depésito (3). Use o copo de medigao (13) incluido para
medir a quantidade de agua. A agua dura pode aumentar a acumulagéo de residuos no deposito
(3). Recomenda-se que seja utilizada agua filtrada.

2. Coloque a base para esterilizagdo (10) dentro do depésito (3), ponha o biber&o totalmente vazio
e de boca para abaixo no depésito sobre a base do depésito (3) e coloque a campéanula de
esterilizagao (11) sobre a boca do depésito.

3. Pode colocar em cima do biberdo um acessério como uma tetina ou uma chupeta para a sua
esterilizagao.

4 Ligue o aparelho pressionando o botdo de ligagao/desativagéo (G).

5. Pressione o botdo fungéo de aquecimento/esterilizagéo (B). O ecra (A) mostrara o valor predefinido ‘5.

6. Pressione varias vezes o botdo aumentar + (F) até que o ecra mostre o valor ‘8’. Decorridos alguns
segundos, o processo de esterilizagao sera iniciado. Ap6s o ciclo de esterilizagdo de 8 minutos, o
biberdo e os acessorios estaréo esterilizados.

7. Nao retire a campanula de esterilizagéo (11) enquanto o ciclo de esterilizagdo nao tiver terminado.
E recomendavel que o robd de cozinha arrefeca durante 3 minutos depois de o ciclo de
esterilizagao ter terminado.

8. Desconecte o alimentador da rede elétrica. Esvazie os restos de agua da unidade, enxague o
interior do depésito (3) e seque-o.

NOTA: Antes da esterilizagdo, é importante que os biberdes e os acessérios estejam vazios, limpos
e totalmente enxaguados.

5.4 PANELA A VAPOR

1. Para a cozedura no vapor, deite 230 ml de agua no depésito (3) e feche-o com a tampa
do depésito (4). Use o copo de medigédo (13) incluido para medir a quantidade de agua. A agua
dura pode aumentar a acumulagao de residuos no depésito (3). Recomenda-se que seja utilizada
agua filtrada.

2. Introduza la comida que deseja cozer cortadas em cubinhos de cerca de 1,5 cm dentro da jarra (7)
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e feche-a com a tampa (6). Se desejar, pode também colocar a comida no cesto (8). No entanto, é
favor notar que o tempo de cozedura pode ser mais longo do que o indicado na tabela.

Coloque a jarra (7) no corpo elétrico (1), pondo a jarra em cima e rodando-a no sentido dos
ponteiros do relogio até ter a pega da jarra na parte frontal.

Ligue o aparelho pressionando o botdo de Ligar/Desligar (G).

Pressione o botao cozedura de alimentos (D). O ecra (A) mostrara o valor predefinido 25’ e a
unidade comegara a funcionar decorridos alguns segundos.

O tempo de cozedura no vapor pode ser regulado de 5 a 30 minutos usando os botdes

Diminuir - (H) ou Aumentar + (F), de acordo com a tabela seguinte:

o ok w

Tabela de cozedura no vapor

R — Tempo de cocgao
(minutos)

Couve-flor 30
Batata 30
Feijéo verde 30
Tomate 27
Abdbora 27
Espinafres 30
Cenoura 30
Maca 20
Laranja 20
Pera 20
Carne 20
Peixe 20

7. O ciclo de cozedura sera iniciado. Quando este processo terminar, o dispositivo desligar-se-a
automaticamente.

8. Desconecte o alimentador da rede elétrica. Esvazie os restos de agua da unidade, enxague o
interior do depdsito e seque-o.

IMPORTANTE: O tempo de cozedura indicado serve de referéncia para 100g. Dependendo do
estado de maturagao das verduras, o tempo podera ser variavel. Aconselha-se que se cortem
as verduras para se obterem melhores resultados.

5.5. TRITURACAO

1. Cologue a lamina na jarra (7), coloque os alimentos frescos ou cozinhados no interior da mesma
e feche a tampa (6).

3. Coloque a jarra (7) no corpo elétrico (1), situando a jarra por cima e girando-a no sentido das
agulhas do reldgio, até que a asa da jarra se encontre na parte frontal.

4. Ligue o aparelho premindo o botdo de Ligar / Desligar (G).

5. Prima o bot&o de trituragao (I)

Nota 1: Se apos o ciclo de trituragdo dos alimentos continuar sem a consisténcia pretendida, repita

novamente o ciclo.
Nota 2: Retire a jarra (7) do corpo elétrico antes de abrir a tampa para verter o contetido.

5.6. COCCAO AO VAPOR E TRITURAGAO

1. Para a cocgéo de alimentos ao vapor, verta 230 ml de agua no depésito (3) e feche-o com a tampa
do deposito (4). Use o copo de medigao (13) incluido para medir a quantidade de agua. A agua
dura pode aumentar a acumulagéo de residuos no depdsito (3). Recomenda-se utilizar agua filtrada.
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Introduza os alimentos que pretenda cozer cortados em cubos de 1,5 cm no interior da jarra (7) e
feche-a com a tampa (6).

Coloque a jarra (7) no corpo elétrico (1), situando a jarra por cima e girando-a no sentido das
agulhas do reldgio, até que a asa da jarra se encontre na parte frontal.

Ligue o aparelho premindo o botéo de Ligar / Desligar (G).

Prima o botéo de cocgao ao vapor + trituragdo (E). O ecra (A) ird mostrar o valor predefinido “25”
e a unidade ird comegar a funcionar passados alguns segundos.

O tempo de cocgao de alimentos ao vapor pode ser ajustado de 5 a 30 minutos usando os botdes
Diminuir - (H) ou Aumentar + (F), de acordo com a tabela do apartado anterior.

Quando tiver terminado o tempo de cocgéo, o aparelho ird comegar automaticamente a triturar
durante 30 segundos.

Se ap6s o ciclo inicial de trituragao a consisténcia do alimento néo for a pretendida, inicie um novo
ciclo premindo, neste caso, o botédo de trituragéo (l).

Quando tiver terminado o processo, desligue o alimentador da rede elétrica. Esvazie os restos de
alimentos da unidade, enxague o interior do depdsito e seque-o

© © N o ok © N

.7. MANUTENCAO DE TEMPERATURA

. Para manter a temperatura de um biber&o ou potinho, coloque a base para esterilizagdo (10) no

depdsito (3) e ponha o biberado ou potinho no centro da base para esterilizagdo (10) dentro do

depdsito (3).

Deite agua no deposito (3) até alcangar o nivel de leite ou comida no biberao ou potinho. Tenha em

conta que o nivel maximo de agua no depdsito deve estar 1 cm abaixo da altura maxima do

depdsito.

Ligue o aparelho pressionando o botdo de ligagdo/desativagao (G).

Pressione o botado de descongelagdo/manutencéo da temperatura (C). O ecra (A) mostrara valor

predefinido ‘37'.

. A temperatura predefinida é de 37°C, mas pode ser regulada de 35°C a 50°C usando os botdes
Diminuir - (H) ou Aumentar + (F).

6. Decorridos alguns segundos, o dispositivo iniciard o processo de manutencgéo de temperatura, até

que desligue o aparelho.
NOTA: O processo de manutengdo da temperatura continuara até que se desligue a unidade ou até
que tenham passado 12 horas.

N o

o ho

5.8. DESCONGELACAO

1. Para descongelar um biberdo ou potinho, coloque a base para esterilizagédo (10) no depdsito (3) e
ponha o biberdo ou potinho no centro da base para esterilizagao (10) dentro do depésito (3).

2. Deite agua no deposito (3) até alcangar o nivel de leite ou comida no biberao ou potinho. Tenha em
conta que o nivel maximo de agua no depdsito deve estar 1 cm abaixo da altura maxima do
depdsito.

3. Ligue o aparelho pressionando o botao de ligagdo/desativagao (G).

4. Pressione o botao de descongelagdo/manutencéo da temperatura (C). O ecra (A) mostrara o valor
predefinido de ‘37'.

5. Decorridos alguns segundos, o dispositivo iniciard o processo de descongelagao.

CUIDADO: O processo de descongelagdo continuara até que se desligue a unidade ou até que
tenham passado 12 horas. Para obter um resultado 6timo, recomenda-se que mexa continuamente
o conteudo e que verifique o seu estado enquanto ele se descongela.

6. Para leite congelado, consulte a tabela de tempos de congelagéo previstos. N
7. Depois de descongelado, dé os passos da secgao 5.2 AQUECIMENTO DE BIBERAO OU
POTINHO, para aquecer o biberdo ou potinho, considerando uma temperatura inicial de 20°C.

Tabela de tempos de congelagao

Volume no biberao Tempo de descongelacao
120ml 40 min
180ml 50 min
240ml 70 min
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NOTA: Estes tempos foram previstos para se alcangar uma temperatura de cerca de 20°C.
Diferentes tipos, formas e tamanhos de biberées ou potinhos dardo lugar a variagdes nos tempos
de descongelagao.

5.9. LOCALIZAGAO DE FALHAS
SINTOMAS CAUSAS POSSIVEIS E AGOES CORRETIVAS

Verificar se o jarro (7) foi posicionado correctamente no
corpo eléctrico (1) do produto.

Verifique se o aparelho esta conectado a corrente.

A unidade néo se liga Verifique se chega eletricidade a ficha.

Se o aparelho estiver conectado a uma régua de terminais,
verifique se esta ligada.

Conecte o aparelho a outra tomada

Verifique se o aparelho esta conectado e pressione o botdo

O ecra esta apagado de ligagéo

A placa aquecedora tem manchas | A acumulagdo de calcario é normal, particularmente em
brancas e/ou tem um revestimento | areas de agua dura. Lembre-se de limpar regularmente a
descascado unidade, tal como se indica na seccéo 6

Ndo ha agua suficiente na placa de aquecimento.

O ecra pisca e emite alarme Reponha-a e reinicie o processo

A eficiéncia de aquecimento do " | » .
aparelho reduziu-se Verifique se ha restos de calcario na placa do deposito.
- - — Limpe a placa seguindo as indicagdes do ponto 6 até que
O equipamento funciona, mas néo | volte ao seu funcionamento normal

aquece

Outros funcionamentos incorretos | Entre em contacto com o servigo técnico da Miniland

6. MANUTENCAO
6.1. LIMPEZA
Siga as instrugdes indicadas em seguida:

Desligue sempre o dispositivo e desconecte-o antes de proceder a sua limpeza.

Descarte os restos de agua do depdsito (3).

Use um pano himido para limpar o aparelho.

Nao submirja nem utilize agua ou outros liquidos para limpar o corpo elétrico (1), o cabo ou a ficha
de alimentagao (5).

Use um pano macio para limpar o ecra (A).

O cesto (8), a base para esterilizagao (10), a tampa (6) e a campanula de esterilizagdo (11) podem
ser lavados perfeitamente no lava-lougas ou com agua quente e sabao.

oo hwb=

IMPORTANTE: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos, solventes quimicos ou ferramentas
afiadas para limpar o esterilizador.

6.2. ELIMINAGAO DE DEPOSITOS DE CALCARIO

E recomendavel que se eliminem os depdsitos de calcario do deposito (3) de quatro em quatro
semanas, para se ter a certeza de que continua a funcionar eficazmente.

1. Deite uma mistura de 80 ml de agua quente e 80 ml de vinagre branco dentro do depdsito (3) e
feche-o com a tampa do deposito (4).

Ligue o aparelho pressionando o botao de ligagdo/desativagao (G).

Pressione o botdo aquecimento/esterilizacéo (B).

O ecra (A) mostrara o valor predefinido ‘5" e iniciara o processo de limpeza.

Concluido o processo, o aparelho emitird um aviso sonoro.

Desconecte o alimentador da rede elétrica. Esvazie o contetdo do deposito (3), enxague-o varias
vezes com agua abundante e passe-lhe um pano himido.

oohwN
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7. Se depois deste processo verificar que os depodsitos de calcario ndo foram totalmente eliminados,
volte a repetir os passos desta secgao.

NOTA: Em vez de vinagre branco, também pode utilizar descalcificadores a base de acido citrico,
seguindo as indicagdes do fabricante. Nao utilize outros tipos de descalcificadores.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS
« Voltagem: 220-240V AC.

« Frequéncia: 50 Hz.

« Consumo de aquecimento: 400W.
« Consumo de trituragdo: 130W.

8. INFORMACOES SOBRE O DESCARTE DO PRODUTO

E necessario descartar o produto de forma responsavel. Ndo se desfaga dos produtos

que tenham o simbolo do contentor de lixo cruzado juntamente com os restantes residuos
domésticos. Depois de concluida a sua vida Util, estes produtos devem ser descartados
levando-os para um centro de recolha e tratamento designado pelas autoridades

locais. Também pode entrar em contacto com o estabelecimento em que adquiriu o HEEEE
produto.
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

MAINTENANCE

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

INFORMATIONS CONCERNANT L'ELIMINATION DU PRODUIT

. INTRODUCTION

Nous vous remercions pour I'achat de ce robot de cuisine multifonction complet qui chauffe,
décongele, maintient la température et stérilise les biberons et petits pots, cuit les aliments a la vapeur
et les mixe. Cet appareil est particulierement adapté a la préparation des repas des bébés.

ONDOP LN

-

Avant d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement les instructions fournies dans ce manuel. Conservez
le manuel dans un endroit sar car il contient des informations importantes que vous pourriez avoir
besoin de consulter dans I'avenir.

Les caractéristiques et fonctions décrites dans ce manuel de I'utilisateur sont soumises a des
modifications sans préavis.

2. CONTENU

- 1 corps électrique du robot de cuisine

- 1 verre de mesure gradué

- 1 cloche de stérilisation

- 1 pince

- 1 feuille de nettoyage

- 1 manuel d’instructions, guide rapide et garantie

En cas d’articles manquants, contactez votre point de vente

3. CONSIGNES DE SECURITE

Assurez-vous que la tension est compatible avec la source d’alimentation électrique principale.

Veillez a placer le robot de cuisine sur une surface plane et stable lorsque vous I'utiliserez.

En présence d’'un quelconque dommage visible sur I'appareil, la prise ou le cable d’alimentation,

débranchez I'appareil et ne I'utilisez pas.

Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou par une

personne qualifiée pour éviter de possibles risques et dangers.

Manipulez les parties chaudes avec beaucoup de soin, prenez garde a la vapeur qui s’échappe du

récipient durant la cuisson.

Faites trés attention en ouvrant le couvercle car la chaleur peut vous brdler.

Durant le cycle de chauffe et stérilisation, le couvercle et la cloche de stérilisation sont tres chauds.

Ne touchez pas les surfaces chaudes.

Les lames doivent toujours étre associées au récipient, tant en mode cuisson qu’en mode mixage,

ne placez jamais le récipient sur la base sans avoir disposé les lames.

Cet appareil n’est pas prévu pour une utilisation par des personnes (y compris des enfants)

aux capacités diminuées, tant physiques que sensorielles ou mentales ou sans expérience et

connaissance, sauf si elles sont surveillées ou ont regu des instructions expresses sur I'utilisation

de I'appareil par des personnes responsables de leur sécurité.

10. L'appareil ne doit pas non plus étre manipulé par des enfants et doit rester sous surveillance et
hors de leur portée.

11. Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'’il fonctionne ou contient des liquides chauds.

12. Ne placez pas le robot de cuisine a proximité ou sur des surfaces chaudes comme par exemple
sur un four en fonctionnement ou prés d’'une cuisiniére électrique ou a gaz.

13. N'ouvrez jamais la cloche de stérilisation durant le cycle de stérilisation. Les objets ne seront pas
stérilisés en cas d’interruption du cycle de stérilisation.

14. N'utilisez jamais le robot de cuisine sans eau dans le réservoir.

15. Ne laissez jamais d’eau dans le réservoir, videz I'eau excédentaire apres chaque utilisation.

16. N'utilisez pas d’eau chimiquement adoucie dans le robot de cuisine.

17. N'utilisez pas d’eau de javel ou solutions de stérilisation chimiques dans I'appareil ou les produits
a stériliser.

© ® No o »> wh=
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8. N'utilisez pas d’agents abrasifs, antibactériens ou éponges pour nettoyer I'appareil.

9. Le non-respect des consignes d'utilisation peut provoquer des dommages irréparables.

0. Le céble d’alimentation fourni ne doit étre utilisé avec aucun autre appareil et aucun autre cable
d’alimentation ne doit étre utilisé avec ce robot de cuisine.

. Débranchez I'appareil de la source d’alimentation électrique avant de le nettoyer ou de le ranger
ou lors de la manipulation de la lame. Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le cable.

2. Ne plongez pas le cable d’alimentation, la prise ou la base dans I'eau ou un autre liquide.

3. Cet appareil ne contient aucun composant pouvant servir a I'utilisateur. Ne le démontez pas.

4. Cet appareil doit étre uniquement utilisé a I'intérieur du foyer. Ne I'utilisez pas a I'extérieur.

IMPORTANT : Nous vous informons que les changements et modifications apportés a

v
g

4
4

1
1
1
1

4

5
5
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appareil et non réalisés par le service technique de MINILAND ne sont pas couverts par la
arantie du produit.

. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT
.1 DESCRIPTION DES PIECES (Figure 1)
Corps électrique

Panneau de commande

Réservoir

Couvercle du réservoir

Prise d’alimentation

Couvercle de la carafe

Carafe

. Panier

. Lames

0. Socle pour stérilisation

1. Cloche de stérilisation

2. Pinces

3. Verre de mesure

.2 INFORMATIONS A L’ECRAN ET PANNEAU DE COMMANDE (Figure 2)
. Ecran : affiche le temps en minutes

Fonction chauffe/stérilisation

Fonction décongélation/maintien de la température

Fonction cuisson des aliments

Fonction cuisson des aliments avec mixage postérieur

Augmenter +

Marche/arrét

Diminuer -

Fonction mixage

. INSTRUCTIONS D’UTILISATION
.1. AVANT L'UTILISATION

Avant d'utiliser le produit, placez I'appareil sur une surface plane appropriée en vous assurant

d
d

e le laisser hors de la portée des enfants et branchez la prise d’alimentation (5) a une source
"alimentation électrique.

IMPORTANT :
- Appuyez sur le bouton marche/arrét (G) pour arréter I'appareil durant un cycle de travail.
- Afin de réduire la consommation électrique, I'appareil s’éteindra automatiquement au bout de 5

minutes s'il est maintenu en mode repos.

- Sélection des fonctions : aprés qu’une fonction a été sélectionnée, elle ne peut pas étre modifiée.

Pour sélectionner une fonction différente, éteignez et rallumez I'appareil en appuyant sur le bouton
marche/arrét (G).

- Veuillez noter que I'appareil ne s’allumera pas tant que la carafe (7) n'aura pas été correctement

P
5

ositionnée dans le corps électrique (1).

.2 CHAUFFE DE BIBERON OU PETIT POT

Cet appareil est adapté a la chauffe des biberons ou petits pots. Rappelez-vous que les petits pots

d

oivent toujours étre introduits aprés avoir préalablement retiré leur couvercle.
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. Versez dans le réservoir (3) le volume d’eau indiqué dans les tableaux de ce méme paragraphe,
en fonction du volume et de la température du biberon ou petit pot. Utilisez le verre de mesure (13)
fourni pour mesurer la quantité d’eau. Une eau dure peut augmenter I'accumulation de résidus
dans le réservoir (3). On recommande d'utiliser de I'eau filtrée.

Placez le socle pour stérilisation (10) dans le réservoir (3) et placez le biberon dans le réservoir sur

le socle pour stérilisation (10).

. Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (G).

. Appuyez sur le bouton chauffe/stérilisation (B). L'écran (A) affichera la valeur par défaut ‘5’, en
indiquant un compte a rebours de 5 minutes. Le processus de chauffe débutera apres quelques
secondes.

. Réglez le temps de chauffe de 1 a 20 minutes en utilisant les boutons Diminuer - (H) ou Augmenter

+ (F) pour introduire le temps de chauffe indiqué dans les tableaux figurant dans ce méme

paragraphe.

Le cycle de chauffe commencera. L'appareil s’éteindra automatiquement a la fin du processus.

. Débranchez la prise de I'alimentation électrique. Eliminez 'eau restant dans I'unité, rincez l'intérieur
du réservoir et séchez-le.

o AN -

No

NOTE : Pour préparer un biberon avec du lait en poudre, il est reccommandé de chauffer I'eau
entre 70 et 80°C avant de préparer le mélange. A cet effet, reportez-vous aux tableaux de
CHAUFFE DE L’EAU POUR LAIT EN POUDRE.

CHAUFFE LAIT MATERNEL ET BOUILLIE

Tableau de chauffe pour biberons en plastique

Volume dans le Température initiale Eau dans le
biberon contenu réservoir Temps de chauffe
20°C 20ml 2'
90ml
4°Cc 30ml 4
20°C 20ml 2'
120ml
4°Cc 30ml 4
20°C 20ml 2'
150ml
4°C 30ml 4
20°C 30ml 2'
180ml
4°C 40ml 5'
20°C 30ml 3
210ml
4°C 40ml 5'
20°C 30ml 3
240ml
4°C 40ml 6
20°C 30ml 3
270ml
4°C 40ml 6'
20°C 30ml 3
300ml
4°C 40ml 6
20°C 30ml 4'
330ml
4°C 40ml 6
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Tableau de chauffe pour biberons en verre

Volume dans le Température initiale Eau dans le
biberon contenu réservoir emps de chauffe
20°C 80ml 2'
90ml
4°C 40ml 2'
20°C 80ml 2'
120ml
4°C 100ml 3
20°C 60ml 2'
150ml
4°C 100ml 3
20°C 40ml 2'
180ml
4°C 80ml 3
20°C 30ml 2'
210ml
4°C 100ml 4
20°C 30ml 2'
240ml
4°C 100ml 4
20°C 30ml 2'
270ml
4°C 100ml 4

Tableau de chauffe pour petits pots en verre

Volume du petit pot Tempir:lzl:;zlinitiale Efé"sg::';rle Temps de chauffe
20°C 40ml 2'
190ml
4°C 40ml 4'
20°C 40ml 3
250ml
4°C 40ml 5'

IMPORTANT : En suivant les indications des tableaux, la température apreés la chauffe devra
osciller entre 37 et 40°C, cependant, les biberons et petits pots sont chauffés avec la vapeur
produite en faisant bouillir I'eau. La taille et le matériau (verre ou plastique) des biberons ou
petits pots ainsi que le type et la quantité de liquide a chauffer auront un effet sur la température
finale du contenu. Si vous constatez que le biberon ou petit pot n’est pas suffisamment chaud
aprés le cycle de chauffe, laissez-le quelques secondes supplémentaires dans le réservoir
(3) la prochaine fois. Si, au contraire, ils sont trop chauds, retirez le biberon ou le petit pot du
réservoir (3) au moment ou I'unité émettra un bip sonore a la fin du processus. Vous pouvez
également augmenter ou diminuer le temps de fonctionnement selon les besoins.
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CHAUFFE DE L’'EAU POUR LAIT EN POUDRE

Tableau de chauffe pour biberons en plastique

Volume dans le Température initiale Eau dans le
biberon contenu réservoir Temps de chauffe
20°C 70ml 9'
90ml
4°C 80ml 12'
20°C 70ml 9'
120ml
4°C 90ml 12'
20°C 80ml 10'
150ml
4°C 90ml 13
20°C 80ml 10'
180ml
4°C 90ml 13
20°C 80ml 11"
210ml
4°C 90ml 13
20°C 80ml 11"
240ml
4°C 90ml 14
20°C 90ml 12'
270ml
4°C 90ml 14
20°C 90ml 14
300ml
4°C 90ml 14'
20°C 90ml 14
330ml
4°C 90ml 14'
Tableau de chauffe pour biberons en verre
Volume dans le Température initiale Eau dans le
biberon contenu réservoir Temps de chauffe
20°C 40ml 4
90ml
4°C 40ml 5'
20°C 40ml 5'
120ml
4°C 60ml 6'
20°C 40ml 5'
150ml
4°C 50ml 6'
20°C 50ml 6'
180ml
4°C 60ml 7
20°C 60ml 7
210ml
4°C 70ml 8'
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Volume dans le Température initiale Eau dans le
biberon contenu réservoir Temps de chauffe

20°C 60ml 8'

240ml
4°C 70ml 8'
20°C 70ml 9'

270ml
4°C 70ml 9

IMPORTANT : En suivant les indications des tableaux, la température apreés la chauffe devra
osciller entre 70 et 80°C, cependant, si vous constatez que le biberon n’est pas suffisamment
chaud aprés le cycle de chauffe, augmentez le temps de chauffe la prochaine fois. Si, au
contraire, il est trop chaud, diminuez le temps de chauffe.

DANS L’ INTERET DE LA SECURITE DE VOS ENFANTS - VERIFIEZ TOUJOURS LA
TEMPERATURE DE LA BOUILLIE/LAIT EN EN DEPOSANT UNE PETITE QUANTITE SUR UNE
PARTIE SENSIBLE DE VOTRE CORPS (AVANT-BRAS OU DOS DE LA MAIN).

ATTENTION! Les biberons et petits pots seront chauds, retirez-les avec précaution.

Conseils :

- Biberon : fermer et bien agiter pour homogénéiser le contenu du biberon; verser quelques gouttes
sur le dos de la main pour controler la température avant de le donner a votre bébé.

- Petit pot : Pour la chauffe des pots de bouillie, remuez le contenu avec une cuillére durant 15-20
secondes afin que la température soit uniformément répartie.

- Avec cet appareil, utilisez des biberons en plastique que vous pourrez faire bouillir ou des
biberons/petits pots en verre thermorésistants.

NOTE : S'il n'y a pas suffisamment d’eau dans le récipient durant le processus de chauffe pour
l'intégralité du temps programmé, I'appareil émettra plusieurs bips intermittents.

5.3 STERILISATION

1. Pour la stérilisation, versez 60 ml d’eau dans le réservoir (3). Utilisez le verre de mesure (13) fourni
pour mesurer la quantité d’eau. Une eau dure peut augmenter 'accumulation de résidus dans le
réservoir (3). On recommande d'utiliser de I'eau filtrée.

2. Placez le socle pour stérilisation (10) dans le réservoir (3), placez le biberon complétement vide
ouverture vers le bas dans le réservoir sur le socle du réservoir (3) et posez la cloche de stérilisation
(11) sur I'ouverture du réservoir.

3. Vous pouvez placer au-dessus du biberon un accessoire du type tétine ou sucette pour le stériliser.

4. Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (G).

5. Appuyez sur le bouton de fonction chauffe/stérilisation (B). L'écran (A) affichera la valeur par défaut ‘5.

6. Appuyez plusieurs fois sur le bouton augmenter + (F) jusqu’a ce que I'écran affiche la valeur ‘8’. Le
processus de stérilisation commencera apres quelques secondes. A l'issue du cycle de stérilisation
de 8 minutes, le biberon et les accessoires seront stérilisés.

7. Ne retirez pas la cloche de stérilisation (11) avant la fin du cycle de stérilisation. Il est recommandé
de laisser refroidir le robot de cuisine pendant 3 minutes apres la fin du cycle de stérilisation.

8. Débranchez la prise de I'alimentation électrique. Eliminez I'eau restant dans 'unité, rincez I'intérieur
du réservoir (3) et séchez-le.

NOTE : Avant la stérilisation, il est important que les biberons et accessoires soient vides, propres
et complétement rincés.

5.4 CUISSON A LA VAPEUR

1. Pour la cuisson a la vapeur, versez 230 ml d’eau dans le réservoir (3) et fermez-le
avec le couvercle du reservoir (4). Utilisez le verre de mesure (13) fourni pour mesurer la quantité
d’eau. Une eau dure peut augmenter I'accumulation de résidus dans le réservoir (3). On
recommande d'utiliser de I'eau filtrée.

2. Introduisez les aliments que vous souhaitez faire cuire découpés en morceaux d’environ 1,5 cm
dans la carafe (7) et fermez-la avec le couvercle (6). Si vous le souhaitez, vous pouvez également
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mettre la nourriture dans le panier (8). Toutefois, veuillez noter que le temps de cuisson peut étre
plus long que celui indiqué dans le tableau.

. Placez la carafe (7) sur le corps électrique (1), en positionnant la carafe au-dessus et en la faisant
tourner dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que la poignée de la carafe se trouve
sur la partie avant.

. Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (G).

. Appuyez sur le bouton cuisson des aliments (D). L'écran (A) affichera la valeur par défaut ‘25’ et

I'unité commencera de fonctionner aprés quelques secondes.

Le temps de cuisson des aliments & la vapeur peut étre réglé de 5 a 30 minutes en utilisant les

boutons Diminuer - (H) ou Augmenter + (F), selon le tableau suivant :

(S8 w

o

Tableau de cuisson a la vapeur

P — Temps de cuisson
(minutes)

Chou-fleur 30
Pomme de terre 30
Haricots verts 30
Tomate 27
Courge 27
Epinards 30
Carottes 30
Pomme 20
Orange 20
Poire 20
Viande 20
Poisson 20

7. Le cycle de cuisson commencera. A la fin de ce processus, I'appareil s’éteindra automatiquement.
8. Débranchez la prise de I'alimentation électrique. Eliminez I'eau restant dans I'unité, rincez I'intérieur
du réservoir et séchez-le.

IMPORTANT : Le temps de cuisson indiqué est le temps de référence pour 100g. En fonction
de la maturité des légumes, le temps peut étre variable. On conseille de découper les légumes
en morceaux pour obtenir de meilleurs résultats.

5.5. MIXAGE
1. Placez la lame dans le récipient (7), placez les aliments frais ou cuits dans le récipient et fermez
le couvercle (6).

3. Placez le récipient (7) sur le corps électrique (1), en placant le récipient sur le dessus et en le
tournant dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que la poignée du récipient soit a I'avant.

4. Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton Marche/Arrét (G).

5. Appuyez sur le bouton de mixage (l).

Note 1: Si, aprés le cycle de mixage, les aliments n’ont toujours pas la consistance souhaitée, répétez

le cycle une nouvelle fois.
Note 2: Retirez le récipient (7) du corps électrique avant d’ouvrir le couvercle pour verser son contenu.

5.6. CUISSON VAPEUR ET MIXAGE

1. Pour cuire les aliments a la vapeur, versez 230 ml d’eau dans le réservoir (3) et fermez-le avec
le couvercle du réservoir (4). Utilisez le verre doseur (13) fourni pour mesurer la quantité d’eau.

42



FRANGAIS I

L’eau calcaire peut augmenter I'accumulation de résidus dans le réservoir (3). Nous recommandons
d'utiliser de I'eau filtrée.
2) Placez les aliments a cuire, coupés en petits cubes d’environ 1,5 cm, dans le récipient (7) et
fermez-le avec le couvercle (6).
3. Placez le récipient (7) sur le corps électrique (1), en plagant le récipient sur le dessus et en le
tournant dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que la poignée du récipient soit a I'avant.
4. Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton Marche/Arrét (G).
5. Appuyez sur le bouton Cuisson vapeur + mixage (E). L'écran (A) affichera la valeur par défaut “25”
et 'appareil commencera a fonctionner aprés quelques secondes.
Le temps de cuisson a la vapeur peut étre réglé de 5 a 30 minutes a I'aide des boutons Diminuer -
(H) ou Augmenter + (F), selon le tableau de la section précédente.
Une fois le cycle de cuisson terminé, I'appareil se mettra automatiquement a mixer pendant 30
secondes.
Si, apres le premier cycle de mixage, la consistance de I'aliment n’est pas celle souhaitée,
commencez un nouveau cycle en appuyant sur le bouton de mixage (1).
Lorsque le processus est terminé, débranchez I'alimentation électrique du secteur. Videz les restes
alimentaires de 'appareil, rincez I'intérieur du récipient et séchez-le.

o

© o N

7. MAINTIEN DE LA TEMPERATURE
. Pour maintenir la température d’un biberon ou petit pot, placez le socle pour stérilisation (10) dans
le réservoir (3) et mettez le biberon ou petit pot au centre du socle pour stérilisation (10) a I'intérieur
du réservoir (3).
. Versez de I'eau dans le réservoir (3) jusqu’au niveau du lait ou de I'aliment dans le biberon ou
le petit pot. Tenez compte du fait que le niveau d’eau maximum dans le réservoir doit étre 1 cm en
dessous de la hauteur maximum du réservoir.
3. Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (G).
4. Appuyez sur le bouton décongélation/maintien de la température (C). L'écran (A) affichera la valeur
par défaut ‘37’
5. La température par défaut est 37°C mais on peut la régler de 35°C a 50°C en utilisant les boutons
Diminuer - (H) ou Augmenter + (F).
6. Aprés quelques secondes, I'appareil débutera le processus de maintien de la température jusqu’a
ce que vous I'éteigniez.
REMARQUE: Le processus de maintien de la température se poursuivra jusqu’a ce que vous
éteigniez I'appareil ou que 12 heures se soient écoulées.

o

N

5.8. DECONGELATION

1. Pour décongeler un biberon ou un petit pot, placez le socle pour stérilisation (10) dans le réservoir
(3) et mettez le biberon ou petit pot au centre du socle pour stérilisation (10) a l'intérieur du réservoir (3).

2. Versez de I'eau dans le réservoir (3) jusqu’au niveau du lait ou de I'aliment dans le biberon ou
le petit pot. Tenez compte du fait que le niveau d’eau maximum dans le réservoir doit étre 1 cm en
dessous de la hauteur maximum du réservoir.

3. Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (G).

4. Appuyez sur le bouton décongélation/maintien de la température (C). L'écran (A) affichera la valeur
par défaut ‘37’.

5. Aprés quelques secondes, I'appareil débutera le processus de décongélation.

PRECAUTION : Le processus de décongélation continuera jusqu’a ce que vous éteigniez I'appareil

ou que 12 heures se soient écoulées. Pour obtenir un résultat optimal, on recommande de remuer en

permanence le contenu et de vérifier son état @ mesure qu'il décongele.

6. Pour le lait congelé, consultez le tableau des temps de congélation estimés.
7. Une fois décongelé, suivez les étapes du paragraphe 5.2 CHAUFFE DE BIBERON OU PETIT POT
pour réchauffer le biberon ou le petit pot en considérant une température initiale de 20°C.

Tableau des temps de décongélation

Volume dans le biberon Temps de décongélation
120ml 40 min
180ml 50 min
240ml 70 min
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NOTE : Ces temps ont été estimés pour atteindre une température d’environ 20°C. Des types, formes
et tailles différents de biberons ou petits pots donneront lieu a des variations dans les temps de
décongélation.

5.9. LOCALISATION DES PANNES
SYMPTOMES CAUSES POSSIBLES ET ACTIONS CORRECTRICES
Vérifiez que la carafe (7) a été correctement positionnée

dans le corps électrique (1) du produit.
Vérifiez que I'appareil est branché a I'alimentation électrique.

L'unité ne s'allume pas Veérifiez que I'électricité parvient a la prise.
Si I'appareil est branché a un bloc multiprise, vérifiez qu'il
est allumé.

Branchez I'appareil sur une autre prise électrique

Veérifiez que I'appareil est branché et appuyez sur le bouton

L'écran est éteint Marche

La plaque chauffante présente | L'accumulation de calcaire est normale, particuliérement
des taches blanches et/ou un | dans les zones a eau dure. Rappelez-vous de nettoyer

revétement écaillé I'appareil régulierement tel qu’'indiqué dans le paragraphe 6
L'écran clignote et émet une | Il n’y a pas suffisamment d’eau sur la plaque chauffante.
alarme Remettez-en et recommencez I'opération

L'appareil a réduit son efficacité

do ohauffe Vérifiez s'il y a des restes de calcaire sur la plaque du

réservoir. Nettoyez la plaque en suivant les indications du
L'appareil fonctionne mais ne point 6 jusqu’'a ce qu'elle revienne a un fonctionnement
chauffe pas normal

Autres dysfonctionnements Contactez le service technique de Miniland

6. MAINTENANCE
6.1. NETTOYAGE

Suivez les instructions indiquées ci-apres :

Eteignez toujours I'appareil et débranchez-le de I'alimentation avant de procéder a son nettoyage.
Eliminez I'eau restant dans le réservoir (3).

Utilisez un linge humide pour nettoyer I'appareil.

Ne plongez pas et n'utilisez pas d’eau ou d’autres liquides pour nettoyer le corps électrique (1), le
cable ou la prise d’alimentation (5).

Utilisez un chiffon doux pour nettoyer I'écran (A).

Le panier (8), le socle pour stérilisation (10), le couvercle (6) et la cloche de stérilisation (11)
peuvent parfaitement étre lavés au lave-vaisselle ou avec de I'eau chaude et du savon.

oo hWN=S

IMPORTANT : N’utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs, solvants chimiques ou outils
pointus pour nettoyer le stérilisateur.

6.2. ELIMINATION DES DEPOTS DE CALCAIRE
Il est recommandé d’éliminer les dépots de calcaire du réservoir (3) toutes les quatre semaines pour
vous assurer que I'appareil continue de fonctionner efficacement.

. Versez un mélange de 80 ml d’eau chaude et 80 ml de vinaigre blanc dans le réservoir (3) et
fermez-le avec le couvercle du réservoir (4).

Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét (G).

Appuyez sur le bouton chauffe/stérilisation (B).

L'écran (A) affichera la valeur par défaut ‘5’ et commencera le processus de nettoyage.

A la fin du processus, I'appareil émettra un bip sonore.

Débranchez la prise de I'alimentation électrique. Videz le contenu du réservoir (3), rincez-le
plusieurs fois a grande eau et passez-y un linge humide.

Si vous constatez apres I'opération que les dép6ts de calcaire n'ont pas été complétement éliminés,
répétez les étapes de ce paragraphe.

N oakrwed
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NOTE : Au lieu du vinaigre blanc, vous pouvez également utiliser des agents détartrants a base
d’acide citrique en suivant les indications du fabricant. N'utilisez pas d’autre type d’agents détartrants.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES
« Tension : 220-240V AC.

« Fréquence : 50 Hz.

« Consommation chauffe : 400 W.

« Consommation mixage : 130 W.

8. INFORMATIONS CONCERNANT L’ELIMINATION DU PRODUIT

Il est nécessaire d’éliminer le produit de maniére responsable. Ne jetez pas les produits
présentant le symbole de la poubelle barrée avec les autres déchets domestiques. A la fin de

leur durée de vie utile, ces produits doivent étre éliminés en les emmenant dans un centre de
collecte et de traitement désigné par les autorités locales. Vous pouvez également contacter gy
I'établissement dans lequel vous avez acheté le produit.
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INHALTSVERZEICHNIS

1. EINFUHRUNG

BESTANDTEILE

SICHERHEITSHINWEISE

EIGENSCHAFTEN DES PRODUKTS
GEBRAUCHSANWEISUNG

WARTUNG

TECHNISCHE DATEN

INFORMATION ZUR ENTSORGUNG DES PRODUKTS

. EINFUHRUNG

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf dieser vielseitigen Multifunktions-Kiichenmaschine, die
Babyflaschen und Breibehélter erwarmt, auftaut, warmhalt und sterilisiert sowie Lebensmittel
im Dampf kocht und zerkleinert. Dieses Gerat eignet sich ganz besonders fiir die Zubreitung von
Babynahrung.

Lesen Sie sich dieses Handbuch vor der ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch und
bewahren Sie es an einem sicheren Ort auf, da sie wichtige Information (iber die Kiichenmaschine
enthalt, die Sie auch spéater noch benétigen kénnten.

ONOOR LN
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Die in diesem Handbuch beschriebenen Eigenschaften und Funktionen des Gerats kénnen
jederzeit ohne Vorankiindigung geandert werden.

2. BESTANDTEILE

- 1 Gehéause

- 1 Messbecher

- 1 Sterilisierungsglocke

-1 Zange

- 1 Informationsblatt fiir die Reinigung

- 1 Handbuch mit Gebrauchsanweisung, Kurzanleitung und Garantieschein

Sollte eins der oben genannten Bestandteile fehlen, kontaktieren Sie bitte das Geschéft, in dem Sie
das Produkt erworben haben.

3. SICHERHEITSHINWEISE

1. Achten Sie darauf, dass die Netzspannung mit der auf dem Etikett des Gerats angegebenen
Spannung ubereinstimmt.

2. Stellen Sie die Kiichenmaschine stets auf eine ebene und stabile Flache, wenn Sie das Gerat
benutzen.

3. Sollten Sie Anzeichen von Schaden am Gerat, am Stecker oder am Netzkabel feststellen, so
ziehen Sie den Netzstecker aus der Dose und nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb.

4. Istdas Kabel beschéadigt, so muss es vom Hersteller, vom Kundendienst oder von einer qualifizierten
Fachkraft ausgetauscht werden, um mdgliche Risiken und Gefahren zu vermeiden.

5. Gehen Sie mit den heilen Teilen des Gerats vorsichtig um und achten Sie darauf, sich nicht mit
dem wéahrend des Kochvorgangs aus dem Gerat austretenden Dampf zu verbrennen.

6. Offnen Sie den Deckel, der sehr heil} sein kann, stets vorsichtig, um sich nicht daran zu verbrennen.

7. Wahrend des Erwarmungs- und Sterilisierungsvorgangs werden der Deckel und die
Sterilisierungsglocke sehr heill. Vermeiden Sie es, die heien Oberflachen zu beriihren.

8. Der Messersatz muss sowohl wahrend des Kochvorgangs als auch wahrend des Zerkleinerns fest
mit dem Behalter verbunden sein. Stellen Sie den Behalter niemals auf die Grundplatte, ohne den
Messersatz gut am Gerat befestigt zu haben.

9. Dieses Gerat egnet sich nicht fiir den Gebrauch durch Kinder und durch Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, bzw. durch Personen,
die nicht Uber die erforderliche Erfahrung und die notwendigen Kenntnisse fiir die Benutzung des
Geréts verfligen, sofern sie wahrend der Benutzung des Gerats nicht von einer anderen Person
iberwacht oder von den Personen, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich sind, in der Benutzung
dieser Kiichenmaschine ausreichend unterwiesen wurden.

10. Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden und ist gut Giberwacht und auRerhalb der

Reichweite von Kindern zu halten.
11. Das Gerét darf nicht von der Stelle bewegt werden, solange es sich in Betrieb befindet oder heile
Flussigkeiten enthalt.

12. Stellen Sie die Kiichenmaschine nicht auf heille Flachen oder in die Nahe derselben, wie etwa auf

ein Backrohr, das gerade in Betrieb ist oder auf einen Elektro- oder Gasofen.
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13. Die Sterilisierungsglocke darf wahrend des Sterilisierungsvorgangs nicht gedffnet werden. Wird
der Sterilisierungsvorgang unterbrochen, so sind die mit dem Gerat behandelten Gegensténde
nicht steril.

14. Benutzen Sie die Kiichenmaschine nur mit gefiilltem Wassertank.

15. Lassen Sie niemals Wasser im Tank stehen. Der Wassertank muss nach jedem Gebrauch des
Gerats von samtlichen Wasserresten entleert werden.

16. Verwenden Sie kein chemisch entkalktes Wasser in der Kiichenmaschine.

17. Verwenden Sie keine Bleichmittel und keine chemischen Sterilisierungslésungen im Geréat oder
an den Gegenstanden, die sterilisiert werden sollen.

18. BenLé;tzen Sie keine Scheuermittel, antibakteriellen Mittel oder Scheuerschwamme zur Reinigung
des Gerats.

19. Im Falle der Nichtbeachtung der Anweisungen zur Entkalkung kénnen nichtwiedergutzumachende
Schaden am Gerét entstehen.

20. Das mitgelieferte Netzkabel darf nicht fiir andere Gerate verwendet werden und die

Kiichenmaschine darf nicht mit anderen als dem mitgelieferten Netzkabeln an das Stromnetz

angeschlossen werden.

. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerét reinigen oder aufbewahren, bzw.
bevor Sie den Messersatz beriihren. Ziehen Sie nicht am Kabel, um den Stecker aus der
Steckdose zu ziehen.

22. Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gehause nicht in Wasser oder in andere

Flussigkeiten.

23. Dieses Gerét enthélt keine Bestandteile, die dem Benutzer zu anderen Zwecken niitzlich sein
kénnten. Nehmen Sie daher das Gerat nicht auseinander.

24. Dieses Gerét darf nur in Innenrdumen benutzt werden. Benutzen Sie es nicht im Freien.

©
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WICHTIGER HINWEIS: Beachten Sie bitte, dass etwaige Anderungen und Modifikationen am
Gerat, die nicht vom technischen Kundendienst von MINILAND vorgenommen wurden, nicht
durch die Garantie abgedeckt werden.

4. EIGENSCHAFTEN DES PRODUKTS
4.1 BESCHREIBUNG DER BESTANDTEILE (Abbildung 1)
Gehause

Bedienungsfeld

Wassertank

Deckel des Wassertanks
Netzstecker

Deckel des Mixbechers

Mixbecher

Korb

. Messersatz

10. Sterilisierungsplatte

11. Sterilisierungsglocke

12. Zange

13. Messbecher

4.2 INFORMATION AUF DEM DISPLAY UND DEM BEDIENUNGSFELD (Abbildung 2)
Display: zeigt die Zeit in Minuten an

Funktion des Erwarmens/ Sterilisierens

Funktion des Auftauens/ Warmhaltens

Funktion des Dampfkochens von Lebensmitteln

Funktion des Dampfkochens von Lebensmitteln mit anschlieBendem Zerkleinern

Zeit erhhen +

Ein/ Aus

Zeit vermindern -

Funktion des Zerkleinerns

CONOORON
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5. GEBRAUCHSANWEISUNG

5.1. VOR DER BENUTZUNG

Stellen Sie das Geréat vor dem Gebrauch auf eine geeignete, ebene Flache und achten Sie darauf,
dass sich das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern befindet. Stecken Sie den Netzstecker
(5) in eine Steckdose.
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WICHTIGER HINWEIS:

- Dricken Sie auf den Ein/Aus Knopf (G), um den Betrieb wahrend des Arbeitszyklus anzuhalten.

- Befindet sich das Geréat auRer Betrieb, so wird es sich zum Zweck der Stromersparnis nach 5
Minuten automatisch ausschalten.

- Wahl der Funktionen: Nach der Wahl einer Funktion kann diese nicht mehr geandert werden. Um
eine unterschiedliche Funktion in Betrieb zu nehmen, miissen Sie das Gerat ausschalten und dann
erneut wieder einschalten, indem Sie auf den Ein/Aus Knopf (G) driicken.

- Bitte beachten Sie, dass sich das Gerét erst dann einschaltet, wenn Sie die Kanne (7) korrekt im
Elektrokérper (1) positioniert haben.

5.2 ERWARMEN VON BABYFLASCHEN ODER BREIBEHALTERN

Dieses Gerat eignet sich zum Erwarmen von Babyflaschen und Breibehaltern. Beachten Sie, dass
immer erst der Deckel abgenommen werden muss, bevor die Breibehélter in das Gerat gestellt
werden kénnen.

. GieRen Sie je nach der in der betreffenden Babyflasche oder im Breibehalter enthaltenen

Menge und der gewiinschten Temperatur die auf den Tabellen in diesem Abschnitt angegebene
Wassermenge in den Wassertank (3). Benutzen Sie den mitgelieferten Messbecher (13), um die
Wassermenge genau abzumessen. Bei Verwendung von stark kalkhaltigem Wasser kénnen sich
groRere Mengen von Ablagerungen im Wassertank (3) ansammeln. Es wird empfohlen, gefiltertes
Wasser zu verwenden.

Setzen Sie die Sterilisierungsplatte (10) in den Wassertank (3) ein und stellen Sie die Babyflasche
auf die Sterilisierungsplatte (10) im Wassertank.

Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie auf den Ein/Aus Knopf (G) driicken.

Driicken Sie auf den Knopf zum Erwarmen/Sterilisieren (B). Das Display (A) zeigt dann
standardmaRig den Wert ‘5’ an und beginnt, die eingestellte Zeit von 5 Minuten zurlickzuzahlen.
Stellen Sie die gewiinschte Erwarmzeit unter Befolgung der in den Tabellen in diesem Abschnitt
angezeigten Angaben Uber die Kndpfe Zeit vermindern - (H) oder Zeit erhéhen + (F) auf 1 bis 20
Minuten ein.

. Nun beginnt der Erwarmvorgang. Wenn dieser Vorgang beendet ist, schaltet sich das Gerat
automatisch aus.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Entleeren Sie das Geréat von den noch verbliebenen
Wasserresten, spilen Sie den Wassertank aus und trocknen Sie ihn ab.

o R D
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HINWEIS: Um eine Babyflasche mit Milch aus Milchpulver zuzubereiten, sollte das Wasser
auf zwischen 70°C und 80°C erhitzt werden, bevor die Mischung damit zubereitet wird.
Befolgen Sie zu diesem Zweck die Angaben der Tabellen zum ERWARMEN VON WASSER FUR
MILCHPULVER.

ERWARMEN VON MUTTERMILCH UND BREINAHRUNG

Tabelle fiir das Erwarmen von Babyflaschen aus Kunststoff

Int ge der | Al peratur W f 5 i
Babyflasche des Flascheninhalts (i Tees ERlEnzE
20°C 20ml 2
90ml
4°C 30ml 4
20°C 20ml 2
120ml
4°C 30ml 4
20°C 20ml 2
150ml
4°C 30ml 4
20°C 30ml 2
180ml
4°C 40ml 5'
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Inhaltsmenge der | A g: peratur o e = .
Babyflasche des Flascheninhalts ilank Epyarmzet
20°C 30ml 3
210ml
4°C 40ml 5'
20°C 30ml 3'
240ml
4°C 40ml 6'
20°C 30ml 3'
270ml
4°C 40ml 6'
20°C 30ml 3'
300ml
4°C 40ml 6'
20°C 30ml 4'
330ml
4°C 40ml 6'
Tabelle fiir das Erwdarmen von Babyflaschen aus Glas
Int ge der A g peratur f o n
Babyflasche des Flascheninhalts Wasser im Tank Erwérmzeit
20°C 80ml 2'
90ml
4°C 40ml 2'
20°C 80ml 2'
120ml
4°C 100ml 3
20°C 60ml 2'
150ml
4°C 100ml 3
20°C 40ml 2'
180ml
4°C 80ml 3
20°C 30ml 2'
210ml
4°C 100ml 4'
20°C 30ml 2'
240ml
4°C 100ml 4'
20°C 30ml 2'
270ml
4°C 100ml 4'
20°C 40ml 2’
190ml
4°C 40ml &
20°C 40ml 3
250ml
4°C 5
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WICHTIGER HINWEIS: Die Temperatur sollte nach dem Erwarmen unter Befolgung der
Angaben der Tabellen zwischen 37°C und 40°C betragen. Es ist jedoch zu bedenken, dass die
Babyflaschen und Breibehélter im Dampf des kochenden Wassers erwarmt werden. Die GroRe
und das Material (Glas oder Kunststoff) der Babyflaschen und Breibehélter sowie die Menge
an Fliissigkeit oder Brei, die erwdrmt werden soll, beeinflusst die am Ende des Vorgangs
erzielte Temperatur des Flaschen- oder Breibehilterinhalts. Sollten Sie feststellen, dass der
Inhalt der Babyflasche oder des Breibehélters nach Beendigung des Erwarmungsvorgangs
noch nicht warm genug ist, lassen Sie die Flasche oder den Behalter beim nachsten Mal einige
Sekunden langer im Wassertank (3) stehen. Sollten Sie dagegen feststellen, dass der Inhalt
der Flasche oder des Breibehilters zu heif geworden ist, so nehmen Sie die Flasche oder
den Behélter aus dem Wassertank (3), sobald das Gerat das akustische Signal zur Meldung
der Beendigung des Vorgangs ausstoft. Die Erwdrmungszeit kann je nach Bedarf ein wenig
verlangert oder verkiirzt werden.

ERWARMEN VON WASSER FUR MILCHPULVER

Tabelle fiir das Erwdarmen von Babyflaschen aus Kunststoff

Inhalt ge der A gstemperatur q m n
Babyflasche des Flascheninhalts Wasser Im Tank Erwarmzet

20°C 70ml 9'
90ml

4°C 80ml 12'

20°C 70ml 9'
120ml

4°C 90ml 12'

20°C 80ml 10'
150ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 10'
180ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 11"
210ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 11"
240ml

4°C 90ml 14

20°C 90ml 12'
270ml

4°C 90ml 14

20°C 90ml 14
300ml

4°C 90ml 14

20°C 90ml 14
330ml

4°C 90ml 14
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Tabelle fiir das Erwdarmen von Babyflaschen aus Glas

Inhaltsmenge der Ausgangstemperatur . . N
Babyflasche des Flascheninhalts Wasser im Tank Erwarmzeit

20°C 40ml 4'
90ml

4°C 40ml 5

20°C 40ml 5'
120ml

4°C 60ml 6'

20°C 40ml 5'
150ml

4°C 50ml 6'

20°C 50ml 6'
180ml

4°C 60ml 7

20°C 60ml 7
210ml

4°C 70ml 8'

20°C 60ml 8'
240ml

4°C 70ml 8'

20°C 70ml 9'
270ml

4°C 70ml 9'

WICHTIGER HINWEIS: Die Temperatur sollte nach dem Erwarmen unter Befolgung der
Angaben der Tabellen zwischen 37°C und 40°C betragen. Sollten Sie feststellen, dass die
Babyflasche nach Beendigung des Erwarmvorgangs noch nicht warm genug ist, verlangern
Sie beim nachsten Mal die Erwdrmungszeit. Sollte der Flascheninhalt zu heiRl geworden sein,
so verringern Sie die Erwdarmungszeit.

UBERPRUFEN SIE ZUR SICHERHEIT IHRES KINDES VOR DER VERABREICHUNG DER
NAHRUNG IMMER DIE TEMPERATUR DES BREIS ODER DER MILCH, INDEM SIE EINE KLEINE
MENGE DAVON AUF EINE WARMEEMPFINDLICHE STELLE IHRES KORPERS AUFTRAGEN
(INNENSEITE DES UNTERARMS ODER HANDRUCKEN).

ACHTUNG! Die Babyflaschen und Breibehalter sind nach dem Erwdrmungsvorgang heif3.
Seien Sie daher vorsichtig bei der Entnahme derselben aus dem Gerit.

Tipps:

- Babyflasche: Schlielen Sie die Babyflasche und schiitteln Sie sie, bis der Inhalt gleichmaRig
vermischt ist. Geben Sie dann einige Tropfen auf den Handriicken, um die Temperatur zu prufen,
bevor Sie lhrem Baby die Milch verabreichen.

- Breibehalter: Riihren Sie den Inhalt des Breibehalters nach Beendigung des Erwarmvorgangs
15-20 Sekunden lang mit einem kleinen Loffel durch, um im ganzen Behalter eine gleichmaRige
Temperatur der Babynahrung zu erzielen.

- Verwenden Sie in diesem Geréat nur Kunststoffbehilter, die zum Kochen geeignet sind, bzw.
hitzebestandige Babyflaschen und Breibehlter.

HINWEIS: Sollte wahrend des Erwarmungsvorgangs nicht mehr genug Wasser fir die gesamte

vorprogrammierte Zeit im Tank vorhanden sein, so sendet das Gerat mehrere intermittierende
akustische Warnsignale aus.
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5.3 STERILISIEREN

1. GieRen Sie zum Sterilisieren 60 ml Wasser in den Wassertank (3). Benutzen Sie den Messbecher

(13), um die Wassermenge abzumessen. Bei Verwendung von stark kalkhaltigem Wasser

kdénnen sich gréRere Mengen von Ablagerungen im Wassertank (3) ansammeln. Es wird empfohlen,

gefiltertes Wasser zu verwenden.

Fuhren Sie die Sterilisierungsplatte (10) in den Wassertank (3) ein und stellen Sie die vollkommen

leere Babyflasche mit der Offnung_ nach unten auf die Sterilisierungsplatte (3). Setzen Sie dann die

Sterilisierungsglocke (11) auf die Offnung des Wassertanks auf.

Sie kénnen auch Zubehorteile auf die Babyflasche aufsetzen, wie etwa Saugnippel oder Schnuller,

um diese Teile ebenfalls zu sterilisieren.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie auf den Ein/Aus Knopf (G) driicken.

Driicken Sie je nach Bedarf auf den Knopf Erwarmen/Sterilisieren (B). Das Display (A) zeigt dann

standardmaRig den Wert ‘5" an.

Driicken Sie mehrmals auf den Knopf Zeit erhéhen + (F), bis auf dem Display der Wert ‘8’

erscheint. Nach einigen Sekunden setzt der Sterilisierungsvorgang ein. Nach 8 Minuten ist der

Sterilisierungsvorgang beendet und die Babyflasche und Zubehorteile sind sterilisiert.

Nehmen Sie die Sterilisierungsglocke (11) nicht ab, bis der Sterilisierungsvorgang

vollstdndig abgeschlossen ist. Es ist zu empfehlen, die Kiichenmaschine nach Beendigung des

Sterilisierungsvorgangs 3 Minuten abkuhlen zu lassen.

. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Entleeren Sie das Geréat von den noch verbliebenen
Wasserresten, splilen Sie den Wassertank (3) aus und trocknen Sie ihn ab.

[
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HINWEIS: Es ist wichtig, die Babyflaschen und Zubehorteile vor dem Sterilisieren vollkommen zu
entleeren, sorgsam zu reinigen und gut abzusplilen.

5.4 DAMPFKOCHEN
1. Zum Dampfkochen gieRen Sie 230 ml Wasser in den Wassertank (3) und schlieen
Sie das Gerat, indem Sie den Deckel des Wassertanks (4) aufsetzen. Benutzen Sie den
mitgelieferten Messbecher (13), um die Wassermenge abzumessen. Bei Verwendung von stark
kalkhaltigem Wasser kénnen sich groRere Mengen von Ablagerungen im Wassertank (3)
ansammeln. Es wird empfohlen, stets gefiltertes Wasser zu verwenden.
. Geben Sie das in ca. 1,5 cm grofRe Wiirfel geschnittene Gemiise, das gekocht werden soll, in den
Mixbecher (7) und schlieRen Sie den Deckel (6). Wenn Sie méchten, konnen Sie die Lebensmittel
auch in den Korb legen (8). Bitte beachten Sie jedoch, dass die Garzeit langer sein kann als in der
untenstehenden Tabelle angegeben.
Setzen Sie den Mixbecher (7) auf den oberen Teil des Gehauses (1) auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis sich der Haltegriff an der Vorderseite befindet.
Schalten Sie das Gerét tiber den Ein/Aus Knopf (G) ein.
Driicken Sie auf den Knopf Dampfkochen von Lebensmitteln (D). Das Display (A) zeigt dann
standardmaRig den Wert ‘25’ an und das Gerat setzt sich nach einigen Sekunden in Betrieb.
Die Zeit, in der das Gemuise im Dampf gekocht wird, kann je nach den Angaben in der folgenden
Tabelle Uber die Knépfe Zeit vermindern - (H) oder Zeit erhéhen + (F) auf 5 bis 30 Minuten
eingestellt werden:

N
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Tabelle zum Dampfkochen

) Dampfkochzeit
Nahrungsmittel )
(minuten)
Blumenkohl 30
Kartoffeln 30
Griine Bohnen 30
Tomaten 27
Kiirbis 27
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Nahrungsmittel Dampfkochzeit
(minuten)
Spinat 30
Karotten 30
Apfel 20
Orange 20
Birne 20
Fleisch 20
Fisch 20

7. Dann beginnt der Dampfkochvorgang. Wenn dieser beendet ist, schaltet sich das Gerat
automatisch wieder aus.

8. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Entleeren Sie das Gerét vollstandig von den noch
verbliebenen Wasserresten, spilen Sie den Wassertank aus und trocknen Sie ihn ab.

WICHTIGER HINWEIS: Die Zeitangaben beziehen sich auf eine Menge von jeweils 100g. Je
nach der Reife des Gemiises kann die Kochzeit unterschiedlich sein. Es wird empfohlen, das
Gemiise in Stiicke zu schneiden, um ein besseres Kochergebnis zu erzielen.

5.5. MIXEN

1. Setzen Sie das Mixmesser in den Mixtopf (7) ein, filllen Sie frische oder gekochte Speisen hinein
und schlieRen Sie den Deckel (6).

3. Setzen Sie den Mixtopf (7) in die Kiichenmaschine (1) ein, indem Sie ihn aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis der Handgriff nach vorne zeigt.

4. Schalten Sie das Gerat durch das Driicken der An-/Aus-Taste (G) an.

5. Driicken Sie die Mixtaste ().

Anmerkung 1: Sollte die Speise nach dem ersten Mixdurchlauf noch nicht die gewiinschte Konsistenz

haben, wiederholen Sie den Vorgang.
Anmerkung 2: Nehmen Sie den Mixtopf (7) aus der Kiichenmaschine, bevor Sie den Deckel 6ffnen,
um die Speisen herauszunehmen.

5.6. DAMPFGAREN UND MIXEN

1. Wenn Sie Speisen durch Dampfgaren zubereiten wollen, fiillen Sie 230 ml Wasser in das dafiir
vorgesehene Depot (3) und schlieRen Sie es mit dem Depotdeckel (4). Nutzen Sie den mitgelieferten
Messbecher (13), um die genaue Wassermenge abzumessen. Hartes Wasser kann zur Ansammlung
von Riickstanden im Depot (3) filhren. Es wird empfohlen, gefiltertes Wasser zu verwenden.

2. Geben Sie die Zutaten, die Sie dampfgaren wollen, in etwa 1,5 cm grofRen Wiirfeln in den Mixtopf
(7) und verschlieBen Sie diesen mit dem Deckel (6).

3. Setzen Sie den Mixtopf (7) in die Kiichenmaschine (1) ein, indem Sie ihn aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis der Handgriff nach vorne zeigt.

4. Schalten Sie das Gerat durch Driicken auf die An-/Aus-Taste (G) an.

5. Driicken Sie die Taste Dampfgaren + Mixen (E). Das Display zeigt den voreingestellten Wert ‘25’ an
und nach wenigen Sekunden beginnt die Kiichenmaschine mit dem Dampfgaren.

6. Die Garzeit kann gemaR den Vorgaben der Tabelle im vorstehenden Abschnitt durch die Tasten
Verringern - (H) und Erhéhen + (F) auf 5 bis 30 Minuten eingestellt werden.

7. Sobald der Dampfvorgang abgeschlossen ist, beginnt die Kiichenmaschine automatisch mit dem
Mixen. Der Vorgang dauert 30 Sekunden.

8. Sollte die Speise nach dem ersten Mixdurchlauf noch nicht die gewlinschte Konsistenz haben,
wiederholen Sie den Vorgang, indem Sie in diesem Fall auf die Mixtaste (I) driicken.

9. Sobald der Vorgang abgeschlossen ist, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz. Nehmen Sie die
Speisen heraus, spulen Sie das Depot aus und trocknen Sie es.

5.7. WARMHALTEN
1. Um die Babyflasche oder den Breibehalter warmzuhalten, stellen Sie sie/ihn auf die
Sterilisierungsplatte (10) im Wassertank (3). Stellen Sie die Babyflasche oder den Breibehalter stets
in die Mitte der Sterilisierungsplatte (10) im Wassertank (3).
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2. GieRen Sie so viel Wasser in den Wassertank (3), bis die Fillhéhe des Wassertanks jener der

Milchflasche oder des Breibehélters entspricht. Bedenken Sie, dass der Wassertank nur bis

héchstens 1 cm unter seinem Hochstfiillstand gefiillt werden darf.

Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie auf den Ein/Aus Knopf (G) driicken.

Driicken Sie auf den Knopf Auftauen/Warmhalten (C). Das Display (A) zeigt dann standardmafig

den Wert ‘37’ an.

Die standarmafig eingestellte Temperatur betragt 37°C. Die Temperatur kann jedoch tber die

Knépfe Zeit vermindern - (H) oder Zeit erhéhen + (F) auf zwischen 35°C und 50°C eingestellt

werden.

. Nach einigen Sekunden setzt sich das Gerat in Gang, der Warmhaltevorgang beginnt und bleibt so
lange in Betrieb, bis Sie das Gerat ausschalten.

HINWEIS: Der Temperaturerhaltungsprozess wird fortgesetzt, bis Sie das Gerat ausschalten oder 12

Stunden verstrichen sind.

o ho

o

5.8. AUFTAUEN

. Stellen Sie die Babyflasche oder den Breibehalter zum Auftauen auf die Sterilisierungsplatte

(10) im Wassertank (3). Stellen Sie die Babyflasche oder den Breibehaltet stets in die Mitte der

Sterilisierungsplatte (10) im Wassertank (3).

GieRen Sie so viel Wasser in den Wassertank (3), bis die Fillhéhe des Wassertanks jener der

Milchflasche oder des Breibehélters entspricht. Bedenken Sie, dass der Wassertank nur bis

héchstens 1 cm unter seinem Hochstfiillstand gefiillt werden darf.

3. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie auf den Ein/Aus Knopf (G) driicken.

4. Driicken Sie auf den Knopf Auftauen/Warmhalten (C). Das Display (A) zeigt dann standardmaRig
den Wert ‘37" an.

5. Nach einigen Sekunden setzt sich das Geréat in Gang und der Auftauvorgang beginnt.

[\

VORSICHT: Der Auftauvorgang bleibt so lange in Betrieb, bis Sie das Gerat wieder ausschalten oder
12 Stunden verstrichen sind. Zur Erzielung eines optimalen Ergebnisses wird empfohlen, den Inhalt
standig umzuriihren und zu priifen, wie weit der Auftauvorgang bereits fortgeschritten ist.

6. Zum Auftauen von eingefrorener Milch ziehen Sie die Tabelle der ungeféahren Auftauzeiten zu Rate.

7. Nach dem Auftauen befolgen Sie die im Absatz 5.2 ERWARMEN VON BABYFLASCHEN ODER
BREIBEHALTERN beschriebenen Schritte, um den Inhalt der Flasche oder des Behalters zu
erwarmen. Bei den angegebenen Erwarmungszeiten wird von einer Ausgangstemperatur von
20°C ausgegangen.

Tabelle der Auftauzeiten

Inhaltsmenge der Babyflasche Auftauzeit
120ml 40 min
180ml 50 min
240ml 70 min

HINWEIS: Die angegebenen Zeiten wurden zur Erzielung einer Temperatur von ca. 20°C geschatzt.
Die verschiedenen Materialarten, Formen und GréRen der Flaschen und Breibehalter beeinflussen
jedoch die benétigten Auftauzeiten.

5.9. AUFFINDEN VON FEHLERN

Betriebsstorungen Mogliche ursachen und massnahmen zur korrektur

Vergewissern Sie sich, dass Sie die Kanne (7) richtig in den
Elektrokérper (1) des Produkts gestellt haben.

Uberpriifen Sie, ob das Gerat richtig angesteckt ist.

Das Gerat schaltet sich nicht ein. Uberprifen Sie, ob die Steckdose wirklich Strom liefert.
Sollte das Gerat an eine Steckdosenleiste angeschlossen
worden sein, so Uberpriifen Sie, ob diese eingeschaltet ist.
Stecken Sie das Gerat an eine andere Steckdose an.
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Das Display zeigt nichts an.

Uberpriifen Sie, ob das Gerét richtig angesteckt ist und
driicken Sie auf den Einschaltknopf.

Die Warmplatte hat weille
Flecken und/oder ist mit einer sich
abblatternden Schicht liberzogen.

Die Ansammlung von Kalkablagerungen ist normal,
besonders in Gegenden mit stark kalkhaltigem Wasser.
Vergessen Sie nicht darauf, das Gerat regelmafRig und unter
Beachtung der im Abschnitt 6 beschriebenen Anweisungen
zu reinigen.

Das Display blinkt und das Gerat
sendet Warnténe aus.

Es ist nicht mehr genug Wasser fiir den Erwarmungsvorgang
im Tank. Fiillen Sie Wasser nach und setzen Sie den
Vorgang erneut in Betrieb.

Das Gerat ist beim Erwarmen
nicht mehr so wirksam wie es
urspriinglich war.

Das Gerat funktioniert zwar, aber
es erwarmt nicht.

Uberpriifen Sie, ob sich Kalkreste an der Platte des
Wassertanks abgelagert haben. Reinigen Sie die Platte
unter Beachtung der Anweisungen im Punkt 6, bis das Gerat
wieder normal funktioniert.

Kontaktieren Sie den Kundendienst von Miniland

Andere Betriebsstérungen

6. WARTUNG
6.1. REINIGUNG
Befolgen Sie zur Reinigung des Gerats die anschlielend beschriebenen Anweisungen:

. Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie mit
der Reinigung beginnen.

Entleeren Sie das Gerat von den noch verbliebenen Wasserresten im Wassertank (3).

Benutzen Sie zur Reinigung des Geréts einen feuchten Lappen.

Tauchen Sie das Gehause (1), das Netzkabel und den Netzstecker (5) nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

Verwenden Sie fiir die Reinigung des Displays (A) einen weichen Lappen.

Der Korb (8), die Sterilisierungsplatte (10), der Deckel (6) und die Sterilisierungsglocke (11) kénnen
problemlos im Geschirrspiiler gereinigt oder mit warmem Wasser und Spulmittel gespult werden.

oo hobN

WICHTIGER HINWEIS: Benutzen Sie keine Scheuermittel, chemischen L&sungsmittel und
scharfkantigen Werkzeuge zur Reinigung des Sterilisiergerats.

6.2. ENTFERNUNG VON KALKABLAGERUNGEN

Es ist zu empfehlen, die Kalkablagerungen alle vier Wochen vom Wassertank (3) zu entfernen,
um einen wirksamen Betrieb des Gerats aufrechtzuerhalten.

1. GieRen Sie eine Mischung von 80 ml heilem Wasser und 80 ml weiem Essig in den Wassertank
(3) und schlieRen Sie dann den Deckel des Wassertanks (4).

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie auf den Ein/Aus Knopf (G) driicken.

Driicken Sie auf den Knopf Erwarmen/Sterilisieren (B).

Daé Display (A) zeigt dann standardméafig den Wert ‘5’ an und der Reinigungsvorgang setzt sich
in Gang.

Nach Beendigung des Vorgangs sendet das Gerét ein akustisches Signal aus.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Entleeren Sie den Wassertank (3), spllen Sie ihn
mehrmals mit reichlich Wasser aus und wischen Sie ihn mit einem feuchten Lappen aus.

Sollten Sie nach Beendigung dieses Vorgangs feststellen, dass nicht alle Kalkablagerungen
entfernt wurden, wiederholen Sie alle in diesem Abschnitt beschriebenen Schritte.

I

HINWEIS: Anstelle von weilem Essig konnen Sie auch einen Entkalker auf Grundlage von
Zitronensaure, der den diesbeziiglichen Vorgaben des Herstellers entspricht, benutzen. Verwenden
Sie jedoch keine anderen Entkalkungsmittel.
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7. TECHNISCHE DATEN

* Spannung: 220-240V AC.

« Frequenz: 50 Hz.

« Stromverbrauch beim Erwarmen: 400W.
« Stromverbrauch beim Zerkleinern: 130W.

8. INFORMATION ZUR ENTSORGUNG DES PRODUKTS

Dieses Gerét sollte auf verantwortungsvolle Weise entsorgt werden. Werfen Sie Produkte,

die mit dem Symbol der durchgestrichenen Miilltonne gekennzeichnet sind, nicht in den
gewdhnlichen Hausmdill. Ausgediente Produkte dieser Art miissen an behdrdlich zugelassenen
Sammelstellen oder in Wiederverwertungsanlagen entsorgt werden. Sie konnen sich auch an gy
das Geschaft wenden, in dem Sie das Geréat gekauft haben.
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1 INTRODUZIONE

Ci congratuliamo con lei per I'acquisto di questo robot da cucina multifunzione completo, che riscalda,
scongela, mantiene la temperatura e sterilizza biberon e vasetti, cuoce alimenti al vapore e i trita.
Questo apparecchio & particolarmente adatto per la preparazione di pasti per bambini.

Prima di utilizzare questo apparecchio, legga attentamente le istruzioni di questo manuale.
Conservare il manuale in un luogo sicuro perché contiene informazioni importanti che potrebbe
essere necessario consultare in futuro.

Le caratteristiche e le funzioni descritte in questo manuale utente sono soggette a modifiche
senza preavviso.

2. CONTENUTO

- 1 corpo elettrico del robot da cucina

- 1 misurino graduato

- 1 campana di sterilizzazione

- 1 paio di pinze

- 1 foglio per la pulizia

- 1 manuale di istruzioni, guida rapida e garanzia

Se uno qualsiasi dei contenuti di cui sopra risultasse mancante, rivolgersi al rivenditore

3. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

1. Assicurarsi che la tensione sia compatibile con la sorgente di alimentazione elettrica principale.

2. Assicurarsi di collocare lo sterilizzatore su una superficie piana e stabile quando € in uso.

In caso di danni visibili al’apparecchio, alla spina o al cavo di alimentazione, scollegare

I'apparecchio e non utilizzarlo.

Se il cavo € danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo agente di assistenza o da

una persona qualificata, per evitare possibili rischi e pericoli.

Maneggiare con cura le parti calde, fare attenzione con il vapore che fuoriesce dal contenitore

durante la cottura.

Fare molta attenzione quando si apre il coperchio, poiché il calore pud ustionare.

Durante il ciclo di riscaldamento e sterilizzazione, il coperchio e la campana di sterilizzazione sono

molto caldi. Non toccare le superfici calde.

Le lame devono essere sempre unite al contenitore, sia in modalita di cottura che in quella di

triturazione; non collocare mai il contenitore sulla base senza aver messo le lame al loro posto.

. Questo dispositivo non ¢ fatto per essere usato da persone (compresi i bambini) con capacita
ridotte, fisiche o sensoriali o mentali o senza esperienza e conoscenza, a mano che non vengano
sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni espresse per I'uso del dispositivo da parte di altre persone
responsabili della loro sicurezza.

10. L'apparecchio non deve essere maneggiato da un bambino e deve essere mantenuto fuori dalla

sua portata.

11. Non spostare I'apparecchio quando questo € in funzione o contiene liquidi caldi.

12. Non collocare I'apparecchio vicino o al di sopra di superfici calde, ad esempio in un forno in

funzione o vicino a una stufetta elettrica o a gas

13. Non aprire mai la campana di sterilizzazione durante il ciclo di sterilizzazione. Gli oggetti non

saranno sterilizzati se il ciclo di sterilizzazione viene interrotto.

14. Non utilizzare mai il robot da cucina senza acqua nel serbatoio.

15. Non lasciare mai acqua nel serbatoio, svuotare I'acqua rimanente al temine di ogni uso.

16. Non utilizzare acqua addolcita chimicamente nel robot da cucina.

17. Non utilizzare candeggina o soluzioni sterilizzanti chimiche nello sterilizzatore o nei prodotti da

sterilizzare.

© ®» No o &
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18. Non utilizzare materiali abrasivi, antibatterici o strofinacci per pulire I'apparecchio.

19. Il mancato rispetto delle istruzioni di decalcificazione pud causare danni irreparabili.

20. Il cavo di alimentazione in dotazione non deve essere utilizzato con nessun altro apparecchio, e
nessun altro cavo di alimentazione deve essere usato con questo robot da cucina.

21. Scollegare I'apparecchio dalla fonte di alimentazione prima di pulirlo o riporlo, o quando si vada a

manipolare la lama. Non scollegare la spina tirando il cavo.

22. Non immergere il cavo di alimentazione, la spina o la base in acqua o altri liquidi.

23. Questo dispositivo non contiene alcun componente che possa essere riutilizzato. Non smontarlo.

24. Questo apparecchio deve essere usato solo in interni. Non utilizzarlo in esterni.

IMPORTANTE: si informa che le modifiche all’apparecchio non eseguite dal servizio tecnico
MINILAND non sono coperte dalla garanzia prodotto.

4. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
4.1 DESCRIZIONE DELLE PARTI (Figura 1)
Corpo elettrico

Pannello di controllo

Serbatoio

Coperchio del serbatoio

Spina di alimentazione

Coperchio della brocca

Brocca

Cestello

. Lame

10. Base per sterilizzazione

11. Campana di sterilizzazione

12. Pinze

13. Misurino

CONOORWON

4.2 INFORMAZIONI SU DISPLAY E PANNELLO DI CONTROLLO (Figura 2)

A. Display: mostra il tempo in minuti

B. Funzione di riscaldamento/sterilizzazione

C. Funzione di scongelamento/mantenimento della temperatura
D. Funzione di cottura di alimenti

E. Funzione di cottura di alimenti con successiva triturazione

F. Aumentare +

G. Accensione/spegnimento

H. Ridurre -

.

Funzione di triturazione

5. ISTRUZIONI PER L’'USO

5.1. PRIMA DELL'USO

Prima di utilizzare il prodotto, collocare I'apparecchio su una superficie piana idonea, assicurandosi
che rimanga fuori dalla portata dei bambini e inserire la spina di alimentazione (5) in una presa
elettrica.

IMPORTANTE:

- Premere il pulsante di accensione/spegnimento (G) per sospendere I'operazione durante un ciclo
di lavoro.

- Al fine di ridurre il consumo di elettricita, se il dispositivo viene tenuto in modalita di standby, si
spegne automaticamente dopo 5 minuti.

- Selezione di funzioni: una volta selezionata una funzione, questa non puo essere modificata. Per
stabilire una funzione diversa, spegnere e riaccendere I'unita premendo il pulsante di accensione/
spegnimento (G).

- Si prega di notare che I'apparecchio non si accendera fino a quando la brocca (7) non sara stata
posizionata correttamente nel corpo elettrico (1).

5.2 RISCALDAMENTO DI BIBERON O VASETTO

Questo dispositivo & adatto per il riscaldamento di un biberon o di un vasetto di pappa. Si ricordi che i
vasetti di pappa devono sempre essere introdotti dopo aver rimosso il coperchio.
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. Versare nel serbatoio (3) il volume di acqua indicato nelle tabelle di questa stessa sezione, a
seconda del volume e della temperatura del biberon o del vasetto. Utilizzare il misurino (13) incluso
per misurare la quantita di acqua. L'acqua dura pud causare un accumulo di residui nel serbatoio
(3). Si consiglia di usare acqua filtrata.

Posizionare la base di sterilizzazione (10) all'interno del serbatoio (3) e inserire il biberon nel
serbatoio sulla base di sterilizzazione (10).

. Accendere I'apparecchio premendo il pulsante di accensione/spegnimento (G)

Premere il pulsante di riscaldamento/sterilizzazione (B). Lo schermo (A) mostrera il valore
predefinito ‘5’, indicando un conto alla rovescia di 5 minuti. Dopo alcuni secondi iniziera il processo
di riscaldamento.

Regolare il tempo di riscaldamento da 1 a 20 minuti utilizzando i pulsanti Ridurre - (H) o Aumentare
+ (F) per introdurre il tempo di riscaldamento indicato nelle tabelle mostrate in questa stessa
sezione.

Il ciclo di riscaldamento iniziera. Al termine di questo processo, il dispositivo si spegnera
automaticamente.

Disconnettere 'alimentatore dalla rete elettrica. Svuotare I'unita dell’acqua residua, risciacquare
l'interno del serbatoio e asciugarlo.

o pe N
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NOTA: per preparare un biberon con latte in polvere, si raccomanda di scaldare I'acqua
tra 70 °C e 80 °C prima di preparare la miscela. Per fare cio, seguire le tabelle indicate di
RISCALDAMENTO DI ACQUA PER LATTE IN POLVERE.

RISCALDAMENTO DI LATTE MATERNO E PAPPA

Tabella di riscaldamento per biberon in plastica

. Temperatura iniziale . Tempo di
Volume nel biberon ST Acqua nel serbatoio ECaldaraent
20°C 20ml 2'
90ml

4°C 30ml 4'
20°C 20ml 2'

120ml
4°C 30ml 4'
20°C 20ml 2'

150ml
4°C 30ml 4'
20°C 30ml 2'

180ml
4°C 40ml 5'
20°C 30ml 3'

210ml
4°C 40ml 5'
20°C 30ml 3'

240ml
4°C 40ml 6'
20°C 30ml 3'

270ml
4°C 40ml 6'
20°C 30ml 3'

300ml
4°C 40ml 6'
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Temperatura iniziale Tempo di

Volume nel biberon Acqua nel serbatoio

contenuto riscaldamento
20°C 30ml 4
330ml
4°C 40ml 6'

Tabella di riscaldamento per biberon in vetro

Temperatura iniziale Tempo di

Volume nel biberon Acqua nel serbatoio

contenuto riscaldamento
20°C 80ml 2'
90ml
4°C 40ml 2'
20°C 80ml 2'
120ml
4°C 100ml 3
20°C 60ml 2'
150ml
4°C 100ml 3
20°C 40ml 2'
180ml
4°C 80ml 3
20°C 30ml 2'
210ml
4°C 100ml 4
20°C 30ml 2'
240ml
4°C 100ml 4
20°C 30ml 2'
270ml
4°C 100ml 4

Tabella di riscaldamento per vasetti in vetro

Peso del vasetto di | Temperatura iniziale Tempo di

Acqua nel serbatoio

pappa contenuto riscaldamento
20°C 40ml 2'
190ml
4°C 40ml 4'
20°C 40ml 3
250ml
4°C 40ml 5'

IMPORTANTE: seguendo le indicazioni delle tabelle, la temperatura dopo il riscaldamento
dovrebbe oscillare tra 37 °C e 40 °C; tuttavia, i biberon e i vasetti vengono riscaldati con il
vapore prodotto all’ebollizione dell’acqua. Le dimensioni e il materiale (vetro o plastica) dei
biberon o vasetti, nonché il tipo e la quantita di liquido da riscaldare avranno effetto sulla
temperatura finale del contenuto. Se si riscontra che il biberon o vasetto non sono abbastanza
caldi dopo il ciclo di riscaldamento, la volta successiva tenerli nel serbatoio (3) per qualche
secondo in piu. Se, al contrario, sono troppo caldi, togliere il biberon o vasetto dal serbatoio
(3) nel momento in cui 'unita emette il tono di avviso alla fine del processo. Si puo anche
aumentare o ridurre il tempo di funzionamento, in base alle necessita.
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Tavola di riscaldamento per biberon di plastica

ITALIANO I

q Temperatura iniziale q Tempo di
Volume nel biberon G Acqua nel serbatoio TecaliaTanTo

20°C 70ml 9'
90ml

4°C 80ml 12'

20°C 70ml 9'
120ml

4°C 90ml 12'

20°C 80ml 10'
150ml

4°C 90ml 13'

20°C 80ml 10'
180ml

4°C 90ml 13'

20°C 80ml 11"
210ml

4°C 90ml 13'

20°C 80ml 11"
240ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 12'
270ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 14'
300ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 14'
330ml

4°C 90ml 14'

Tabella di riscaldamento per biberon in vetro
q Temperatura iniziale g Tempo di
Volume nel biberon e Atar o) Acqua nel serbatoio e

20°C 40ml 4
90ml

4°C 40ml 5'

20°C 40ml 5'
120ml

4°C 60ml 6

20°C 40ml 5'
150ml

4°C 50ml 6'

20°C 50ml 6
180ml

4°C 60ml 7

20°C 60ml 7
210ml

4°C 70ml 8'

20°C 60ml 8'
240ml

4°C 70ml 8'
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. Temperatura iniziale 0 Tempo di
Volume nel biberon Rt nta Acqua nel serbatoio el e
20°C 70ml 9'
270ml
4°C 70ml 9'

IMPORTANTE: Seguendo le indicazioni delle tabelle, la temperatura dopo il riscaldamento
dovrebbe oscillare tra 70 °C e 80 °C, tuttavia, se si rileva che il biberon o il vasetto non sono
abbastanza caldi dopo il ciclo di riscaldamento, aumentare il tempo di riscaldamento la volta
successiva. Se, al contrario, sono troppo caldi, ridurre il tempo di riscaldamento.

PER LA SICUREZZA DEL BEBE - CONTROLLARE SEMPRE LA TEMPERATURA DELLA PAPPA/
DEL LATTE DEPOSITANDONE UNA PICCOLA QUANTITA SU UNA PARTE SENSIBILE DEL
CORPO (AVAMBRACCIO O DORSO DELLA MANO).

ATTENZIONE! Biberon e vasetti saranno caldi, estrarli con cautela.

Consigli:

- Biberon: chiudere e agitare bene per omogeneizzare il contenuto del biberon; versare qualche
goccia sul dorso della mano, per controllare la temperatura, prima di somministrare il pasto al bebé.

- Vasetto: Per il riscaldamento dei vasetti di pappa, rimescolare il contenuto con un cucchiaino per
15-20 secondi dopo il completamento in modo che la temperatura si distribuisca uniformemente.

- Con questo apparecchio utilizzare biberon in plastica adatta alla bollitura o biberon/vasetti
in vetro termo-resistente.

NOTA: Se durante il processo di riscaldamento non c’e€ acqua nel contenitore a sufficienza per il
tempo totale programmato, I'apparecchio emettera diversi segnali acustici intermittenti.

5.3 STERILIZZAZIONE

1. Per la sterilizzazione, versare 60 ml di acqua nel serbatoio (3). Utilizzare il misurino (13) incluso
per misurare la quantita di acqua. L'acqua dura pud causare un accumulo di residui nel serbatoio
(3). Si consiglia di usare acqua filtrata.

Posizionare la base di sterilizzazione (10) all'interno del serbatoio (3), mettere il biberon
completamente vuoto e con la bocca all’'ingitl nel serbatoio sulla base del serbatoio (3) e collocare
la campana di sterilizzazione (11) sulla bocca del serbatoio.

Si puo collocare sul biberon un accessorio come una tettarella o un succhiotto per la sua
sterilizzazione.

. Accendere I'apparecchio premendo il pulsante di accensione/spegnimento (G

Premere il tasto funzione di riscaldamento/sterilizzazione (B). Il display (A) mostrera il valore
predefinito ‘5’.

Premere piul volte il pulsante Aumentare + (F) finché sul display viene visualizzato il valore ‘8'.
Dopo alcuni secondi iniziera il processo di riscaldamento. Dopo il ciclo di sterilizzazione di 8 minuti,
il biberon e gli accessori saranno sterilizzati.

. Non togliere la campana di sterilizzazione (11) fino al termine del ciclo di sterilizzazione. Si consiglia
di lasciare raffreddare lo sterilizzatore per 3 minuti, una volta terminato il ciclo di sterilizzazione.
Disconnettere I'alimentatore dalla rete elettrica. Svuotare I'unita dell'acqua residua, risciacquare
l'interno del serbatoio (3) e asciugarlo.

N
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NOTA: Prima della sterilizzazione, & importante che i biberon e gli accessori siano vuoti, puliti e
completamente risciacquati.

5.4 COTTURA A VAPORE

1. Per cuocere a vapore, versare 230 ml di acqua nel serbatoio (3) e chiuderlo con il coperchio del
serbatoio (4). Utilizzare il misurino (13) incluso per misurare la quantita di acqua.
If_iacqua dura pud causare un accumulo di residui nel serbatoio (3). Si consiglia di usare acqua

iltrata.

2. Introdurre il cibo che si desidera cuocere tagliate a cubetti di circa 1,5 cm all’interno della brocca
(7) e chiuderla con il coperchio (6). Se lo desiderate, potete anche mettere il cibo nel cestino (8)
Tugtal\lvia, si prega di notare che il tempo di cottura puo essere pit lungo di quanto indicato nella
tabella.
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3. Appoggiare la brocca (7) sul corpo elettrico (1) e ruotarla in senso orario fino a quando il manico
della brocca corrisponde alla parte frontale.

4. Accendere I'apparecchio premendo il pulsante di accensione/ spegnimento (G)

5. Premere il pulsante di cottura degli alimenti (D). Il display (A) mostrera il valore predefinito ‘25" e
I'unita iniziera a funzionare dopo alcuni secondi.

6. | tempi di cottura al vapore puo essere regolato da 5 a 30 minuti utilizzando i pulsanti
Ridurre - (H) o Aumentare + (F), secondo la seguente tabella:

Tabella di cottura al vapore

R — Tempo di cottura
(minuti)

Cavolfiore 30
Patata 30
Fagiolini 30
Pomodoro 27
Zucca 27
Spinaci 30
Carota 30
Mela 20
Arancia 20
Pera 20
Carne 20
Pesce 20

7. Iniziera il ciclo di cottura. Al termine di questo processo, il dispositivo si spegnera automaticamente.
8. Disconnettere I'alimentatore dalla rete elettrica. Svuotare I'unita dell’acqua residua, risciacquare
I'interno del serbatoio e asciugarlo.

IMPORTANTE: Il tempo di cottura indicato & di riferimento per 100g. A seconda dello stato di
maturita delle verdure, il tempo puo essere variabile. Si consiglia di spezzettare le verdure per
ottenere risultati migliori.

5.5. TRITURAZIONE
1. Collocare la lama nella brocca (7), inserire gli alimenti freschi o cucinati all'interno della stessa e
chiudere il coperchio (6).
3. Posizionare la brocca (7) sul corpo elettrico (1), e girarla in senso orario fino a quando il manico
della brocca si trova nella parte anteriore.
4. Accendere I'apparecchio premendo il pulsante di Accensione / Spegnimento (G).
5. Premere il pulsante di triturazione (l).
Nota 1: Se dopo il ciclo di triturazione I'alimento non ha ancora la consistenza desiderata, ripetere
nuovamente il ciclo.
Nota 2: Rimuovere la brocca (7) dal corpo elettrico prima di aprire il coperchio per versarne il
contenuto.

5.6. COTTURA AL VAPORE E TRITURAZIONE

1. Per la cottura di alimenti a vapore, versare 230 ml di acqua nel serbatoio (3) e chiuderlo con
I'apposito coperchio (4). Usare il bicchiere misurino (13) incluso per misurare la quantita di acqua.
L'acqua dura pud aumentare I'accumulo di residui nel serbatoio (3). Si consiglia di usare acqua
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filtrata.

Inserire gli elementi da cuocere tagliati a cubetti di circa 1.5 cm allinterno della brocca (7) e
chiuderla con I'apposito coperchio (6).

Posizionare la brocca (7) sul corpo elettrico (1), e girarla in senso orario fino a quando il manico
della brocca si trova nella parte anteriore.

Accendere I'apparecchio premendo il pulsante di Accensione / Spegnimento (G).

Premere il pulsante cottura a vapore + triturazione (E). Il display (A) mostrera di default il valore di
‘25’ e I'unita iniziera a funzionare dopo alcuni secondi.

Il tempo di cottura a vapore di alimenti pud essere impostato da 5 a 30 minuti usando i pulsanti
Ridurre - (H) o Aumentare + (F), secondo la tabella del paragrafo precedente.

Una volta concluso il ciclo di cottura, 'apparecchio avviera automaticamente la triturazione per
30 secondi.

Se dopo il ciclo iniziale di triturazione la consistenza dell'alimento non € quella desiderata, avviare
un nuovo ciclo premendo in questo caso il pulsante di triturazione (1).

Una volta concluso il processo, scollegare I'alimentatore dalla rete elettrica. Svuotare i resti di
alimento dell'unita, sciacquare I'interno del serbatoio e asciugarlo.

© ® N o or w0 N

.7. MANTENIMENTO DI TEMPERATURA

Per mantenere la temperatura di un biberon o vasetto, collocare la base di sterilizzazione (10) nel

serbatoio (3) e mettere il biberon o vasetto al centro della base di sterilizzazione (10) all'interno del

serbatoio (3).

Versare acqua nel serbatoio (3) fino a raggiungere il livello del latte o del cibo nel biberon o

vasetto. Tenere presente che il livello massimo dell’acqua nel serbatoio deve essere 1 cm al di

sotto dell'altezza massima del serbatoio.

. Accendere I'apparecchio premendo il pulsante di accensione/spegnimento (G).

Premere il pulsante di scongelamento/mantenimento della temperatura (C). Il display (A) mostrera

il valore predefinito ‘37",

La temperatura predefinita € 37 °C, ma puo essere regolata da 35 °C a 50 °C utilizzando i pulsanti

Ridurre - (H) o Aumentare + (F).

6. Dopo alcuni secondi, il dispositivo avviera il processo di mantenimento di temperatura, fino a
quando non si spegne il dispositivo.

NOTA: Il processo di mantenimento di temperatura continuera finché non si spegne I'apparecchio o

fino a quando non saranno trascorse 12 ore.

N o
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5.8. SCONGELAMENTO

1. Per scongelare un biberon o un vasetto, collocare la base di sterilizzazione (10) nel serbatoio (3)
e mettere il biberon o vasetto al centro della base di sterilizzazione (10) all'interno del serbatoio (3).

2. Versare acqua nel serbatoio (3) fino a raggiungere il livello del latte o del cibo nel biberon o
vasetto. Tenere presente che il livello massimo dell’acqua nel serbatoio deve essere 1 cm al di
sotto dell'altezza massima del serbatoio.

3. Accendere I'apparecchio premendo il pulsante di accensione/spegnimento (G).

4. Premere il pulsante di scongelamento/mantenimento della temperatura (C). Il display (A) mostrera
il valore predefinito ‘37",

5. Dopo alcuni secondi, il dispositivo avviera il processo di scongelamento.

ATTENZIONE: il processo di scongelamento continuera finché non si spegne I'apparecchio o fino
a quando non saranno trascorse 12 ore. Per ottenere un risultato ottimale, si consiglia di rimestare il
contenuto continuamente e controllarne lo stato durante lo scongelamento.

6. Per il latte congelato, consultare la tabella dei tempi di congelamento stimati.
7. Una volta scongelato, seguire i passaggi nella sezione 5.2 RISCALDAMENTO DI BIBERON O
VASETTO, per riscaldare il biberon o vasetto. Considerando una temperatura iniziale di 20 °C.

Tabella dei tempi di congelamento

Volume nel biberon Tempo di scongelamento
120ml 40 min
180ml 50 min
240ml 70 min
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NOTA: questi tempi sono stati stimati per raggiungere una temperatura di circa 20 °C. Diversi tipi,
forme e dimensioni di biberon o vasetti, porteranno a variazioni nei tempi di scongelamento.

5.9. INDIVIDUAZIONE DI PROBLEMI

SINTOMI

POSSIBILI CAUSE E AZIONI CORRETTIVE

L'unita non si accende

Controllare che la brocca (7) sia stata posizionata
correttamente nel corpo elettrico (1) del prodotto.
Controllare che I'apparecchio sia collegato alla rete elettrica.
Controllare che alla spina arrivi elettricita

Se il dispositivo e collegato a una ciabatta con interruttore,
verificare che linterruttore sia acceso.

Collegare il dispositivo a un’altra presa.

Il display & spento

Controllare che I'apparecchio sia collegato e premere il
pulsante di accensione

La piastra di riscaldamento ha
macchie bianche e/o ha un
rivestimento scorticato

L’accumulo di calcare € normale, in particolare in zone con
acqua dura. Ricordarsi di pulire I'unita regolarmente, come
indicato nella sezione 6

Lo schermo sfarfalla e emette un

Non vi & abbastanza acqua nella piastra di riscaldamento.

allarme Aggiungerla e iniziare nuovamente il processo

L'apparecchio ha ridotto la sua " e o .
efficienza di riscaldamento Verificare se vi siano residui di calcare sulla piastra del
serbatoio. Pulire la piastra seguendo le istruzioni del punto

6 finché non ritorna alla sua normale funzione

L'apparecchio funziona ma non
riscalda

Altri funzionamenti non corretti Mettersi in contatto con il servizio tecnico di Miniland

6. MANUTENZIONE

6.1. PULITURA

Segua le istruzioni di seguito:

. Spegnere sempre il dispositivo e scollegarlo prima di procedere alla sua pulitura.

Eliminare I'acqua residua dal serbatoio (3).

Utilizzare un panno umido per pulire I'apparecchio.

Non immergere o usare acqua o altri liquidi per pulire il corpo elettrico (1), il cavo o laspina di
alimentazione (5).

Utilizzare un panno morbido per pulire il display (A).

Il cestello (8), la base per la sterilizzazione (10), il coperchio (6) e la campana di sterilizzazione
(11) possono essere lavati in lavastoviglie o con acqua calda e sapone.

oo popo

IMPORTANTE: non utilizzare prodotti detergenti abrasivi, solventi chimici o utensili affilati per
pulire lo sterilizzatore.

6.2. ELIMINAZIONE DEI DEPOSITI DI CALCARE
E consigliabile rimuovere i depositi di calcare dal serbatoio (3) ogni quattro settimane per assicurarsi
che continui a funzionare in modo efficiente.

-

. Versare una miscela di 80 ml di acqua calda e 80 ml di aceto bianco nel serbatoio (3) e chiudere
quest’ultimo con il suo coperchio (4).

Accendere 'apparecchio premendo il pulsante di accensione/spegnimento (G).

Premere il pulsante di riscaldamento/sterilizzazione (B).

Il display (A) mostrera il valore predefinito ‘5’ e iniziera il processo di pulitura.

Terminato il processo, I'apparecchio emettera un segnale acustico.

Disconnettere I'alimentatore dalla rete elettrica. Svuotare il contenuto del serbatoio (3), sciacquarlo
piu volte con abbondante acqua e tergerlo con un panno umido.

Se dopo questa procedura i depositi di calcare non risultano completamente eliminati, ripetere i
passaggi di questa sezione.

N ool wN
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NOTA: Al posto di aceto bianco, & anche possibile utilizzare decalcificanti a base di acido citrico,
seguendo le istruzioni del produttore. Non usare altri tipi di decalcificanti.

7. SPECIFICHE TECNICHE

« Tensione: 220-240 V AC.

« Frequenza: 50 Hz.

« Consumo di riscaldamento: 400W.
« Consumo di triturazione: 130W.

8. INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

E necessario smaltire il prodotto in modo responsabile. Non gettare via i prodotti che mostrano

il simbolo del bidone della spazzatura barrato insieme al resto dei rifiuti domestici. Una volta
terminata la loro vita utile, questi prodotti devono essere smaltiti conferendoli in un centro di
raccolta e trattamento designato dalle autorita locali. E inoltre possibile rivolgersi al rivenditore [r—
da cui & stato acquistato il prodotto.
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SPIS TRESCI

1. WPROWADZENIE

ZAWARTOSC y
INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU
INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
KONSERWACJA

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
INFORMACJE O USUWANIU PRODUKTU

ONOORWN

-

. WPROWADZENIE

Gratulujemy zakupu tego kompletnego wielofunkcyjnego robota kuchennego, ktéry podgrzewa,
rozmraza, utrzymuje temperature i sterylizuje butelki i stoiczki, gotuje na parze potrawy i rozdrabnia.
Urzadzenie jest szczegdlnie zalecane do przygotowywania positkéw dla dzieci.

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ zalecenia wskazane w niniejszej instrukcji.
Instrukcje nalezy przechowywaé w bezpiecznym miejscu, poniewaz zawiera wazne informacje, ktére
moga by¢ potrzebne w przysztosci.

Charakterystyka i funkcje opisane w niniejszej instrukcji obstugi moga ulec zmianie bez
wczesniejszego powiadomienia.

2. ZAWARTOSC

- 1 korpus elektryczny robota kuchennego

- 1 miarka z podziatkg

- 1 sterylizator

- 1 zaciski

- 1 arkusz czyszczacy

- 1 instrukcja obstugi, krétki przewodnik i gwarancja

Jesli brakuje ktérego$ z powyzszych elementdw, nalezy skontaktowac sie z punktem sprzedazy.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Upewnic¢ sig, ze napiecie jest zgodne z napigciem sieci elektrycznej.

Robot kuchenny podczas uzytkowania powinien by¢ ustawiony na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

W przypadku zauwazenia uszkodzenia urzadzenia, wtyczki lub kabla zasilajgcego, odtgczyé

urzadzenie od zasilania i nie uzywac.

Uszkodzony kabel powinien by¢ wymieniony przez producenta, autoryzowany serwis producenta

lub wykwalifikowanego pracownika w celu wyeliminowania ewentualnych zagrozen.

Ostroznie obstugiwac¢ gorgce czgsci, uwazac na pare, ktéra wydostaje sie z pojemnika podczas

gotowania.

Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania pokrywy, poniewaz gorgca pokrywa moze powodowac

poparzenia.

Podczas cyklu podgrzewania i sterylizacji pokrywa i sterylizator sg bardzo gorace. Nie dotyka¢

gorgcych powierzchni.

Ostrza muszg by¢ zawsze przymocowane do pojemnika, zaréwno w trybie gotowania, jak i

rozdrabniania, nigdy nie nalezy umieszcza¢ pojemnika na podstawie bez zatozonych ostrzy.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych

zdolnoséciach fizycznych, zmystowych lub umystowych lub bez do$wiadczenia i wiedzy z wyjatkiem

przypadku, gdy pozostajg one pod nadzorem lub otrzymaty wyrazne instrukcje dotyczace

korzystania z urzadzenia od oséb odpowiedzialnych za ich bezpieczenstwo.

10. Urzadzenie réwniez nie moze by¢ obstugiwane przez dzieci, ktérych nalezy pilnowac i nie
dopuszcza¢ do urzgdzenia.

11. Nie przenosi¢ urzadzenia, gdy jest w uzyciu lub zawierajgcego gorgce ptyny.

12. Nie umieszcza¢ robota kuchennego w poblizu lub na gorgcych powierzchniach, takich jak
dziatajgcy piekarnik, kuchenka elektryczna lub gazowa.

13. Nigdy nie otwierac sterylizatora podczas cyklu sterylizacji. Sterylizacja nie zostanie
przeprowadzona, jesli cykl zostanie przerwany.

14. Nigdy nie uzywac robota kuchennego bez wody w zbiorniku.

15. Nigdy nie pozostawia¢ wody w zbiorniku, usung¢ pozostatg wode po kazdym uzyciu.

16. Nie uzywa¢ wody chemicznie zmiekczonej w urzgdzeniu.

17. Nie uzywa¢ wybielaczy lub chemicznych roztworéw do sterylizowania w urzagdzeniu ani w

sterylizowanych naczyniach.

© © N o o~ ON2®
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18. Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac materiatéw $ciernych, antybakteryjnych ani zmywakoéw.

19. Nieprzestrzeganie zalecen dotyczgcych odkamieniania moze spowodowac nieodwracalne
uszkodzenie urzgdzenia.

20. Zatgczonego kabla zasilajgcego nie nalezy uzywac do zadnego innego urzadzenia, podobnie do
zasilania robota kuchennego nie uzywac innego kabla zasilajgcego.

21. Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania przed czyszczeniem, przechowywaniem lub obstugg

ostrzy. Nie wytgcza¢ wtyczki, ciagnac za kabel.

22. Nie zanurzac¢ kabla zasilajgcego, wtyczki ani podstawy w wodzie lub innym ptynie.

23. Urzadzenie nie zawiera zadnej czeéci, ktéra moze by¢ przydatna dla uzytkownika. Nie
demontowac.

24. Urzadzenie wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

WAZNE: Informujemy, ze zmiany i przerébki urzadzenia, ktére nie zostaly wykonane przez
serwis techniczny MINILAND, nie s3 objete gwarancjg producenta.

4. CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU
4.1 OPIS CZESCI (Rys. 1)
Korpus elektryczny
Panel sterowania
Zbiornik

Pokrywa zbiornika
Wtyczka zasilania
Pokrywa dzbanka
Dzbanek

Koszyk

. Ostrza

10. Podstawa do sterylizacji
11. Sterylizator

12. Zaciski

13. Miarka

CONOORLN =

4.2 INFORMACJE NA WYSWIETLACZU | PANELU STEROWANIA (Rys. 2)
Wyswietlacz: pokazuje czas w minutach

Funkcja grzania / sterylizacji

Funkcja rozmrazania / utrzymania temperatury

Funkcja gotowania potraw

Funkcja gotowania potraw z p6zniejszym rozdrabnianiem

Zwigksz +

Wiacz / wytgcz

Zmniejsz -

Funkcja rozdrabniania

“IETMOOwW>

5. INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

5.1. PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem produktu umiesci¢ urzagdzenie na odpowiedniej ptaskiej powierzchni, upewniajac sie,
ze znajduje sie ono poza zasiegiem dzieci i wlozy¢ wtyczke (5) do gniazdka elektrycznego.

WAZNE:

- Nacisng¢ przycisk wigczania / wytgczania (G), aby zatrzymac prace podczas cyklu roboczego.

- Aby zmniejszy¢ zuzycie energii elektrycznej, jesli urzadzenie jest w trybie uspienia, wytgczy sie
automatycznie po 5 minutach.

- Wybér funkcji: po wybraniu funkcji nie mozna jej zmieni¢. Aby ustawi¢ inng funkcje, nalezy wytaczy¢
i wigczy¢ urzadzenie, naciskajgc przycisk wigczania / wytgczania (G).

- Nalezy pamigta¢, ze urzadzenie nie wigczy sig, dopoki dzbanek (7) nie zostanie prawidtowo
umieszczony w korpusie elektrycznym (1).

5.2 PODGRZEWANIE BUTELKI LUB SLOICZKA

Urzadzenie nadaje si¢ do podgrzewania butelek lub stoiczkéw z papka. Nalezy pamieta¢ o wktadaniu

stoiczkéw z papka po zdjeciu pokrywy.

1. Wla¢ do zbiornika (3) ilo$¢ wody podang w tabelach w punkcie, w zaleznos$ci od objetosci i
temperatury butelki lub stoiczka. Do odmierzenia ilo$ci wody uzy¢ dotgczonej miarki (13). Twarda
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woda moze zwigkszy¢ gromadzenie sig osadu w zbiorniku (3). Zaleca sie stosowanie
przefiltrowanej wody.

Umiesci¢ podstawe sterylizacji (10) w zbiorniku (3) i wiozy¢ butelke do zbiornika w podstawie do
sterylizacji (10).

Wiaczy¢ urzadzenie, naciskajgc przycisk wigczania / wytgczania (G).

Nacisng¢ przycisk podgrzewania / sterylizacji (B). Na wyswietlaczu (A) pojawi sie domys$ina warto$¢
“5” i rozpocznie sig odliczanie w dét. Po kilku sekundach rozpocznie sie proces podgrzewania.
Ustawi¢ czas podgrzewania od 1 do 20 minut za pomoca przyciskéw Zmniejsz - (H) lub Zwigksz
+ (F) w celu wprowadzenia czasu podgrzewania wskazanego w tabelach podanych w tym punkcie.
Rozpocznie sie cykl podgrzewania. Po zakoniczeniu tego procesu urzadzenie wytgczy sie
automatycznie.

Odtaczyc¢ zasilanie od pradu. Usung¢ resztki wody z urzadzenia, przeptuka¢ wnetrze

zbiornika i osuszy¢.

N o o reDN

UWAGA: W celu przygotowania butelki z mlekiem w proszku zaleca si¢ podgrza¢ wode w
temperaturze od 70 ° C do 80 ° C przed przygotowaniem napoju. Stosowac si¢ do wskazéwek
podanych w tabeli PODGRZEWANIE WODY DO MLEKA W PROSZKU.

PODGRZEWANIE MLEKA MATKI | PAPKI

Tabela temperatur dla butelek dla niemowlat z tworzywa sztucznego

=y~ . Poczatkowa temperatura e A
Objetos¢ butelki e Totcl Woda w zbiorniku | Czas podgrzewania

20°C 20ml 2'
90ml

4°C 30ml 4'

20°C 20ml 2'
120ml

4°C 30ml 4

20°C 20ml 2'
150ml

4°C 30ml 4'

20°C 30ml 2'
180ml

4°C 40ml 5'

20°C 30ml 3'
210ml

4°C 40ml 5'

20°C 30ml 3'
240ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 3'
270ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 3'
300ml

4°C 40ml 6'

20°C 30ml 4'
330ml

4°C 40ml 6'
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Tabela temperatur dla szklanych butelek dla niemowlat

Objetos¢ butelki Poczqtl;gw:rtt%rggeratura Woda w zbiorniku Czas podgrzewania
20°C 8oml 2'
90ml
4°C 40ml 2'
20°C 80ml 2'
120ml
4°C 100ml 3
20°C 60ml 2'
150ml
4°C 100ml 3
20°C 40ml 2'
180ml
4°C 80ml 3
20°C 30ml 2'
210ml
4°C 100ml 4
20°C 30ml 2'
240ml
4°C 100ml 4
20°C 30ml 2'
270ml
4°C 100ml 4
Tabela temperatur dla szklanych stoiczkéw
N Poczatkowa
Masa salo'l(czka z temperatura Woda w zbiorniku Czas podgrzewania
[ELLE] zawartosci
20°C 40ml 2'
190ml
4°C 40ml 4
20°C 40ml 3
250ml
4°C 40ml 5'

WAZNE: Zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tabelach, temperatura po podgrzaniu
powinna oscylowa¢ miedzy 37 ° C a 40 ° C, jednak butelki i stoiczki sa nadal podgrzewane
parg wytwarzang podczas wrzenia wody. Rozmiar i materiat (szkio lub plastik) butelek lub
stoiczkow, a takze rodzaj i iloS¢ podgrzewanej cieczy wptywaja na koncowa temperature
zawartosci. Jesli butelka lub stoiczek nie sg wystarczajaco gorace po cyklu podgrzewania,
nastepnym razem zostawic je przez kilka sekund w zbiorniku (3). Jesli zas sa zbyt gorace,
wyjac butelke lub stoiczek ze zbiornika (3) w momencie, gdy urzadzenie wyda sygnat
ostrzegawczy na zakonczenie procesu. Mozna réwniez zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas pracy
w zaleznosci od potrzeb.

PODGRZEWANIE WODY DO MLEKA W PROSZKU

Tabela temperatur dla butelek dla niemowlat z tworzywa sztucznego

Objetosc butelki tempePr:&zrqattgx:rtoéci Woda w zbiorniku Czas podgrzewania
20°C 70ml 9'
90ml
4°C 80ml 12'
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Objetos¢ butelki tempe'::t(ilzrqattgw:rtos'ci Woda w zbiorniku Czas podgrzewania

20°C 70ml 9'
120ml

4°C 90ml 12'

20°C 80ml 10'
150ml

4°C 90ml 13

20°C 80ml 10'
180ml

4°C 90ml 13'

20°C 80ml 11"
210ml

4°C 90ml 13'

20°C 80ml 11"
240ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 12'
270ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 14'
300ml

4°C 90ml 14'

20°C 90ml 14'
330ml

4°C 90ml 14'

Tabela temperatur dla szklanych butelek dla niemowlat

Objetosc¢ butelki Poczqtl;gx:ézrggeratura Woda w zbiorniku Czas podgrzewania

20°C 40ml 4
90ml

4°C 40ml 5'

20°C 40ml 5'
120ml

4°C 60ml 6'

20°C 40ml 5'
150ml

4°C 50ml 6'

20°C 50ml 6'
180ml

4°C 60ml 7

20°C 60ml 7
210ml

4°C 70ml 8'

20°C 60ml 8'
240ml

4°C 70ml 8'

20°C 70ml 9'
270ml

4°C 70ml 9'
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WAZNE: Zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tabelach, temperatura po podgrzaniu powinna
oscylowa¢ pomiegdzy 70 °C a 80 °C, jednak jesli butelka nie jest wystarczajaco ciepta po cyklu
podgrzewania, nastepnym razem nalezy zwigkszy¢ czas podgrzewania. Jesli z kolei sa zbyt
gorace, nalezy zmniejszy¢ czas podgrzewania.

DLA BEZPIECZENSTWA DZIEC| - ZAWSZE NALEZY SPRAWDZIC TEMPERATURE PAPKI /
MLEKA, UMIESZCZAJAC NIEWIELKA ILOSC NA WRAZLIWEJ CZESCI CIALA (PRZEDRAMIE
LUB GRZBIET DLONI).

UWAGA! Butelki i stoiczki sa gorace, zachowac ostroznos¢ podczas wyjmowania.

Wskazowki:

- Butelka: zamknac¢ i dobrze wstrzgsnaé, aby wymieszac¢ zawartos¢ butelki; umiescic kilka kropel po
wewnetrznej stronie dtoni, aby sprawdzi¢ temperature przed podaniem dziecku.

- Stoiczek: W celu podgrzania stoiczkéw z papkg przemieszac¢ zawartos¢ tyzeczka przez 15-20
sekund po zakonczeniu procesu, aby uzyskaé rownomierng temperature.

- Z urzadzeniem nalezy uzywac plastikowych butelek nadajacych sie do gotowania lub
zaroodpornych szklanych butelek / stoiczkow.

UWAGA: Jesli podczas procesu podgrzewania nie bedzie wystarczajacej ilosci wody w pojemniku
przez caty zaprogramowany czas, urzadzenie wyemituje kilka przerywanych dzwigkow.

5.3 STERYLIZACJA

1. W celu sterylizacji nalezy wla¢ 60 ml wody do zbiornika (3). Do odmierzenia ilosci wody uzy¢
dotgczonej miarki (13). Twarda woda moze zwiekszy¢ gromadzenie sie osadu w zbiorniku (3).
Zaleca sie stosowanie przefiltrowanej wody.

Umiesci¢ podstawe do sterylizacji (10) w zbiorniku (3), wiozy¢ catkowicie pustg butelke gorg do
dotu do zbiornika na podstawie zbiornika (3) i umiesci¢ sterylizator (11) na otworze zbiornika.

Na b:;telce mozna umiesci¢ dodatkowy element, taki jak smoczek do ssania lub do butelek w celu
sterylizacji.

Wigczy¢ urzadzenie, naciskajac przycisk wiaczania / wytgczania (G).

Nacisng¢ przycisk podgrzewania / sterylizacji (B). Na wyswietlaczu (A) pojawi sie domysina
warto$¢ “5”.

Nacisng¢ kilkakrotnie przycisk zwigkszania + (F), az na wyswietlaczu pojawi sie warto$¢ “8”.

Po kilku sekundach rozpocznie si¢ proces sterylizacji. Po 8-minutowym cyklu sterylizacji butelka i
akcesoria zostang wysterylizowane.

Nie zdejmowac sterylizatora (11), dopoki cykl sterylizacji nie zostanie zakonczony. Zaleca sie
pozostawi¢ robot kuchenny przez 3 minuty po zakonczeniu cyklu sterylizacji.

Odfaczyc¢ zasilanie od pradu. Usung¢ resztki wody z urzadzenia, przeptuka¢ wnetrze zbiornika (3)
i osuszyc.
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UWAGA: Przed sterylizacjg pamigtac, aby butelki i akcesoria byty puste, czyste i doktadnie optukane.

5.4 GOTOWANIE NA PARZE

1. W celu przygotowania warzyw na parze wla¢ 230 ml wody do zbiornika (3) i zamkna¢ go pokrywa
(4). Do odmierzenia ilosci wody uzy¢ dotgczonej miarki (13). Twarda woda moze zwiekszy¢
gromadzenie sig osadu w zbiorniku (3). Zaleca sie stosowanie przefiltrowanej wody.

Wiozy¢ warzywa do ugotowania pokrojone w kostki o wymiarze okoto 1,5 cm do stoiczka (7) i
zamkna¢ pokrywa (6).

Umiesci¢ dzbanek (7) na korpusie elektrycznym (1), umieszczajac dzbanek na gorze i przekrecajac
go zgodnie ze wskazéwkami zegara, az uchwyt dzbanka znajdzie sie z przodu.

Wigczy¢ urzadzenie, naciskajgc przycisk wiaczania / wytgczania (G).

Nacisng¢ przycisk gotowania potraw (D). Na wyswietlaczu (A) pojawi sie domysina warto$¢ “25” i
urzadzenie zacznie pracowac po kilku sekundach.

Czas przygotowania warzyw na parze mozna ustawia¢ w zakresie od 5 do 30 minut za pomoca
przyciskow Zmniejsz - (H) lub Zwigksz + (F) zgodnie z ponizsza tabela:

o ok N
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Tabela gotowania warzyw na parze

Bl Czas gotowania
(minuty)

Kalafior 30
Ziemniak 30
Zielona fasola 30
Pomidor 27
Dynia 27
Szpinak 30
Marchew 30
Jabtko 20
Pomarancza 20
Gruszka 20
Mieso 20
Ryba 20

7. Rozpocznie si¢ cykl gotowania. Po zakonczeniu tego procesu urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

8. Odfgczyc zasilanie od pradu. Usungc resztki wody z urzadzenia, przeptuka¢ wnetrze zbiornika i
osuszyc.

WAZNE: Wskazany czas gotowania jest wartoscig odniesienia dla 100g. Czas moze by¢

regulowany w zaleznosci od stanu dojrzatosci warzyw. Zaleca si¢ siekanie warzyw w celu

uzyskania lepszych rezultatow.

5.5. ROZDRABNIANIE
1. Umiesci¢ ostrze w dzbanku (7). Wiozy¢ do dzbanka $wieze lub przegotowane produkty spozywcze
i natozy¢ pokrywke (6).
3. Umiesci¢ dzbanek (7) w elektrycznej podstawie (1) — postawi¢ dzbanek na podstawie i obraca¢ go
zgodnie z kierunkiem wskazéwek zegara do momentu, w ktérym ucho dzbanka znajdzie sie z
przodu.
4. Wigczy¢ urzadzenie, naciskajac na przycisk Wigczania / Wytgczania (G).
5. Nacisng¢ na przycisk Rozdrabniania (1).
Uwaga 1: Jezeli po zakonczonym cyklu rozdrabniania jedzenie nadal nie ma pozadanej konsystencji,
nalezy powtdrzy¢ cykl.
Uwaga 2: Przed otwarciem pokrywki w celu przelania zawarto$ci nalezy zdjg¢ dzbanek (7) z
elektrycznej podstawy.

5.6. GOTOWANIE NA PARZE | ROZDRABNIANIE

1. Aby ugotowac jedzenie na parze, nalezy wla¢ do zbiornika (3) 230 ml wody i natozy¢ pokrywke (4).
Uzy¢ zatgczonej szklanki z podziatka (13) do odmierzenia odpowiedniej ilosci wody. Woda twarda
;noze powodowac nadmierne zbieranie sig drobin w zbiorniku (3). Zaleca si¢ stosowanie wody
iltrowanej.

2. Wiozy¢ do dzbanka (7) przewidziane do ugotowania produkty pokrojone w kostke o boku ok. 1,5
cm. Natozy¢ pokrywke (6).

3. Umiesci¢ dzbanek (7) w elektrycznej podstawie (1) — postawi¢ dzbanek na podstawie i obraca¢ go
zgodnie z kierunkiem wskazéwek zegara do momentu, w ktérym ucho dzbanka znajdzie sie z
przodu.

4. Wigczy¢ urzadzenie, naciskajac na przycisk Wigczania / Wytgczania (G).

5. Nacisng¢ na przycisk Gotowania na parze + rozdrabniania (E). Na wys$wietlaczu (A) ukaze sie

domysina wartos¢ ,25”, a urzadzenie po kilku sekundach rozpocznie prace.
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6. Czas gotowania jedzenia na parze mozna ustawia¢ w przedziale od 5 do 30 minut za pomocg
przyciskow Zmniejszania - (H) lub Zwiekszania + (F), zgodnie z tabelg z poprzedniego rozdziatu.
Po zakonczeniu cyklu gotowania urzadzenie automatycznie rozpocznie rozdrabnianie trwajgce
30 sekund.

. Jezeli po zakonczeniu wstepnego cyklu rozdrabniania jedzenie nadal nie ma pozadanej
konsystencji, nalezy rozpocza¢ nowy cykl, naciskajac na przycisk Rozdrabniania (1).

Po zakonczeniu procesu odtgczy¢ zasilacz od sieci. Oprézni¢ naczynie z resztek jedzenia,
wyptukaé i osuszy¢ wnetrze zbiornika.

© o N

5.7. UTRZYMANIE TEMPERATURY

. W celu utrzymania temperatury butelki lub stoiczka umiesci¢ podstawe do sterylizacji (10)
w zbiorniku (3) i postawi¢ butelke lub stoiczek na $rodku podstawy do sterylizacji (10) wewnatrz
zbiornika (3).

2. Wla¢ wode do zbiornika (3) do poziomu mleka lub potraw w butelce badz stoiczku. Nalezy
pamietac, ze maksymalny poziom wody w zbiorniku musi wynosi¢ 1 cm ponizej maksymalnej
wysokosci zbiornika.

3. Wigczy¢ urzadzenie, naciskajgc przycisk wiaczania / wytgczania (G).

4. Nacisna¢ przycisk rozmrazania / utrzymania temperatury (C). Na wyswietlaczu (A) pojawi sie
domysina warto$¢ “37”.

5. DomysIna temperatura wynosi 37 °C, ale mozna jg regulowac w zakresie od 35 °C do 50 °C za
pomocy przyciskow Zmniejsz - (H) lub Zwigksz + (F).

6. Po kilku sekundach urzadzenie rozpocznie proces utrzymywania temperatury, az do momentu

wytgczenia.

5.8. ROZMRAZANIE

. W celu rozmrozenia butelki lub stoiczka umiesci¢ podstawe do sterylizacji (10) w zbiorniku (3) i

postawi¢ butelke lub stoiczek na $rodku podstawy do sterylizacji (10) wewnatrz zbiornika (3).

Wila¢ wode do zbiornika (3) do poziomu mleka lub potraw w butelce badz stoiczku. Nalezy

pamietac, ze maksymalny poziom wody w zbiorniku musi wynosi¢ 1 cm ponizej maksymalnej

wysokosci zbiornika.

Wigczy¢ urzadzenie, naciskajgc przycisk wigczania / wytgczania (G).

Nacisng¢ przycisk rozmrazania / utrzymania temperatury (C). Na wyswietlaczu (A) pojawi sie

domysina warto$¢ “37”.

Po kilku sekundach rozpocznie sie proces rozmrazania.

UWAGA: Proces rozmrazania bedzie kontynuowany, az do wytaczenia urzadzenia. W celu uzyskania

optymalnych wynikéw zaleca sie mieszanie zawartosci i sprawdzanie jej stanu podczas rozmrazania.

6. W przypadku mrozonego mleka sprawdzi¢ tabele szacowanego czasu mrozenia.

7. Po rozmrozeniu postepowac zgodnie z instrukcjami w rozdziale 5.2 PODGRZEWANIE BUTELKI
LUB SLOICZKA w celu podgrzania butelki lub stoiczka. Zaktada sie poczatkowa temperature 20°C.

[SIES
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Tabela czas6w mrozenia

Objetos¢ butelki Czas rozmrazania
120ml 40 min
180ml 50 min
240ml 70 min

UWAGA: Czasy te ustalono dla osiggnigcia temperatury okoto 20 °C. Czas rozmrazania zalezy od
rodzaju, ksztattu i rozmiaru butelek lub stoiczkéw.

5.9. USTERKI
OBJAWY MOZLIWE PRZYCZYNY | DZIALANIA KORYGUJACE

Sprawdz, czy dzbanek (7) zostat prawidiowo wiozony do
korpusu elektrycznego (1) produktu.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest poditgczone do sieci.
Urzadzenie sig nie wigcza. Sprawdzi¢, czy w gniazdku jest prad.

Jesli urzadzenie jest podigczone do listwy zasilajacej,
sprawdzi¢, czy jest ona wigczona.

Podtgczy¢ urzadzenie do innego gniazdka.

74



POLSKI I

Wyswietlacz jest wytgczony.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podigczone i wcisngé
przycisk wigczenia.

Na plytce grzejnej znajdujg sie
biate plamki i / lub powtoka jest
ztuszczona.

Gromadzenie sig¢ kamienia jest zjawiskiem normalnym,
szczegdlnie w przypadku twardej wody. Nalezy pamieta¢
o regularnym czyszczeniu urzadzenia zgodnie ze
wskazowkami zawartymi w rozdziale 6.

Wyswietlacz miga i pokazuje
alarm.

Na plytce grzejnej nie ma wystarczajgcej ilosci wody.
Uzupetni¢ i uruchomi¢ proces ponownie.

Urzadzenie zmniejszyto moc
grzania.

Urzadzenie dziata, ale nie
podgrzewa.

Sprawdzi¢, czy na ptycie zbiornika nie osadza sie kamien.
Wyczysci¢ ptytke zgodnie z instrukcjami zawartymi w
punkcie 6, az zacznie normalnie dziatac.

Inna nieprawidtowa praca.

Skontaktowac sie z pomocg techniczng firmy Miniland.

6. KONSERWACJA
6.1. CZYSZCZENIE
Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami wskazanymi ponizej:

1. Zawsze wytgczac urzadzenie i odtgczac je z pradu je przed czyszczeniem.

2. Usung¢ resztki wody ze zbiornika (3).

3. Do czyszczenia urzgdzenia uzywac wilgotnej szmatki.

4. Nie zanurzac ani nie uzywac wody ani zadnych ptynéw do czyszczenia korpusu elektrycznego (1),
przewodu i wtyczki (5).

Uzywac¢ miekkiej szmatki do czyszczenia wyswietlacza (A).

Koszyk (8), podstawe do sterylizacji (10), pokrywe (6) i kaptur sterylizacyjny (11) mozna doktadnie
umy¢ w zmywarce lub gorgcej wodzie z mydtem.

oo

WAZNE: Do czyszczenia sterylizatora nie wolno uzywaé $ciernych srodkéw czyszczacych,
rozpuszczalnikow chemicznych ani ostrych narzedzi.

6.2. USUWANIE OSADOW Z KAMIENIA
Zalecane jest usuwanie osaddw z kamienia ze zbiornika (3) co cztery tygodnie w celu zapewnienia
sprawnego dziatania.

1. Do zbiornika (3) wla¢ 80 ml cieptej wody i 80 ml octu, a nastepnie zamkna¢ pokrywe zbiornika (4).
2. Wigczy¢ urzadzenie, naciskajgc przycisk wigczania / wytgczania (G).

3. Nacisng¢ przycisk podgrzewania / sterylizacji (B).

4. Na wyswietlaczu (A) pojawi sie domysina wartos¢ “5” i rozpocznie si¢ proces czyszczenia.

5. Po zakoriczeniu procesu urzadzenie wydaje sygnat dzwigkowy.

6. Odtgczy¢ zasilanie od pradu. Oprozni¢ zawartosé zbiornika (3), przeptukac kilkakrotnie duzg ilocig
wody i wytrze¢ wilgotng szmatka.

Jesli po tym procesie osady z kamienia nie zostaty catkowicie usuniete, nalezy powtérzy¢ czynnosci
wskazane w niniejszym punkcie.

UWAGA: Zamiast biatego octu mozna réwniez uzy¢ odkamieniaczy na bazie kwasu cytrynowego,
postepujac zgodnie z instrukcjami producenta. Nie uzywac innych rodzajéw odkamieniaczy.

7. SPECYFIKACJE TECHNICZNE

« Napiecie: 220-240V AC

» Czestotliwos¢: 50 Hz

« Zuzycie mocy przy grzaniu: 400 W

« Zuzycie mocy przy rozdrabnianiu: 130W

~

8. INFORMACJE O USUWANIU PRODUKTU

Produkt nalezy usuwa¢ w odpowiedzialny sposéb. Nie wyrzucaé produktéw oznaczonych
symbolem przekreslonego kontenera na $mieci razem z innymi odpadami domowymi. Po
zakonczeniu okresu uzytkowania produkty takie odda¢ do punktu zbiorki i przetwarzania
wskazanego przez lokalne wtadze. Mozna réwniez skontaktowac sie z punktem sprzedazy pummm
produktu.
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OMMMABJEHUE

BBEJEHWE

OMUCAHWE

MHCTPYKLN MO BE3OMNACHOCTU
XAPAKTEPUCTUKW U3OENNA
MHCTPYKLWA MO NCMONb30OBAHNIO

Xoa
TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKN
CBELEHWA OB YTUNU3ALUUN N3OENNA

. BBEAEHUE

Mo3gpaensiem Bac ¢ NpuobpeTeHnem aToi MynbTUdYHKLUMOHANBbHOW KyXOHHOWM MallMHBbI, C MOMOLLbI0
KOTOPOIi MOXHO NO[OrpeBaTh, Pa3MopaxuBaTh, NOAAEPXKMBATL TEMNEPaTYpy v CTEPUNN30BATL POXKM
ANs KOPMIeHNs 1 6aHOYKN ANs AETCKNX CMEeCel, U3Mens4aTh U roToBUTb MPOAYKTHI Ha napy. laHHoe
YCTPOWCTBO Haumy4LMmM 06pasoM NOAXOAUT AN NPUTOTOBMEHNS NULLM AT HOBOPOXAEHHbIX.

ONORRWN =
<

=

ﬂepe,q Ha4yarnomMm WCnosnb3oBaHUA AOaHHOro yCTpOI;ICTBa BHMMATeNlbHO O3HaKoOMbTeCb CO BCemMu
YKasaHUAaMU, U3NOXEHHbIMU B HACTOSALLEM PYKOBOACTBE. COXpEHﬂI;ITe 3TO PYKOBOACTBO, MOCKOSbKY
30€eCb COAEPXKNTCA BaXKHasA l/IHq)OpMaLlVIﬂ, KOTOpas MOXeT BaM NpuUroanTbCs B 6y,u,yu.|,eM.

OnucaHHble B JaHHOM noco6uu XapakTepucTUKM MOryT noaBepratbCsA WU3MeHeHUAM Ge3
npeaBapuTenbHOro yBeAoMneHus nonb3oBaTtens.

2. ONMUCAHUE

- 1 0OCHOBHOW 610K KYXOHHOI MaLUUHbI

- 1 MepHbIN cTakaH

- 1 konnak cTepunmsatopa

-1 wmnupl

- 1 candetka Ans YACTKU

- 1 pyKOBOACTBO MOMb30BATENst, KpaTkast MHCTPYKLIUS W rapaHTUHBINA TanoH

Ecnu 4To-nnGo M3 nepeyncrieHHoro Bbille OTCYTCTBYeT B BalleM Habope, obpaTuTech B MyHKT
npofaxu ycTponcTea

WHCTPYKLIUU MO BE3OMACHOCTU

. Y6eanTech B TOM, 4TO HaMpshKeHUE MUTaHUs YCTPOCTBA COOTBETCTBYET HAMNpshKEHMIO Balliei CETU.

Y6eauTecs B TOM, 4TO KyXOHHas MaluMHa B MOMEHT MCMONb30BaHNS YCTaHOBMEHa Ha POBHOM 1

YCTOW4MBOW NMOBEPXHOCTU.

Mpwy Hanuumm NGOro BMAMMOTO MOBPEXAEHNS Ha YCTPOCTBE, BUIKE UK LUHYPe NUTaHUs

OTCOEVHUTE ET0 OT ANEKTPUYECKOI CETU 1 NPEeKpaTUTe ero NCMomnb30BaHNe.

B cryyae noBpexxaeHyst LHypa NUTaHWs! OH JOIKEH ObiTb HEMEANEHHO 3aMEHEH NPoU3BoAMTENeM,

CneunanmcTom cryx6bl TeXHNYECKoro 06CyX1BaHNS UK APYTUM KBannULMPOBaHHBIM TNLIOM

BO M3bexaHne BO3MOXHbIX PUCKOB 11 ONACHOCTEN.

ByabTe 04eHb OCTOPOXHbI NPY 0BpaLLeHn C FopSYMMU YacTIMU M3LENUst, @ Takke UMeNTe B BUY,

YTO B peX1Me NapoBapki 13 COCyAa BbIXOAWUT CTPYsi ropsyero napa.

ByAbTe o4eHb OCTOPOXHBI MPY OTKPLITUM KPBILLKY, Tak Kak CyLLeCTBYET PUCK MOSTyYeHUs oxora.

Bo Bpemsi Lmkna nogorpesa u CTepUnusaLiy KpbiLka U Konnak CTepunmsatopa HarpeBatoTcst o

oY4eHb BbICOKMX TeMnepaTyp. He npukacaiTech K ropsiynm noBepXHOCTSIM.

Hoxw Bceraa 4omkHbI GbITb YCTAHOBINEHBI B COCY/E Kak B PEXUME NapoBapky, Tak v U3MenbYeHusl,

HUKOTZ@ He CTaBbTe COCY/ Ha NMOACTaBKy C HarpeBaTeNbHbIM ANEMEHTOM, He YCTaHOBUB

npeaBapuTenbHO HacafKy ¢ HoXamu.

[laHHOe yCTPOIICTBO He NpefHa3HaueHo At UCMONb30BaHWs! NIoAbMU (B TOM YUCTIE U AETbMU) C

orpaHn4eHHbIMN (PU3NHECKUMU, YMCTBEHHBIMU I CEHCOPHBIMW CMOCOGHOCTAMM, MU ILamMn

6e3 COOTBETCTBYIOLLMX 3HAHWI 1 OMbITA; UCMOMNb30BaHUe npubopa TakuMu NioAbMU JOoMycKaeTes

TONbKO NoA HabroAeHeM nuua, oTBevaloLLero 3a 1x 6e3onacHoCTb, U Npy yCroBun

NpeaoCcTaBIeHUst C ero CTOPOHbI YETKUX MHCTPYKLMIA Mo paGoTe ¢ MpuGopom.

10. Takxe He gonyckaeTcs UCNonb3oBaHKe ycTponcTea pebéHkoM. OHO JOMKHO XpaHUTCA Noa
NPUCMOTPOM U B HEAOCTYMHOM Afst AieTeil MecTe.

11. He nepemeluaiite ycTpo/cTBO BO BpeMs ero paboTbl Unu B TeX Criyyasix, Korga BHyTPU HEro
Haxo[UTCs ropsyast XuAKOCTb.

12. He pa3meluaiTe KyXOHHYIO MaLLnHy BGNU3M ropsiynx NoBEPXHOCTEN UM HEMOCPEACTBEHHO

Ha HUX, KOTOPLIMW MOTYT BbICTYMaTh, HAaNpUMep, paboTaroLLii AyxoBoW Lkad, rasoBast Unm

arnekTpuyeckas nnuTa.

Eali ol o
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13. Hukoraa He oTKpbIBaiiTe Konnak cTepunmaaTopa BO BPEMS BbINOMHEHWSI NPOrpammMbl
cTepunusaumu. MpeameTsbl He NPOAYT AOIMKHY 06PaboTKy B Criyyae eé€ npepbiBaHus.

14. Hukorga He ucnonb3ynTe KyXOHHYH MalluuHy 6e3 Bofbl B pe3epByape.

15. Hukoraa He octaensinTe Body B pesepByape, BblNMBaNTE OCTaBLLYIOCSH BOAY NOCAe Kaxaoro
WNCMOSib30BaHUS.

16. He 3anuBaiite B KyXOHHYIO MaLUMHY BOAY, CMSMMEHHYI0 C UCNOMb30BAHNEM XUMUNYECKNX BELLIECTB.

17. He 3anuBaiiTe B usgenve unu crepunusyemble npeameTsl oT6enueaTens Unm ctepunmayioLye
XUMUYECKME pacTBoOpbI.

18. Mpu YncTKe M3enus He UCNonb3ayiTe abpas3nBHbIX M aHTUGaKTEPUArbHbIX MaTepUarnos, a Takke
hMBPOBBIX OYMLLAKLLNX CKPEBKOB.

19. HecobntoieHne MHCTPYKLMIA NO yAaneHUo Hakunu B YCTPOMCTBE MOXET NPUBECTU K ero
HenonpasnMbIM NOBPEXOEHUAM.

20. BxogsiLwmit B KOMNIEKT 060pyAoBaHNs WHYP NMUTAHWUS HE JOMKEH UCMONb30BaTbCS HU C KakUM
APYrMM YCTPOMCTBOM M TOYHO TaK )& HIKaKOW [IPYroii LHYP NUTaHWsi He AOSKEH UCMOMNb30BaTLCS
C JaHHOWN KyXOHHOW MaLUWMHOW.

21. OTkno4anTe n3genve ot UCTOYHWKA NUTaHKS Nepea TeM, Kak NOMbITb €ro MU CpsiTaTb, a Takke
Npu YCTaHOBKE HOXEN. He TAaHUTE 3a LUHYP Npu OTKIYEHU U3AENNUSA OT NUTaOLLEN CETH.

22. He norpyxaiTe LWHYp NUTaHWA, BUNKY WV NOACTABKY C HarpeBaTterbHbIM 3fIEMEHTOM B BoAY Ui
OPYryH0 XUOKOCTb.

23. [laHHO€ YCTPOMCTBO HE COAEPXKUT BHYTPW Ce6S HUKAKUX KOMMOHEHTOB, KOTOpble Gbl MOrNN GbITh
1Cronb3oBaHbl Mosb3oBaTeNeM B CBOMX NUYHbIX Liensix. He pasbupaiite ero!

24. [laHHOe yCTPOWCTBO NpeaHasHa4YeHO UCKIIYUTENBHO ANS AOMALLHEro NCnonb3oBaHus. He
MCMonb3ynTe ero Ha OTKPLITOM BO3AyXe.

BAXHO: cooGLaemM BaMm, 4To Ha BCe M. W MO o6opyaoBaHus, KOTopble He
6bINY BbINOMHEHbI cnymﬁou TeXHUYECKOro chny»msava MINILAND, He pacnpocTpaHseTcs
rapaHTUiiHOe oGCnyXuBaHue.

4. XAPAKTEPUCTUKU U3OENUA
4.1 ONMUCAHUE KOMMOHEHTOB (PucyHok 1)
OcHoBHoi 6ok

Marenb ynpasnexus
Pesepsyap

Kpbilwka pesepsyapa
OnekTpuyeckas Bunka

Kpbiluka KyBLIMHA

KyBLimH

TloTok

Hoxwu

10. MoacraBka ansa ctepunusaropa
11. Konnak ans ctepunusauuv

12. Wunupl

13. MepHbIin cTakaH

4.2 NAHOPOPMALUA HA OAUCNINEE U NAHENW YNPABINEHUA (PucyHok 2)

A. OQvicnneit: oToGpaxaeT Bpemsi B MUHYyTax

B. ®yHkumMa nogorpesa/cTepunuaaumm

C. PyHKUMSA pa3MOpO3kK / NoALAepaHUs TeMneparypbl

D. ®yHKUMA NPUrOTOBNEHUS Ha napy

E. ®yHKUMS NPUrOTOBNEHNS NPOAYKTOB Ha Napy ¢ UX NOCNeAyoLWmUM U3MenbieHnem
F. YBenunuunts +

G. BKI/BbIKJT

H. YMeHbwnTb -

|. ®yHKUMS n3MensyeHnst

5. NUHCTPYKLIUA MO UCMNOMb30BAHUIO

5.1. NEPEQ HAYATIOM UCMONIb30BAHUA

Mepen Ha4Yanom “CNonb3oBaHWS M3AENUs YCTAHOBUTE €ro Ha MOAXOASLLYI0 POBHYK MOBEPXHOCTb
W, YOOCTOBEPMBLUMCHL B TOM, YTO OHO HAxOAWTCA B HEAOCTYMHOM AN AeTeld MecTe, BCTaBbTe
aneKTpuyeckyto BUNKy (5) B po3eTky.

CONOORON
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BAXHO:

+ Haxxmute Ha kHonky BKI1/BbIKIT (G) anst octaHoBKM ycTpoicTBa BO BpeMsi paboyero uykna.

* B LieNsiX CHKEHWS 9HEPronoTpebneHns yCTPoNcTBo By/aeT aBTOMaTUHECKM BbIKIKOYEHO MO
NPOLIECTBUM 5 MUHYT B PEXUME OXUAAHUS.

- BbIGOp hyHKLMIA: MOcne Toro, Kak Bbl BbiGpanu pexum paboThbl, r0 HEBO3MOXHO GyAeT UMEHUTb.
[ins BbICTaBNeHVs ApYroro pexuma paboTbl BLIKIIOYMTE, @ 3aTeM CHOBA BKIIOUUTE YCTPOWUCTBO,
HaxaB Ha kHonky BKI/BbIKIT (G).

- MoxanyicTa, obpaTute BHUMaHWe, YTo NpuGop He ByaeT BKMoYaTLCS [0 TEX Nop, NoKa Bbl
NpaBUnbHO He YCTaHOBWTE KyBLUMH (7) B anekTpudeckuin kopnyc (1).

5.2 MOOOrPEB POXKA AN11 KOPMJIEHUA UMW BAHOYKM AN AETCKUX CMECEWN

C noMoLLbI0 AaHHOMO M3AenUs Bbl MOXeTe NoforpesaTb POXOK ANS KOpMreHus unn 6aHouky co
cMeckio. [MoMHUTE, YTO Nepea TeM, Kak NOMECTUTL 6aHOUKM CO CMEChIO BO BHYTPb YCTPOWCTBA, C HUX
HEOBXOANMO CHATb KPbILLKM.

. Hanetite B pesepsyap (3) Takoe KOnM4ecTBO BOAbI, KOTOPOE yKasaHo B Tabnuuax, NpueeaeHHbIX
B 3TOM pasfene, B 3aBUCUMOCTH OT 06bEMA 1 TeMNEpPaTypbl PoxKa U 6aHouku. Vicnonbayiite
Ayt B KOMNMeKTe MepHbIii cTakaH (13) ans onpenenexus TouHoro o6bEéma Boabl. XKEcTkas
BO/Ja MOXET YBENUYUTL CKOPOCTb 0GPa30BaHNs TBEPALIX OTIIOXEHUI B pesepsyape (3), nosTomy ¢
n3ennem pekoMeHIyeTcs UCNonb30BaTh PUNLTPOBAHHYIO BOAY.

. YcTaHoBUTe noAcTasky Ans crepunusauumn (10) BHyTpu pesepyapa (3) 1 NonoXxute poxok Ha

nogcrasky Ans crepunusaumm (10) BHyTpU pesepayapa.

BknitounTe usnenue, Haxas Ha kHonky BKIT/BbIKI (G).

HaxxmuTe Ha kHonKy noporpesa/ctepunuaaumm (B). Ha aucnnee (A) otobpasutcsi 3agaHHoe Bpemst

no ymonyaxuio, pasHoe ‘5, 3aaaBasi Takum 06pasom obpaTHbIi OTCHET Ha 5 MUHYT. Yepea

HECKOMbLKO CeKyH/, Ha4HETCS MPoLiecc Noaorpesa.

. Bbl MOxeTe 3aaaTh Bpems nogorpesa ot 1,40 20 MUHYT, UCMONb3Yst KHOMKW YMEHbLINTL - (H) nnn

YBenuunTs + (F) Ans BbICTaBNEHUs BpEMEHW NOAOrPEBa, YKa3aHHOTO B Tabnuuax, NpUBeAEHHbIX

B 3TOM pasfene.

3anycTuTcs pexxum NoAorpesa, no OKOHYaHNK KOTOPOro YCTPOMCTBO aBTOMATUHECKM BbIKITIOUYMUTCS.

BblAepHUTE LLUHYP NUTaHUS U3 PO3ETKM, MOCIE YETO BbINENTe OCTaBLLYIOCS BOAY U3 U3Lenis,

NPOTPUTE U BbICYLLMTE BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTL pe3epayapa.

& ENTEEN

No

NMPUMEYAHUE: Oinsa noporpesa poXKa C NOPOLIKOBLIM MOJIOKOM pPeKOMeHAYeTCs HarpeTb
Boay Ao 70-80°C no npurotoBneHms cmecu. [ins 3Toi Lienu ncnonb3ynTe AaHHble, yKasaHHble
B Tabnuue «MOAOMPEB BOAbI AN MOPOLLUKOBOIO MOJTIOKA».

NOAOrPEB MATEPUHCKOIO MOJIOKA U AIETCKUX CMECEN

Tabnuua nogorpeBa ANs NNacTUKOBbLIX POXKKOB

. HauyanbHas Temnepartypa BopaB
06BLEM poxka COREPKUMOro peaepeyape Bpems nogorpesa
20°C 20 mn 2
90 mn
4°C 30 mn 4
20°C 20 mn 2
120 mn
4°C 30 mn 4'
20°C 20 mn 2
150 mn
4°C 30 mn 4'
20°C 30 mn 2
180 mn
4°C 40 mn 5'
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2 HavanbHas Temnepatypa Bopa B
O61LEM poxKa conepKMMoro peaepayape Bpems nogorpeBa
20°C 30 mn 3
210 mn
4°C 40 mMn 5
20°C 30 mn 3
240 mn
4°C 40 mn 6'
20°C 30 mn 3
270 mn
4°C 40 mn 6'
20°C 30 mn 3
300 mn
4°C 40 mn 6'
20°C 30 mn 4'
330 mn
4°C 40 mn 6'
Ta6nuua nogorpeBa ANs CTEKNAHHbIX POXKOB
o HavanbHas Temnepatypa BopaB
O6BLEM poxka ComepKMMOro peaepeyape Bpems nogorpesa
20°C 80 mn 2
90 mn
4°C 40 mn 2'
20°C 80 mn 2
120 mn
4°C 100 mn 3'
20°C 60 mn 2'
150 mn
4°C 100 mn 3'
20°C 40 mn 2'
180 mn
4°C 80 mn 3'
20°C 30 mn 2'
210 mn
4°C 100 mn 4
20°C 30 mn 2'
240 mn
4°C 100 mn 4
20°C 30 mn 2'
270 mn
4°C 100 mn 4

Tabnuua nogorpeBa Ans CTEKNSAHHbIX 6aHOuYeK

m HauankbHas
Oﬁbe:\:nmﬁeacr:j;mu co Temnepatypa Bopa B pesepByape Bpems nogorpesa
cofepXumMoro

20°C 40 Mn 2'

190 mn
4°C 40 mn 4
20°C 40 Mn 3

250 mn
4°C 40 mn 5'
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BAXHO: Cnepys ykaszaHusiM, NpuBeAeHHbIM B Tabnuuax, TemnepaTtypa nocne nogorpesa
AONKHa KonebaTbcA B Anana3oHe 37°C - 40°C, Tem He MeHee NoAOrpeB POXKOB M GaHouek
Ansi cMecell OCyLUeCTBNseTCsl MpU MomoluM napa, obpasylowerocsi B pesynsrate KUneHus
BoAbl. Pa3mep 1 maTepuan (CTeKN1I0 UNM NNACTUK) AETCKUX POXKOB UMM GaHOueK Ansi cMeceit,
a Takke BMA U KONMMYECTBO MOAOrPeBaeMoil XMAKOCTU OKaXyT BNUSIHUE Ha KOHEYHYIo
TemnepaTtypy ux cofepxumoro. Ecnu Bbl oGHapyxuTe, YTO Ball POXOK MNM GaHouka Ans
cMecel HeJOCTaTOYHO TEMNble MO 3aBepLIEHUN NPOrpaMMbI NOAOrpPeBa, To B crieAyoLuin pa3
noAepXuTe UX Ha HeCKOINbKO CeKyHA Aornblue B pe3epByape (3). HanpoTus, ecnu oHK okaxyTcs
CIULLKOM FOpsiuMMU, TO BbIHBTE POXOK UM GaHOUKy ANsi cMecel U3 pe3epByapa (3) B MOMEHT
rnoAaym yCTPOWCTBOM 3BYKOBOTO CUrHana, 00 I un npouecca. Bbl Takke
MoXeTe YBenu4MBaTb UM yMeHbluaTb BpeMsi paGoTbl M3Aenusi B 3aBUCMMOCTM OT BalUMX
norpeGHocTen.

NoaorrPEB BOAbI ANA NOPOLLUKOBOIO NOJNTOKA

Ta6nv||.|a nogorpeBa AnA NacTUKOBbIX POXKOB

2 HavanbHas Temnepatypa Bopa B
O6LEM poxKa CconepxMMOro pesepeyape Bpems noporpeBa
20°C 70 mn 9'
90 mn
4°C 80m mn 12'
20°C 70 mn 9'
120 mn
4°C 90 mn 12
20°C 80 mn 10'
150 mn
4°C 90 mn 13
20°C 80 mn 10'
180 mn
4°C 90 mn 13
20°C 80 mn 11"
210 mn
4°C 90 mn 13
20°C 80 mn 11"
240 mn
4°C 90 mn 14'
20°C 90 mn 12'
270 mn
4°C 90 mn 14'
20°C 90 mn 14'
300 mn
4°C 90 mn 14'
20°C 90 mn 14'
330 mn
4°C 90 mn 14'
Ta6nuua nogorpeBa Ansi CTEKNAHHbIX POXKOB
o HavanbHas Temnepatypa Bopa B
OGBLEM poxKa ConepXMMOro peaepeyape Bpems nogorpeea
20°C 40 mn 4'
90 mn
4°C 40 mn 5'
20°C 40 mn 5'
120 mn
4°C 60 mn 6
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5 HavanbHas Temnepatypa Bopa B
O6BEM poxKa COBEPKUMOro pesepeyape Bpems noporpesa
20°C 40 mn 5'
150 mn
4°C 50 mn 6
20°C 50 mn 6'
180 mn
4°C 60 mn 7
20°C 60 mn 7
210 mn
4°C 70 mn 8
20°C 60 mn 8
240 mn
4°C 70 mn 8
20°C 70 mn 9'
270 mn
4°C 70 mn 9

BAXHO: Cneays ykasaHusiM, npuBeAeHHbIM B Tabnuuax, TemnepaTtypa nocne Harpesa
AOIMKHa konebaTbcsa B AnanasoHe 70°C - 80°C, Tem He MeHee, ecnu Bbl OOGHapyXuUTe, 4TO Ball
POXOK HeAOoCTaTOYHO TEMNbLIN MO 3aBepLIEHMM NMporpaMmbl NMoaorpeBa, TO B criedylowwui
pa3 yBenuubTe Bpemsi nogorpeBa. HanpoTus, ecnu OH OKaXeTCsl CIMULUKOM FopsiuuM, TO B
crnegylowwuii pa3 yMeHblUUTe BpeMs noaorpesa.

PAOV BE3OMACHOCTW BALUMX OETEW BCErfA NMPOBEPSNTE TEMMEPATYPY CMECW/
MOJIOKA, HAHOCA HEBOJIbLUOE Er0 KOJIMMECTBO HA KAKYHO-NTUBO YYBCTBUTENbHYIO
YACTb BALLEIO TENA (MPEANNEYbE U TblJIbHAA CTOPOHA NNALOHW).

OCTOPOXHO! Poxku n 6aHoukn Ans cmeceil no 3aBeplueHMM npouecca nogorpesa oyayT
ropsiYuMU, BbIHUMaWTe UX C OCTOPOXHOCTbIO.

+ PoXOK: 3aKpbITb 11 XOPOLLO B360ONTaTh, 4TOGLI COAEPXNMOE ByThINOYKM CTano OAHOPOAHbIM;
KarHyTb HECKOIbKO Karnenb Ha ThifbHYI0 CTOPOHY NafoHu A1 MPOBepKW ero Temneparypbl 40
Havyarna KopMreHus Ballero MnageHLa.

- BaHouka Ans cmeceid: Mo 3aBepLUeHNN NpoLiecca nogorpesa 6aHouek ¢ AETCKUMU CMecsMn
nepemeLuMBanTe Nx COAEPKMMOE YalHOWM NOXKOW Ha NpoTsbkeHun 15-20 cekyHAa ANs paBHOMEPHOTO
pacrnpefeneHus ero TemMneparypbl.

- Ucnonb3yiiTe NnacTMkoBble POXKM AN KOPMIEHUs, MPUroAHble ANs KunsveHus /
CTeknsiHHble 6aHouKku Ans 1, Bblaef TeMnepaTypy nogorpeBa JaHHOIo
YCTPOMNCTBA.

MPUMEYAHME: Ecnu B npoLecce noforpesa B COCyAe He XBaTUT BOAbI 40 3aBEPLUEHUSI TPOrpaMmbl,
TO YCTPOWCTBO M3ACT CEPUIO NPEPbIBUCTbIX 3BYKOBbIX CUTHAMOB.

5.3 CTEPUNU3ALIUA

1. Ansa ctepunu3aumm poxkos Hanente 60 mn Boael B pesepyap (3). icnonbayiite Ans aToro nayLwmin
B KOMIIIEKTe MepHbI cTakaH (13) Ans onpegeneHns TodHoro o6béma Boabl. XKEcTkas Boga MOXeT
yBENUUNTL CKOPOCTb 0Bpa3oBaHVsA TBEPABIX OTNOXEHWI B pe3epByape (3). Moatomy ¢ usgenvem
PEeKOMeH/1yeTCsi UCMONb30BaTh (PUIETPOBAHHYIO BOAY.

YctaHosuTe nogctasky Ans ctepunusauum (10) BHyTpy pesepsyapa (3) 1 NonoxuTe NonHOCTbIO
MyCTON POXOK Ha MOACTaBKY Ans cTepunuaaumm (3) BHW3 ropribILLKOM BHYTPU pesepByapa, nocrne
Yero HaKpomnTe pesepByap CBEpPXY Konnakom Ans crepunusdaumm (11).

Takke Bbl MOXeTe JOMOIHUTENLHO MONOXUTL Ha POXOK eLLé kakon-nnbo akceccyap, Kak,
Hanpumep, COCKY-MOWIbHIK UMK NYCThILIKY ATl UX CTEPUNN3ALIUN.

BkniounTe nagenve, Haxas Ha kHonky BKIT/BbIKIT (G).

HaxwmuTe Ha kHOMKy noforpesa/ctepunusaumu (B). Ha gucnnee (A) otobpasnTcsa 3agaHHoe
BpeMsi, N0 yMOn4yaHwuio paBHoe ‘5'.

HaxxmuTe Heckonbko pa3 Ha KHOMKy yBenuunTb + (F), noka Ha gucnnee He 0ToGpasnTcs 3HaveHve
BpemeHm ‘8. Yepes HECKOMbKO CeKyH[ MOCre 3TOro 3anyCcTUTCst pexuM cTepunmsauun. Mocne

N
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8-MUHYTHOTO NpoLiEcca POXOK C akceccyapamm GyayT NOfHOCTbIO NPOCTEPUNI30BaHbI.
7. He cHumaiiTe konnak ans crepunusauuu (11) 4o 3aBepLUeHVs Uukna cTepunmuaanmm.
PeKOMeH,ClyeTCﬂ aatb KyXOHHOVI MalUMHe OCTbITb B TedeHune 3 MUWHYT nocne 3aeBepLluieHnsa ymkna.
8. BblAepHWTE LWHYP NUTaHUA U3 PO3ETKW, NOCIIE Yero BbiNenTe OCTaBLLYIOCA BOAY W3 U3genus,
NPOTPUTE 1 BbICYLUUTE BHYTPEHHIO NMOBEPXHOCTL pe3epByapa (3).

NPUMEYAHUE: lMepen Ha4yanom cTepunuaaumn BaxHO, YTOObI POXKU ANS1 KOPMNEHUst U Apyrue
akceccyapsbl GbINY NONHOCTHIO NyCTbIMU, YACTbIMU U BbICYLLUEHHBIMW.

5.4 NAPOBAPKA 17151 OBOLLIEN

1. Ans npurotoBneHusi oBoLUel Ha napy Hanente 230 mn BoAbl B peaepsyap (3) u HakpoiTe ero
KpbILLKOW pe3epByapa (4). Vicnonb3ynte Ans aToro UAyLLIMIA B KOMMNEKTE MEPHbIN cTakaH (13)
[Nsi onpeaeneHns TOHHoro o6bEéma BoAbl. XXEcTkasi BoAa MOXET yBeNnUYUTbL CKOPOCTb 06pasoBaHus
TBEPABIX OTNOXEHWI B pe3epByape (3). MoaTomy ¢ usgenmem pekoMeHayeTcs UCnonb30BaTh
UNLTPOBaHHYIO BOAY.

. BbinoxuTe npeaBapuTenbHO Hape3aHHble KyGrukamu (MpuMepHo 1,5 cM) OBOLLM, KOTOPbIE XOTUTE

NpUroTOBWTL, BHYTPY KyBLUMHA (7) U HaKpoiiTe ero KpbiLwkol (6). Mo Bawemy xenanuto Bbl Takke

MOXeTe NonoXuTb eay B KopauHy (8). OaHako obpatnTe BHUMaHWe, YTO BPEMSi NPUrOTOBNEHUS

MOXeT ObITb GOmnblUe ykasaHHOTO B TabnuLe HUxXe.

YcTaHoBWTE KyBLUMH (7) Ha OCHOBHOM 610K (1), NOCTaBMB €ro CBEPXY W NoBOpaYMBas no Yacosoii

CTpesike 40 Tex nop, noka pyyka KyBLUMHA HE OKaXeTcs crnepeau.

BknitounTe usnenue, Haxas Ha kHonky BKIT/BbIKIT (G).

HaxmuTe Ha kHoMKy npuroToBnexus Ha napy (D). Ha aucnnee (A) oTo6pa3nTcs 3Ha4eHne BpeMeHH,

Mo YMOnMYaHuio paBHoe 25’, 1 yCTPOMCTBO HAYHET paboTaTh No NPOLWECTBUN HECKOMBKUX CEeKYHA.

Bbl MOXeTe BbICTaBUTbL BPEMSA NPUIOTOBNEHWS OBOLLE Ha napy B AnanasoHe oT 5 Ao 30 MUHyT,

VICgOﬂbE!yﬂ KHOMKN YMEHbLUNTL - (H) unu Yeenuuute + (F) B COOTBETCTBUM C HUXKENPUBEAEHHOM

Tabnuuen:

N

o ok ©

Bpems nNpurotoBneHus oBollei Ha napy

Bpsamsa
MpoaykT NpUroToBneHns
(MUHYT)
LiBeTHas kanycTta 30
Kaptowka 30
3eneHble 606bI 30
Momunaop 27
ThikBa 27
LnuHat 30
MopkoBb 30
SAbnoko 20
AnenbcuH 20
Mpywa 20
Msico 20
Puiba 20
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7. HayHETCS LMK NPUroTOBMEHMS Ha napy, Mo OKOHYaHUM KOTOPOTO YCTPONCTBO aBTOMaTUYECKN
BbIKIIOUNTCS.

8. BblgepHUTE LHYP MUTaHWS 13 PO3ETKM, NOCIE YETO BbINENTe OCTaBLUYKCS BOAY U3 U3AENUs,
NpOTPUTE U BBICYLLMTE BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTL pe3epayapa.

BAXHO: Bpems npurotoBneHus ykaszaHo ans 100r W B DCTU OT 3periocTn
OBOLLEl, BpeMs MOXeT W3MeHATbCA. [INsi [AOCTUXEeHUsl mnyuliero pesynkTata OBOLUM
pekoMeHAyeTcs Hape3aTb KyckaMu.

5.5. UBMENbYEHUE
1. BcTaBbTe neasue B KyBLUMH (7), TOMECTUTE B HETO CBEXYIO UMW NPUrOTOBIIEHHYIO MULLY U 3aKponTe
KpbILLKY (6).
. MocTtaBkTe KyBLWH (7) Ha anekTpuyeckuii kopnyc (1), TOMeCTB ero cBepxy v NoBopaymsas no
4acoBOIi CTPErKe, NoKa pyyka KyBLUMHA OKaXeTcs crepeau.
4. Bkntouute npubop, HaxaB KHOTKY BKIOYEeHUs/BbIkNoveHust (G).
5. Haxxmute kHomMKy namensyenus (1).
Mpumeyanue 1: Ecnn nocne umkna n3amMerns4eHus nuLLa BCe eLe He MMEET XKEeNaeMom KOHCUCTEHLIM,
MOBTOPUTE LMK CHOBA.
MpumeyaHue 2: CHUMUTE KyBLUKH (7) C 3NEKTPUYECKOro KOpryca, NPexae YeM OTKPbITb KPbILLKY,
4TOGbI BbINUTH €70 COAEPXKVMOE.

w

5.6. BAPKA HA NAPY U USMENbYEHUE
1. ins npurotoBneHust NULWKW Ha napy, 3aneiite 230 Mn BoAbl B KYBLUMH (3) 1 3aKpoWiTe ero KpbILLKON
(4). cnonbayiite npunaraemyto MepHyto yaLuky (13) Ans usmepexus konuyectsa Bogbl. XKecTkas
BOAa MOXET YCKOPWUTb HAaKOMMEHWe Hakunu B KyBLUMHE (3). PekoMeHyeTCst UCMoNnb3oBaTh
UnLTPOBaHHyIO BOAY.
MonoxwuTe nuLLy, KOTOPYIO XOTUTE NPUTOTOBUTL, Hape3aB ee Kybukamu npumepHo 1,5 cM BHYTPb
KyBLUMHa (7) U 3aKpoWTe ero KpbiLLkow (6).
MocTaBbTe KyBLUMH (7) Ha anekTpuyeckuid kopryc (1), NOMecTuB ero cBepxy 1 noBopayneasi no
4acoBOIi CTPErKe, NoKa pyyka KyBLUMHA OKaXeTcs crepeau.
BkntounTte npubop, Haxas KHOMKY BKNtoYeHus/BbikmodeHns (G).
HaxmuTe kHonKy nogauu napa + uamensyenust (E). Aucnneit (A) nokaxeTt 3Ha4eHue no yMon4yaHuio
«25», 1 yCTPOMCTBO Ha4yHeT paboTaTb Yepe3 HECKOMNbKO CEKyHL,.
Bpemsi Bapku NpuroToBNEHHON Ha napy NULLM MOXHO perynmpoBath B AuanasoHe ot 5 ao 30
MUWHYT C NOMOLLbIO KHOMOK yMeHbLueHust - (H) nnu yBenuyenus + (F) B cooTBeTCTBUM C Tabnuuen
B npefplayLleM pasgerne.
B KOHLIe Likna NpUroToBEHUs NpuGop aBTOMaTU4ECK HaYHET u3MenbyeHre B TedeHne 30 cekyHa.
Ecnu nocne HayanbHOro LMKNa n3Mens4eHUs KOHCUCTEHLMS MPOAYKTa He COOTBETCTBYET
KernaemMoMy, Ha4YHUTE HOBbIN LMKIT, HaXaB B 9TOM Crly4ae KHOMKy namernsieHust (1).
. Mocne 3aBeplUeHVs NpoLiecca OTKIIOYNTE CTOYHMK MUTaHMUS! OT ANIEKTPUYECKON CeTU. BbiHbTe
ocTaTk1 MWLM U3 YCTPOIACTBA, MPOMOIATE BHYTPEHHIOIO YacCTb KyBLUMHA W BbICYLLUTE €ro.

o ok » N
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7. NOOAOEPXXAHUE TEMMEPATYPbI

. ins nopAepxaHnsi TeMmnepaTypbl poXka Unm 6aHouKK CO CMeChio YCTaHOBUTE MOACTaBKY
ctepunu3aatopa (10) BHyTpy pesepByapa (3) 1 nonoxuTe poXok unu 6aHo4Ky CO CMEChIo B LIEHTP
nopacTaskv Ans crepunusaumm (10) BHYyTpU pesepsyapa (3).

Haneiite B pesepByap (3) Boabl N0 ypoBEHb MOMOKa Unu eApl B poxke unu 6aHouke. Vimeinte B
BUAY, YTO MaKCUMarbHbIl YypOBEHb BOAbI B pe3epByape AOMKeH ObiTb Ha 1 CM Hibke ero
MaKCUMarbHOIi BbICOTbI.

BkniounTe napenve, Haxae Ha kHonky BKI/BbIKIT (G).

HaxmuTe Ha kKHOMKy pa3mopo3ku / nopaepxanus Temnepatypsl (C). Ha aucnnee (A) otobpasutcs
3HayYeHne BpeMeHU, No ymonyaHuto pasHoe ‘37,

3HayeHue TemnepaTypbl Mo ymMmonyaHuio coctaBnset 37°C, Ho ero MoXHO HacTpauBaTb oT 35°C o
50°C, ncrnonb3ayst KHOMKM YMeHbLWUTb - (H) unu Yeenuuntb + (F).

Yepes HeCKonbko CEKyH[ 3anyCTUTCS PEXUM MOAAEpXaHWs TeMnepaTypbl U ByaeT npogornkaTbest
[10 TeX rop, Moka Bbl He BbIKMIOYUTE YCTPOICTBO.

[\ o

I

8. PABMOPO3KA

. [inst pa3Mopo3ky poxxka U GaHOUKM CO CMeChio YCTaHOBUTE MOACTABKY AJ1S CTEPUNM3aLmmn
(10) BHYTpY pe3epByapa (3) 1 NonoxuTe POXoK nnu GaHOUKy CO CMeChto B LIEHTP NOACTaBKM ANs
ctepunuaauuu (10) BHYTpU pesepsyapa (3).

2. Haneiite B pe3epByap (3) BoAbl N0 ypOBEHb MOMOKa UMK eApbl B poxke unu 6aHouke. Mimeinte B
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BUAY, YTO MaKCUMarlbHbI YPOBEHb BOfbI B pe3epByape AOMKeH BbiTb Ha 1 CM HUXeE ero
MaKCUMasbHO BbICOTI.

3. Bkniounte usaenue, Haxas Ha kHonky BKIT/BbIKIT (G).

4. HaxxmuTe Ha KHOMKy pa3mopo3sku/noaaepxaHnust temnepatypel (C). Ha aucnnee (A) otobpasutes
3Ha4eHne BpeMeHw, No yMon4aHuio pasHoe ‘37’

5 Yepes HecKomnbKo CeKyH/ 3anyCTUTCS PeXuM pa3mMopOo3KM.

NPEAYNPEXOEHUE: MMpouecc pasmoposku Oyner npogomkaTbCsi A0 TeX Mop, fnoka Bbl He
BbIKMIOYMTE YCTPOWCTBO. [Nsi MONy4YeHWs Hawunydyllero pesynstata PeKOMeHAyeTCst MOCTOSHHO

nomMeLunBaTb COAEPXKMMOE N NPOBEPATL €ro COCTOSIHNE B NpoLecce pa3smMopo3Ku.

6. ,D,J'Iﬂ 3aMOPOXXEHHOro Mosioka MC”Oﬂb3yl7|Te I'IpI/IGJ'IVISMTeﬂbeIe 3Ha4YeHus BpeMeHn pasMmopo3Ku,

YKasaHHble B TaGJ'MLLe Huxe.

7. Mocne pa3mMoposku creayiiTe ykazaHusam u3 pasgena 5.2 NMOJOMPEB POXKA ANA KOPMIEHUA
NN BAHOYKM ANA OETCKMX CMECEMW npu nogorpese poxka unv 6aHouku, NpuHumMas
3HaYeHne Ux HavanbHow TemnepaTypbl paBHbiM 20°C.

Tabnuua BpeMéH pa3Mopo3ku

O6BLEM coaepXUMOro poxka Bpems pa3moposku
120 mn 40 MuH
180 mn 50 mMuH
240 mn 70 MUH

POXKOB Unu GaHoueK.

NMPUMEYAHUE: YkasaHHble OTpesku BPeMeHM Obinu paccuuTaHbl Ans [OCTMXKEHUSI KOHEYHOMN
Temnepatypbl npumepHo B 20°C. OHM MoryT konebatbCcsi B 3aBUCMMOCTU OT (hOPMbl U pa3mepoB

5.9. OBHAPYXXEHWE HEUCIMPABHOCTEWN

NPOBNEMbI

BO3MOXHBIE NPUYNHBI U CNOCOBbI UX
YCTPAHEHUA

MGVJEJ'IVIB He BKnto4yaetca

Y6eaumTech, YTO Bbl NPaBUIIbHO NOMECTUNM KyBLUWH (7) B
anekTpudeckui kopnyc (1) nsgenus.

YpaocToBepsTECH B TOM, YTO YCTPOMCTBO MOAKIIOYEHO K
3NEeKTPUYECKON CETU.

YpoctoBepsTeCb B TOM, YTO B pO3€TKe, K KOTOPOW
MOACOEANHSAETCS YCTPONCTBO, NMPUCYTCTBYET HaNpshkeHue.
Ecnu  ycTpoicTBO nopaknoyeHo K ceTeBoMy  unbTpy,
y6eauTech, YTO OH BKITIOYEH.

MoakniounTe yCTPOICTBO K APYron po3etke

Ha aucnnee otcytcTeyet
n3obpaxeHve

yGGIJVITer, 41O yCTpOVICTBO MOAKIMIOYEHO K CETU U HaXMuTe
Ha KHOMKY BKITHOYEHNA

Ha HarpeBatenbHoi nnactuHe
npucyTcTBytoT Benble nsTHa u/unu
oTcravBaroLLyecs OTIOKEHUS

O6pasoBaHue Hakvnu SIBNSETCH HOPMasbHbIM SBIIEHUEM,
ocobeHHO B pairioHax C xécTkov Bogoi. He 3abbiBante
PeryrnsipHo YUCTUTb YCTPOIACTBO, Criedys PEKOMEHAALMsIM,
N3NOXEeHHbIM B pasgerne 6

n3genua cHusunacb

YCTPOWCTBO BKIMIOYAETCS, HO HE
rpeet

OkpaH Muraer, a uagenve nanaét B HarpeBaTenbHOM 3MeMeHTe HeAoCTaTOMHO  BOAbI.
3BYKOBOW cUrHan [oneiite eé n 3anycTute npoLecc 3aHOBO
HarpesartenibHas criocoGHoCTb MpoBepbTe  HarpeBaTerbHbIi  AMEMEHT Ha  Hanuuue

OCTaTKoOB Hakunu. Yuctute €ero, crnegya pekomeHgauunam,
W3NOXeHHbIM B pasgene 6, 4O BOCCTAHOBMEHWS [OMKHON
pabotocnocobHocTM ycTporcTa

Mpoune cnyyan HenpasubHON
paboTbl

CBskuUTECH CO  CMYXGOW TEXHUYECKOro OGCMyXUBaHWS
Miniland
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6. yxXxoa
6.1. YACTKA
Cnepyiite HKENepeYNCreHHbIM pekoMeHaaLmnam:

1. MNepep, Ha4anoM YMCTKK BCeraa BbIKMOYaiiTe YCTPOWCTBO U OTCOEANHANTE ero OT CeTy.

2. BeineiTe octasLuytocs Bogy 13 pesepsyapa (3).

3. [Ins YMCTKM YCTPOMCTBA NOMb3yWTECh BMAXHOW TPSINKON.

4. He norpyxaite B BOZly 1 He UCMONb3ynTe €€ Unu Apyrie XuaKoCTU ANs YUCTKM OCHOBHOrO Grioka
(1), WwHypa nnu anekTpu4eckomn Bunkm (5).

5. [inst npoTupanus aucnnes (A) UCnonb3ynTe MArkyto TKaHeByro candeTky.

6. Jlotok (8), noacTaska ans ctepunuaaumm (10), kpbilwka (6) 1 konnak A4nsa ctepunusaumm (11)
NPUroAHbl AN MbITbS B MOCYAOMOEYHON MaLUWHE UMK C UCTONb30BaHWEM ropsiiei BoAbl 1 Mbina.

BAXHO: [1nA o4MCTKM cTepunmusatopa He UCNonb3yiTe abpa3vBHble YUCTALLME CPeACTBa,
XUMUYeCKue pacTtBopuTenun Unu ocTpbie UHCTPYMEHThI.

6.2. YOANEHUE U3BECTKOBOIO HANETA

PekomeHayeTca yaansTe Hakunb ¢ pesepsyapa (3) oavH pas B YeTbipe Heaenw Anst obecneveHns
HOpMarbHOW paboTbl yCTpOIiCTBa.

1. 3aneiite pacteop 80 mn ropsiveit Boabl ¢ 80 mn Genoro ykcyca B peaepsyap (3) 1 HakpoiiTe ero
KpbILLKOW pe3epByapa (4).

Bkntouute nsgenuve, Haxas Ha kHonky BKI/BbIKIT (G).

HaxxmuTe Ha kHonky noporpesa/cTepunuaaumm (B).

Ha akpaHe (A) oTobpa3nTcs 3Ha4eHne BpeMeHu, o yMon4aHuio paBHoe ‘5’, nocne yero Ha4yHETCs
PEXUM OYUCTKY.

Mo 3aBepLUEHUM NpoLiecca U3fenue N3gacT 3BYKOBOW CUrHar.

BbloepHuTe WHYP NUTaHWs 13 PO3ETKW, MOCIe Yero BbineiiTe coaepxumoe pesepyapa (3),
NPOMOWITE €ro HECKOSbKO pa3 GoMbLLUMM KOMMYECTBOM BOAbI ¥ NPOTPUTE BNAXKHON TPSIMKOM.

Ecnu nocne aToi npoueaypbl Bbl 0GHAPYXXWUIIU, YTO OTIIOXKEHUSI HAKWMW He Bbiny NOMHOCTLIO
yAaneHbl, NOBTOPUTE BCE LUaru, onucaHHble B HacToslLLeM pasaerne, CHoBa.

N oa ~obd

NMPUMEYAHMUE: Bmecto 6enoro ykcyca Takke MOXHO WCMONb30oBaTb CPeACTBa AnNs yAaneHust
HaKUMM Ha OCHOBE NVMOHHOW KUCTOThI, Criedyst pekoMeHAaLusM uarotoBuTens. He mcroneayite
VHBIX CPEACTB ANA yAaneHWst Hakumnu.

7. TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* HanpskeHune nutanus: 220-240 B ~.

« YacToTa nutatowein cetu: 50 'y,

« MNoTpebnsiemas MOLLHOCTb B pexume nogorpesa: 400 BT.

« MNoTpebnsiemas MOLLHOCTb B pexumMe usmernsyeHusi: 130 BT.

8. CBEEHMS OB YTUNU3ALUWU U3OENUSA

KpaiiHe BaxxHO MOAONTH K yTUNM3aLMW NPOAYKTa CO BCE OTBETCTBEHHOCTbIO. He pasbuBaiiTte
NpofyKTbl, Ha KOTOpble HaHeceHa MapkupoBka B BUAE MEPEYEPKHYTOrO MyCOPHOro
KOHTEHepa BMecTe C OCTaNbHbIMW [OMALUHUMU OTXodamu. 1o 3aBepLueHWn cpoka Kx
aKCMIyaTauny AaHHbIE NPOAYKTbI AOMKHBI ObITh JOCTABMNEHbI B LIEHTP c6opa 1 nepepaboTku
OTXOAOB, YKa3aHHbIl MECTHbIMW OpraHamu BnacTu. Takke Bbl MOXeTe cBssatbcs ¢ HEEE
yuypexaeHueM, B KOTOpoM Gbln NprobpeTéH AaHHbIN NPOAYKT.

EAL
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DECLARATION OF CONFORMITY
miniland

Miniland S.A. P.Ind. La Marjal | C/ La Patronal 10. 03430 ONIL (Alicante) SPAIN
Technical support: +34 966 557 775 - www.minilandgroup.com - miniland@miniland.es

We declare under our own responsibility that the product:

[Chefy 6 - Miniland Baby - 89234 - Miniland, S.A.]

to which this declaration refers conforms with the
relevant standards or other standardising documents:

- Electrical safety (Standard 2014/35/EU):
- EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017 Household and similar electrical appliances —
Safety - Part 1: General requirements.
- EN 60335-2-14:2006+A1:2008+A11:2012+A12:2016 Household and similar electrical
appliances - Safety - Part 2-14: Particular requirements for kitchen machines
- EN 60335-2-15:2016+A11:2018 Household and similar electrical appliances. Safety. Part
2-15: Particular requirements for appliances for heating liquids.
- EN 62233:2008 Measurement methods for electromagnetic fields of household appliances
and similar apparatus with regard to human exposure.

- Electromagnetic Compatibility (Directive 2014/30/EU):
- EN 55014-1:2017 Electromagnetic compatibility — Requirements for household appliances,
electric tools and similar apparatus - Part 1: Emission.
- EN 55014-2:2015 Electromagnetic compatibility — Requirements for household appliances,
electric tools and similar apparatus - Part 2: Immunity - Product family standard.
- EN 61000-3-2:2014 Electromagnetic compatibility (EMC) - Part 3-2: Limits - Limits for
harmonic current emissions (equipment input current <= 16 A per phase).
- EN 61000-3-3:2013 Electromagnetic compatibility (EMC) - Part 3-3: Limits — Limitation of
voltage changes, voltage fluctuations and flicker in public low- voltage supply systems, for
equipment with rated current <= 16 A per phase and not subject to conditional connection.

- Migration from plastic used in contact with German Food, Articles of Daily Useand
Feed Code of September 1, 2005 (LFGB), Section 30 & 31 with amendments, European
Commission Regulation (EU) No 10/2011 with amendments and BfR recommendation.
- Overall migration

- Extractable Components

- Color Release

- Sensorial examination odour and taste test

- Specific Migration of Acetaldehyde

- Specific Migration of Formaldehyde
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- Specific Migration of Terephthalic Acid

- Specific Migration of Antimony

- Specific Migration of Heavy Metal

- Lead, Cadmium and Antimony content

- Volatile organic matter (VOM)

- Polycyclic Aromatic Hydrocarbons (PAHs)
- Extractable heavy metals

- RoHS. Directive 2011/65/EU on the Restriction of the use of certain hazardous
substances in electrical and electronic equipment.

- REACH (Registration, Evaluation, Authorization and Restriction of Chemical
substances) Regulation (EC) No 1907/2006.

- Directive 2012/19/UE on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

Miniland, S.A.

Chief Executive Officer

José Verdu Francés EDUCA OE'P!)BVD
A?tr}‘}llAﬁgﬁthZe(izs()pam. minilandgroup.com
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miniland

Miniland S.A. P.Ind. La Marjal | C/ La Patronal 10
03430 ONIL (Alicante) SPAIN

Technical support: +34 966 557775

Fax +34 965 565 454

www.minilandgroup.com - tecnico@miniland.es

© Miniland, S.A. 2019

Fabricado en China. Conservar los datos.

Made in China. Keep this information.

Fabricado em China. Conservar dados.

Fabbricato in China. Conservare i dati.

Fabriqué en China. Conserver ces informations.
Hergestellt in China. Bewahren Sie diese Angaben auf
Wyprodukowano w Chinach. Zachowaj instrukcje.
Cpenaxo B Kntae. CoxpaHuTe 3Ty nHdopmayuio.
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